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DECRETO MUNICIPAL N° 727, DE 26 DE OUTUBRO DE 2022.

Regulamenta a Lej Municipal n° 1.149, de
20 de Outubro de 2022, que Dispde sobre g
Inspecdo e a Fiscalizagdo Sanitaria e
Industrial dos produtos de origem animal no
Municipio de Tucunduva/RS, e da oufras
providéncias.

O Prefeito de Tucunduva, Estado do Rio Grande do Sul, no uso de suas atribuictes
legais conferidas pela Lei Organica do Municipio, e, considerando o disposto na Lei
Municipal n° 1,149, de 20 de Outubro de 2022 e alteracoes,

DECRETA:
) TTULO| )
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES E DO AMBITO DE ATUAGAO
CAPITULO |

DAS DISPOSIGOES PRELIMINARES

Art. 1° O Servico de Inspecéo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal, de competéncia da Prefeitura Municipal de Tucunduva, instituido pela Lej
Municipal n° 1.149, de 20 de Outubro de 2022, seguira as normas e procedimentos
estabelecidos neste Decreto.

Art. 2° O Servico de Inspecdo Municipal — SIM, tem por finalidade a inspecgao
industrial e sanitaria dos produtos de origem animal, em todo o territorio do Municipio
de Tucunduva/RS, em relagédo as condigdes higiénico-sanitarias a serem cumpridas
pelos abatedouros frigorificos, industrias e agroindustrias familiares que se dediquem
ao abate ef/ou a industrializacdo de produtos de origem animal, destinados ao
comércio municipal.

Paragrafo Gnico — A inspecdo a que se refere o presente artigo abrange, sob o
ponto de vista industrial e sanitario, a inspecdo “ante” e ‘post-mortem” dos animais, o
recebimento, manipulagao, transformacao, elaboragdo, preparo, conservacio,
acondicionamento, embalagem, depdsito, rotulagem e expedicdo de quaisquer
produtos de origem animal, destinados 2 alimentagdo humana. Ficam sujeitos a
inspecdo e reinspecdo previstas neste regulamento, todos os produtos de origem
animal, seus subprodutos e derivados.

. CAPiTULON
DO AMBITO DE ATUACAO
Art. 3° Para fins deste decreto, sdo adotados os seguintes conceitos:
| - Espécies de Agougue: Sdo os bovideos (bovinos, bubalinos), equideos,
suideos, ovinos, caprinos, lagomorfos e aves domésticas, bem como os animais
silvestres criados em cativeiro, abatidos em estabelecimentos sob inspecao veterinaria
permanente.
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Paragrafo Unico: O Pescado sera abatido em estabelecimentos sob inspecio
veterinaria perdiédica.

Art. 4° A inspegéo municipal sera realizada em carater permanente ou periddica.

§1° A inspegdo municipal em carater permanente consiste na presenca do
servico oficial de inspegdo para a realizagdo dos procedimentos de inspecao e
fiscalizagdo ante mortem e post mortem, durante as operagbes de abate das
diferentes espécies de agougue, de caga, de anfibios e répteis nos estabelecimentos.

§2° A inspegdo municipal em carater periédico consiste na presenca do servigo
oficial de inspegéo para a realizagdo dos procedimentos de inspecao e fiscalizacdo
nos demais estabelecimentos registrados ou relacionados e nas outras instalactes
industriais dos estabelecimentos de que trata o §1°, excetuado o abate.

Paragrafo Unico. Nos estabelecimentos que tenham procedimentos de abate e
também area industrial com processamento de subprodutos de origem animal sob um
mesmo numero de registro do SIM (Abatedouro-Frigorifico e Unidade de
Beneficiamento de Carne e Produtos Carneos), poderdo ter neste caso, inspegao em
carater permanente e periddico.

Art. 5° A inspegao e fiscalizagdo previstas no caput deste artigo séo de atribuigdo
do Fiscal do SIM e dos Auxiliares de Inspegéo e Fiscalizagdo do SIM.

§1° Mediante portaria do Prefeito Municipal serdo designados para desempenhar
as funcdes de Fiscal do SIM, servidores do cargo de Médico Veterinario Municipal.

§2° Para desempenhar as fungdes de Auxiliar de inspecao e fiscalizacdo do SIM,
deverao ser nomeados, mediante portaria do Prefeito Municipal, servidores ocupantes
do cargo de Técnico Agricola, ou, a critério da Administragdo, outro servidor de cargo
efetivo.

§3° O Coordenador do SIM devera possuir formagdo em Medicina Veterinaria.

TITULOII
DA COMPETENCIA

Art. 6° Compete ao Servigo de Inspegéo Municipal (SIM):;

I - Analisar e aprovar, sob o ponto de vista industrial e sanitario, as plantas de
construgéo do estabelecimento requerente;

Il - Orientar e vistoriar o estabelecimento requerente e emitir laudos de vistoria:

Il - Analisar o registro de produtos e rétulos e emitir os Titulos de Registro do
estabelecimento;

IV - Fiscalizar e monitorar a aplicacdo das normas de Boas Praticas de
Fabricag@o de Alimentos e os demais Programas de Autocontroles das industrias:

V' - Inspecionar e fiscalizar o estabelecimento, as suas instalagées,
equipamentos, matérias-primas, ingredientes, embalagens e rétulos dos produtos
alimenticios;

VI - Fiscalizar e monitorar o documento de registro das operagdes de entrada e
saida dos produtos;

VII - E ainda, autuar, multar, intimar, suspender, interditar, embargar, apreender,
e/ou inutilizar, quando houver descumprimento das determinacoes impostas neste
regulamento. '

Paragrafo Unico - O exercicio da inspecdo e fiscalizagdo apresentada neste
regulamento, cabera aos servidores do SIM, nas suas respectivas areas de
competéncia, podendo valer-se de auxiliares conforme demanda.

-
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Art. 7° Ficara a cargo do Fiscal/Coordenador do Servigo de Inspecio Municipal
(SIM) e do titular da pasta da Secretaria a qual o servico esta vinculado fazer cumprir
estas normas e outras que virdo a ser implantadas, desde que, por meio de
dispositivos legais, digam respeito a4 inspegdo industrial e sanitaria dos
estabelecimentos a que se refere o Art. 2° deste Decreto. '

Paragrafo (nico - O cargo de Fiscal/Coordenador do Servico de Inspecao
Municipal (SIM), sé podera ser exercido por Médico Veterinario servidor do Municipio.

Art. 8° Além deste Decreto, outros regulamentos que virdo por forga deste artigo
deveréo abranger as seguintes areas:

| — Classificagao do estabelecimento:

Il — Verificar e cobrar as devidas condicbes e exigéncias para registro:

M — Verificar as condicbes higiénico-sanitarias das instalacbes, dos
equipamentos e do funcionamento dos estabelecimentos;

IV — Verificar se hé captagso, canalizagdo, depdsito, tratamento e distribuigao de
agua de abastecimento, bem como verificar se ha captacao, distribuicdo e tratamento
das aguas residuais e dejetos; ,

V — Ainspegdo "ante-mortem” e ‘post-mortem” dos animais destinados ao abate;

VI — A inspecéo e reinspegdo de todos os produtos, subprodutos e matérias-
primas de origem animal, durante as diferentes fases da industrializagzo;

VIl - Verificar a padronizagao dos produtos industrializados de origem animal;

VIl — Verificar se ha rotulagem e se tais processos tecnologicos dos produtos de
origem animal atendem a legislacdo especifica;

IX — Emitir a solicitagdo oficial de analises (SOA) aos laboratérios, de acordo com
a orientagéo do Diretor/Coordenador do Servigo de Inspecio Municipal (SIM), para a
realizagao das analises tecnologicas, fisico-quimicas e microbiologicas da agua e dos
produtos de origem animal:

X — Fiscalizar o transito de produtos, subprodutos e matérias-primas;

XI — Controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos insumos,
dos ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva;

XII — Emitir certificagdo sanitéria dos produtos de origem animal:

Xill — A carimbagem de carcacas, bem como a identificacdo e demais dizeres a
serem impressos nas embalagens de outros produtos de origem animal;

XIV — Verificar os meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e
suas materias-primas, destinados a alimentagdo humana;

XV — Analise e aprovagao de projetos e plantas para registro:

XVI — Autorizar e liberar as reformas e ampliagdes dos estabelecimentos
registrados ou que venham a se registrar no Servigo de Inspecao Municipal (SIM);

XVII - Fiscalizagdo e execugao de autos de infragéo;

XVIII — Quaisquer outros detalhes que se tornarem necessarios .para maior
eficiéncia da inspegéo industrial e sanitaria dos produtos de origem animal no ambito
do Municipio de Tucunduva/RS.

§ 1° Os produtos de origem animal “in natura” ou derivados deverao atender aos
padroes de identidade e qualidade, previstos pela aprovacdo e concessdo de regisiro
prévio ao Servigo de Inspecio Municipal — SIM, ficando isentos os estabelecimentos
de qualquer outra fiscalizagao sanitaria de origem federal, estadual ou municipal.

§ 2° E dever do Responsavel Técnico (RT) do estabelecimento registrado, entre
outros, comparecer e responder as convocagoes oficiais dos orgaos publicos
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fiscalizadores, sobre a atuagdo da empresa na qual exerce as suas fungdes, bem
como acatar as decisdes oriundas dos mesmos.

Art. 9° Os estabelecimentos devem dispor de meios para registro em com pilacao
dos dados estatisticos referentes ao abate, as condenagdes (MAPA NOSOGRAFICO),
industrializagdo de carnes, produgdo de leite e derivados, ovos e derivados, mel e
derivados (MAPA DE PRODUCAO) e outros dados que porventura se tornem
necessarios.

Art. 10 Os servidores do SIM, quando em servigo de inspecdo e fiscalizacdo
industrial e sanitaria, terdo livie acesso em qualquer dia ou hora, em qualquer
estabelecimento em funcionamento, que industrialize, comercialize, manipule,
entreposte, armazene, transporte, despache ou preste servigos em atividades sujeitas
a previa inspegéao e fiscalizagdo dentro do municipio de Tucunduva/RS.

Art. 11 E PROIBIDO o funcionamento dentro do Municipio de qualquer
estabelecimento industrial ou entreposto de produtos de origem animal que ndo esteja
de acordo com o disposto neste Decreto.

Art. 12 A Secretaria Municipal da Agricultura e Meio Ambiente (SAMA), através
do Servigo de Inspegao Municipal (SIM), incumbida da inspecdo industrial e sanitaria
dos produtos de origem animal, devera coibir o abate clandestino de animais (bovinos,
bubalinos, suinos, caprinos, ovinos e aves), a produgio de leite, mel, ovos, pescado e
seus derivados, e a respectiva comercializagdo e/ou industrializagdo dos seus
produtos, separadamente ou em agdes conjuntas com os agentes e fiscais sanitarios
da Vigilancia Sanitaria do Municipio, podendo para tanto, requisitar forga policial.

Paragrafo tnico — Os servidores a que se refere o presente artigo, no exercicio
de suas fungbes, ficam obrigados a exibir a carteira funcional ou documento
equivalente de identificagao (cracha).

TITULO Il
DOS ESTABELECIMENTOS E SUAS CLASSIFICACOES

Art. 13 Entende-se por estabelecimento de produtos de origem animal, para efeito
desde regulamento, qualquer instalagdo ou local nos quais sdo abatidos ou
industrializados animais, bem como onde sdo recebidos, manipulados, elaborados,
transformados, preparados, conservados, armazenados, depositados, acondicionados,
embalados e rotulados com finalidade industrial ou comercial, todos os produtos de
origem animal, seus sub produtos ou derivados.

Art. 14 Para fins deste Decreto, a classificagdo geral e especifica dos
estabelecimentos de produtos de origem animal sdo classificados conforme descrito
no Regulamento de Inspegdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal
(RIISPOA) ou outras legislagdes que vierem a substitui-lo.

TITULO IV
DO REGISTRO, REFORMAS, CANCELAMENTOS, TRANSFERENCIAS,
IMPLANTACAO E OBRIGAGCOES DOS ESTABELECIMENTOS

CAPITULO |
DO REGISTRO
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Art. 15 Os estabelecimentos de produtos de origem animal, que devem estar sob
inspecdo sanitaria a nivel municipal, de acordo com a Lei Federal N° 7.889/1989,
obrigam-se obter registro junto ao Servigo de Inspegao Municipal (SIM):

§1°. Os estabelecimentos industriais especializados e as agroindustrias com
instalagbes adequadas para matanga de animais e/ou seu preparo, industrializagdo
e/ou que ofertem produtos e subprodutos de origem animal fabricados (produzidos)
em suas instalagoes;

§2°. As usinas de beneficiamento de leite, as fabricas de laticinios, as queijarias e
as granjas leiteiras;

§3°. Os postos efou entrepostos que, de modo geral, recebam, armazenam,
manipulem, conservem, distribuam ou condicionem produtos de origem animal:
pescados, ovos, mel e quaisquer outros produtos de origem animal, excetuada a
fabricagao;

Art. 16 O estabelecimento deve ser.registrado de acordo com sua atividade
industrial e, estes numeros obedecerdo a série propria e independente, fornecidos
pelo Servigo de Inspecgdo Municipal (SIM).

§1°. O numero de registro constara obrigatoriamente, nos rétulos, certificados,
carimbos de inspecac dos produtos e demais documentos;

§2°. Por ocasido da concessao do numero de registro sera fornecido o respectivo
Titulo de Registro, no qual constara o nome e localizagdo do estabelecimento,
classificagdo e outros elementos julgados necessarios;

§3°. O Titulo de Registro € o documento emitide pelo Departamento de Inspecio
Animal, através do Coordenador (a) do Servigo de Inspeg¢ao Municipal (SIM) ao
estabelecimento, depois de verificadas e cumpridas as exigéncias previstas no
presente Decreto.

Art. 17 Para obtencdo do Registro dos estabelecimentos junto ao Servigo de
Inspecdo Municipal (SIM), se faz necessario cumprir uma série de normas para
elaboracado de um processo, no qual constara as etapas de aprovacgao e que devera
ser encaminhado através dos seguintes documentos, em (2) duas vias:

| — Requerimento dirigido ao Prefeito;

Il — Requerimento dirigido ao SIM;

11l - Termo de Responsabilidade do Estabelecimento;

IV — Dados do Responsavel Tecnico (RT);

V — Declaragéo de Responsabilidade Técnica;

VI - Memorial Técnico Sanitario;

VIl — Manual de Boas Praticas de Fabricacao, conforme esta normativa e demais
normas pertinentes;

VIl - Formulario de Registro de Produtos e Rotulos;

IX — Copia da Licenca ambiental do empreendimento ou declaragdo de isencao,
quando for o caso, expedida pelo érgdo ambiental competente;

X — Copia do RG e CPF do proprietario ou responsavel legal do estabelecimento;

XI - Copia do CNPJ, no caso de pessoa juridica e inscrigao de produtor rural na
Secretaria da Fazenda Estadual, no caso de agricultores;

Xll - Copia da matricula atualizada do imovel onde o empreendimento sera
construide;

é
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Xl — Copia de locagéo/arrendamento ou do registro do imével (caso o terreno ou
prédio n&o seja proprio);

XIV - Copia do contrato social da empresa, quando for o caso;

XV — Cronograma de execucio das obras, assinado pelo RT do estabelecimento:

XVI - Planta de situagso e localizacao, posicdo da construgdo em relacdo as vias
publicas e alinhamento dos terrenos;

XVII — Planta baixa de todos os predios e pavimentos, preferencialmente em
escala 1:100 ou 1:50;

XVII - Planta de distribuicdo dos equipamentos (layout) com a respectiva
identificagdo com escala minima de 1:100;

XIX - Plantas da fachada e cortes longitudinais e transversais:

XX - Plantas hidrossanitarias, com detalhes sobre rede de esgoto e
abastecimento de agua;

XX| — Declaragdo do Departamento de Arquitetura e Engenharia da Prefeitura
Municipal, que o estabelecimento pode ser instalado no local em conformidade com o]
Plano Diretor, em caso de construcdo em area urbana:

XXII - Copia do laudo expedido por laboratério atestando a potabilidade da agua a
ser usada no estabelecimento:

§ 1°. Juntada a documentagdo para registro e dirigida ao Coordenador (a) do
Departamento de Inspecdo Animal do SIM, posteriormente devera ser informado o
inicio das atividades:

§ 2° Para o estabelecimento ja edificado, e que possui registro junto ao SIM
antes da data de publicagio deste decreto, podera ser dispensada a apresentacdo de
plantas, a critério do Fiscal do SIM.

§ 3° O Registro no Servigo de Inspecéo Municipal (SIM), somente ser3
concedido aos estabelecimentos que atendam as exigéncias higiénico-sanitarias
contidas neste Decreto e demais atos regulamentares.

Art. 18 Nos estabelecimentos de produtos de origem animal, destinados 3
alimentagdo humana, é obrigatoria a apresentacao previa de andlise da dgua de
abastecimento, atendendo os padrdes de potabilidade estabelecidos pela Portaria de
Consolidagdo n° 05, de 28 de setembro de 2017, que dispde sobre os procedimentos
de controle e de vigilancia da qualidade da agua para consumo humano e seu padrio
de potabilidade do Ministério da Satide e em atengéo também a Resolugdo 001 de 12
de novembro de 2015 da Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Irrigagdo do Estado do
Rio Grande do Sul ou legislagdes que vierem a substitui-las.

Art. 19 Finalizadas as construcoes do projeto industrial, aprovado e apresentados
os documentos exigidos no presente Decreto para fins de registro, 0 Servigo de
Inspegéo Municipal (SIM) deve instruir o processo com Laudo Técnico de Vistoria
Sanitaria do estabelecimento, sempre que possivel acompanhado de registros
fotograficos, com parecer conclusivo para registro no respectivo servico.

Art. 20 Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por periodo
superior a 06 (seis) meses, somente podera reiniciar os trabalhos apds inspecdo
prévia de suas dependéncias, suas instalagdes e seus equipamentos, observada a
sazonalidade das atividades industriais.

Y

Rua Santa Rosa, 520 | CEP: 98930-000 | Fone: (55) 3542-1022 | E-mail: administracac@tucunduva.rs.gov.br



TUCUNDUVA /| RS
CAPITAL DA LAVOURA MECANIZADA
TERRA DO MUSICO

MUNICIPIO DE TUCUNDUVA
Rio Grande do Sul

§ 1° Sera cancelado o registro do estabelecimento que ndo realizar comércio
municipal, pelo periodo de até 06 (seis) meses;

§ 2° Sera cancelado o registro do estabelecimento que interromper seu
funcionamento pelo periodo maior de 06 (seis) meses;

§ 3° No caso de cancelamento do registro ou do relacionamento, sera apreendida
a rotulagem e serdo recolhidos os materiais pertencentes ac SIM, além de
documentos, lacres e carimbos oficiais.

Art. 21 Nenhum estabelecimento que faga comércio de produtos de origem
animal podera funcionar no municipio sem estar previamente registrado no Servico de
Inspecao Municipal (SIM), na forma deste regulamento e demais atos complementares
que venham a ser implementados.

Art. 22 Os estabelecimentos situados nos mercados consumidores que recebem
matérias-primas ou produtos de estabelecimentos localizados em outros municipios,
também ficam sujeitos a inspegao municipal.

CAPITULO Il r
DAS REFORMAS, AMPLIACOES E/OU ALTERAGOES

Art. 23 As reformas, ampliagdes elou alteragbes devem ser previamente
autorizadas pelo Servigo de Inspegao Municipal (SIM), devendco acompanhar a
solicitagao dos seguintes documentos, conforme o caso:

§ 1° Reformas, ampliagdes e/ou alterages que modifiquem a parte estrutural do
estabelecimento:

| — Requerimento dirigido ao Coordenador (a) do Servigo de Inspecdo Municipal
(SIM), no qual sera solicitada a analise do Projeto;

II' — Fluxograma de produgdo (caso este seja alterado pela modificagdo
solicitada);

Il — Memorial descritivo da construgdo com ART;

IV — Cronograma de execugdo das respectivas reformas, ampliagdes efou
alteracoes, assinado pelo RT do estabelecimento; '

V — Planta baixa com a disposigdo dos equipamentos efou utensilios com a
respectiva legenda e/ou denominagao e identificagao do propdsito da drea com escala
minima de 1/100.

§ 2° Reformas, ampliagdes efou alteragdes que ndo modifiquem a parte estrutural
do estabelecimento;

| — Requerimento dirigido ao Coordenador (a) do Servigo de Inspegao Municipal
(SIM), no qual sera solicitada a andlise do Projeto;

II' = Cronograma de execucgdo das respectivas reformas, ampllaqoes efou
alteragbes, assinado pelo RT do estabelecimento;

Il - Planta baixa com a disposigdo dos equipamentos e/ou utensilios com a
respectiva legenda e/ou denominacao e identificagao do propos:to da area com escala
minima de 1/100;

IV — Fluxograma de producdo (caso este seja alterado pela modificacao
solicitada).

4

v

Rua Santa Rosa, 520 | CEP: 98930-000 | Fone: (55) 3542-1022 | E-mail: administracao@tucunduva.rs.gov.br



TUCUNDUVA / RS
GAPITAL DA LAVOURA MECANIZADA
TERRA DO MUSICO

MUNICIPIO DE TUCUNDUVA
Rio Grande do Sul

§ 3° Aprovados os projetos e o cronograma de execugdo, o mesmo recebera uma
autorizagdo expedida pelo Servigo de Inspegdo Municipal (SIM), onde o requerente
podera dar inicio as obras; _

§ 4° Serdo rejeitados projetos grosseiramente desenhados, com rasuras efou
indicagdes imprecisas, quando apresentados para efeito de registro ou reforma.

Art. 24. O Servigo de Inspecéo Municipal (SIM), determinara a inspecdo periédica
das obras em andamento nos estabelecimentos em construgdo ou remodelacéo,
tendo-se em vista o projeto aprovado.

§ 1° Qualquer ampliagdo, remodelagdo, reforma ou construgdo nos
estabelecimentos registrados, tanto de suas dependéncias quanto de suas
instalagdes, que implique alteragdo da capacidade de produgdo, do fluxo de matérias-
primas, dos produtos ou dos funcionarios, s6 podera ser feita apos aprovagéo prévia
do projeto;

§ 2° Nos estabelecimentos que realizem atividades em instalagbes
independentes, situadas na mesma area industrial, pertencentes ou ndo a mesma
empresa, podera ser dispensada a construcao isolada de dependéncias sociais que
possam ser comuns.

| — Cada estabelecimento, caracterizado pelo numero do registro, sera
responsabilizado pelo atendimento as disposicoes deste Decreto e das normas
complementares nas dependéncias que sejam comuns e gque afetem direta ou
indiretamente a sua atividade;

Il — Estabelecimentos de mesmo grupo empresarial, localizados em uma mesma
area industrial serao registrados sob o mesmo nimero.

) CAPITULO Ill ’
DA ALTERAGAO DE RAZAO SOCIAL E DAS TRANSFERENCIAS

Art. 25 Quando ocorrer mudanga de proprietario, administrador ou possuidor em
estabelecimentos registrados, os novos responsaveis deverdo, de imediato, proceder
as devidas transferéncias no ambito do Servi¢o de Inspegao Municipal (SIM).

§ 1° A alteracdo da razdo social ou o cancelamento do Registro deverdo ser
encaminhados através de documento administrativo especifico, preenchidos e
assinados pelo proprietario do estabelecimento e encaminhados ao Coordenador do
Departamento de Inspe¢do Animal do SIM, sendo que os processos de solicitagdo
devem ser instruidos com os seguintes documentos:

| — Requerimento ao Coordenador do Servigo de Inspegdo Municipal — SIM;

Il — Termo de Compromisso obrigando-se a acatar todas as exigéncias
formuladas a empresa antecessora, sem prejuizo de outras que venham a ser
determinadas;

Il — Contrato social ou equivalente da nova empresa, registrado na Junta
Comercial, no caso de pessoa juridica ou inscrigdo estadual, se for microprodutor
rural;

IV — Anexacao do Titulo de Registro da empresa antecessora ou em sua falta,
uma declaracao de seu extravio;

V — Contrato ou Certiddo de locacdo, arrendamento ou de compra e venda
registrado em Cartorio;
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VI — Parecer Técnico de inspecdo do estabelecimento, atualizado com parecer
conclusivo;

VIl - Faculta-se a utilizagdo da rotulagem da empresa antecessora, desde que
devidamente autorizado pelo Servico de Inspegao Municipal — SIM, sob estrito controle
e fiscalizagao local.

§ 2° No caso de transferéncia de registro, por alteragdo contratual ou da razdo
social, paralelamente e em separado, deverdo ser encaminhados os processos de
aprovagdo de rétulos, tendo em vista o cancelamento automético da rotulagem da
empresa antecessora.

§ 3° Nenhum estabelecimento registrado pode ser vendido ou arrendado, sem
que concomitantemente seja feita a competente transferéncia de responsabilidade do
registro para a nova empresa:

| — No caso do comprador ou arrendatario se negar a promover a transferéncia,
deve ser feita pelo vendedor ou locador, imediata comunicagao escrita ao Servico de
Inspegédo Municipal — SIM, esclarecendo os motivos da recusa;

Il — As empresas responsaveis por estabelecimentos registrados durante as fases
do processamento da transagdo comercial, devem notificar aos interessados na
compra ou arrendamento a situacdo em que se encontram, em face das exigéncias
deste Decreto;

Il = Enquanto a fransferéncia ndo se efetuar, continua responsavel pelas
irregularidades que se verifiquem no estabelecimento, a empresa em nome da qual
esteja registrado;

IV — No caso do vendedor ou locador ter feito a comunicacio a que se refere o
inciso primeiro, e ¢ comprador ou locatario ndo apresentar, dentro do prazo de no
maximo 30 (trinta dias), os documentos necessarios a transferéncia respectiva, &
cassado o registro do estabelecimento, o qual sé sera reestabelecido depois de
cumprida a exigéncia legal; :

V — Adquirido o estabelecimento, por compra ou arrendamento dos imoveis
respectivos e realizados a transferéncia do registro, a nova empresa é obrigada a
cumprir todas as exigéncias formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de
outras que venham a ser determinadas.

Paragrafo unico — Autorizado o registro, o material que deu inicio ao mesmo sera
arquivado no Servigo de Inspegdo Municipal — SIM.

CAPITULO IV
DA IMPLANTAGAO

Art. 26 Nao sera autorizado o funcionamento de estabelecimentos de produtos de
origem animal, sem as instalagbes e equipamentos que compreendem as
dependéncias minimas necessarias, maquinario e utensilios diversos, para a
finalidade a que se destine, face a capacidade de produgdo de cada estabelecimento.

Art. 27 Na avaliacdo dos projetos deverao ser observados os seguintes critérios:

| — Localizagdo preferencialmente em ponto que se oponha aos ventos
predominantes que sopram para a cidade;

Il — Terreno seco, sem acidentes, de facil escoamento das aguas pluviais, ndo
passiveis de inundagoes;

I1l — Afastamento de fontes poluidoras de qualquer natureza;

IV — Facilidade de acesso;

W
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V — Facilidade de fornecimento de agua, energia elétrica e meios de

comunicagao;

VI — Facilidade no tratamento e escoamento das aguas residuais;

VIl — Facilidade na delimitagao da area.

§1° A construgéo e implantagdo dos estabelecimentos deve obedecer a outras
exigéncias que estejam previstas na legislagao vigente, desde que ndo colidam com
as exigéncias de ordem sanitaria ou industrial previstas neste Regulamento, em suas
alteracbes ou com atos complementares regulamentadores.

§ 2° A planta devera ser instalada, longe de fontes poluidoras e de maus odores,
de preferéncia, no centro do terrenc devidamente cercado, afastada dos limites das
vias publicas no minimo quatro (04) metros e dispor de area de circulagédo que permita
a livre movimentagdo dos veiculos de transporte, excecao para aqueles ja instalados e
que nao disponham de afastamento em relagéo as vias publicas, os quais poderdo
funcionar desde que as operagbes de recepgao e expedigio se apresentem
interiorizadas. .

§ 3° Alem do recuo citado, o empreendedor deve consultar o 6rgdo responsavel
pela delimitagdo dos recuos de cada trecho, caso o empreendimento venha se
localizar as margens de rodovias.

§ 4° Agroindustrias familiares de pequeno porte poderdo estar localizadas
adjacentes a residéncia dos proprietarios, desde que a localizagdo seja aprovada
previamente pelo Servico de Inspegdo Municipal — SIM.

Art. 28 Dispor de abastecimento de agua potavel para atender, suficientemente,
as necessidades de trabalho do estabelecimento e em todas as dependéncias de
manipulagéo e preparo, nao sé de produtos, como de subprodutos ndo comestiveis.

§ 1° A agua de abastecimento deve atender aos padroes de potabilidade
estabelecidos neste Decreto;

§ 2° Devera ser feita a leitura e registro da concentragdo de cloro residual na
agua pelo menos mensalmente, mesmo quando o estabelecimento for suprido por
abastecimento publico;

§ 3° Podera ser aceito 0 uso de aguas de cisterna, desde que devidamente
construida e higienizada com a mesma frequéncia dos reservatorios tradicionais,
sempre atendendo aos requisitos estabelecidos pela Portaria de Consolidagdo n° 05,
de 28 de setembro de 2017 do Ministério da Salde e em atengcdo também &
Resolugao 001 de 12 de novembro de 2015 da Secretaria da Agricultura, Pecuaria e
Agronegocio do Estado do Rio Grande do Sul ou legislacoes que vierem a substitui-
las;

§ 4° Devera dispor de &gua quente para usos diversos e suficientes as
necessidades do estabelecimento, inclusive vapor no que couber; '

§ 5° Dispor de agua potavel encanada scb pressao em quantidade compativel
com a demanda do estabelecimento, cuja fonte, canalizagio e reservatério deverdo
ser protegidos para evitar qualquer tipo de contaminagao;

§ 6° Possuir sistema de provimento de agua quente, vapor ou produto adequado
para higienizar o estabelecimento, instalagdes, equipamentos, utensilios e recipientes;

§ 7° Dispor de sistema de escoamento de agua servida, sangue, residuos,
efluentes e rejeitos da elaboracgao de produtos de origem animal interligado a eficiente
sistema de captagao, de acordo com o 6rgéo de defesa do meio ambiente.
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Art. 29 A critério do Servigo de Inspegdo Municipal — SIM poderdo ser solicitadas
andlises complementares as estabelecidas nas referidas legislagoes.

Art. 30 As instalagbes devem atender as normas técnicas para estabelecimentos
fabricantes de produtos de origem animal, bem como a norma técnica especifica para
a finalidade do estabelecimento.

Art. 31 As instalagbes devem ser construidas em alvenaria ou outro material
aprovado pelo Servico de Inspecdo Municipal — SIM, com area compativel com o
volume maximo da producdo e tamanho das espécies animais a serem processados,
devendo possuir fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar o trabalho
de recebimento, obtengdo e deposito de matéria-prima e ingredientes, elaboracgéo,
inspecao e fiscalizacao, acondicionamento, recondicionamento e armazenagem dos
produtos de origem animal.

Paragrafo Unico — A construgdo deve ser feita de maneira que evite o contrafluxo
dos produtos.

Art. 32 Possuir paredes lisas, de cor clara, impermeaveis e de facil higienizagao,
boa aeragdo e ventilagdo e luminosidade; _

Art. 33 Possuir forro que ndo seja de madeira e sistema de vedacdo contra
insetos e outras fontes de contaminagao;

Art. 34 Possuir piso impermeavel, ligeiramente inclinado para facilitar o

escoamento das aguas residuais e permitir facil limpeza e higienizag3o;

Art. 35 Possuir pé direito que permita a adequada instalagao dos equipamentos
necessarios, destacando-se, quando for o caso, o suporte aéreo, que devera
possibilitar a manipulagdo das carcagas e produtos elaborados sem que tenham
contato com o piso e o teto, atendendo a legislagao vigente no que couber;

Art. 36 Nos casos de abate, dispor de currais, pocilgas e/ou apriscos com pisos
pavimentados apresentando ligeiro caimento no sentido dos ralos. Devera ainda ser
provido de bebedouros para utilizagdo dos animais e pontos de agua, com pressao
suficiente, para facilitar a lavagem e desinfecgao dessas instalacoes e dos meios de
transporte.

Paragrafo Unico — As estruturas descritas no artigo supracitado deverao dispor de
plataforma, quando for o caso, para realizagéo de inspecdo “ante-mortem”.

Art. 37 Dispor de deposito para os insumos a serem utilizados na elaboragdo dos
produtos de origem animal.

Art. 38 Dispor de equipamentos e recursos essenciais ao seu funcionamento,
compostos de materiais resistentes, impermeaveis, preferencialmente de ago
inoxidavel, que permitam uma perfeita limpeza e higienizagao.

Art. 39 Dispor quando necessario, de camara fria e/ou equipamenios de frio
aprovado pelo SIM. '

Art. 40 Dispor de janelas e portas de facil abertura, de modo a ficarem livres os
corredores e passagens, podendo ser providas de telas moveis a prova de insetos,
quando for o caso.

Art. 41 Dispor de fonte de energia compativel com a necessidade do
estabelecimento.

Art. 42 Dispor de sede para a inspegao municipal que, compreendera salas de
trabalho, laboratorios, arquivos e instalagbes sanitarias, quando necessario.

Paragrafo unico — Tratando-se de agroindustria rural de pequeno porte,
agroindustria familiar e outras nomenclaturas definidas por lei que vierem a referir-se
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as ja mencionadas, as instalacbes destinadas ao SIM poderdo ser de uso
comum com o escritério do estabelecimento. Os servidores terdo acesso garantindo a
qualquer tempo as instalagées sem necessidade de autorizagao do proprietario.

Art. 43 Dispor de vestiarios, banheiros e demais dependéncias necessarias, em
nimero proporcional ao pessoal, instalados separadamente para cada sexo, isolados
e afastados das dependéncias onde sado beneficiados produtos destinados &
alimentagdo humana.

Paragrafo unico — Tratando-se de agroindustria rural de pequeno porte,
agroindustria familiar e outras nomenclaturas definidas por lei que vierem a referir-se
as ja mencionadas, as instalagdes poderao ser de uso comum, desde que aprovados
pelo Servico de Inspecao Municipal — SIM.

Art. 44 Dispor de barreira sanitaria em locais a serem indicados pelo Servigo de
Inspegao Municipal — SIM.

Art. 45 Nenhum estabelecimento de produto de origem animal pode ultrapassar a
capacidade de suas instalagbes e equipamentos.

Paragrafo unico — Em caso de auséncia de normatizagdo municipal, serdo
adotadas as Normas Tecnicas estaduais e federais existentes ou as que vierem a
substitui-las e/ou altera-las.

CAPITULO V
OBRIGAGOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 46 Ficam os proprietarios de estabelecimentos, sob inspecdo municipal,
obrigados a:

| — Cumprir todas as exigéncias que forem pertinentes contidas no presente
Decreto e em normas complementares;

Il — Fornecer os dados estatisticos de interesse do Servigo de Inspegido Municipal
— SIM, na forma por ele requerido, sejam elas planilhas de controle de produgao,
planilhas de recebimento de matéria prima e outras que forem julgadas necessarias.

Il = Comunicar ao Servigo de Inspeg¢do Municipal — SIM, com antecedéncia
minima de 24hs (vinte e quatro horas), a realizagdo de atividades de abate e outros
trabalhos, mencionando sua natureza, hora de inicic e de sua provavel conclusio, e
de paralisagdo ou reinicio, parcial ou total, das atividades industriais, troca ou
instalagéo de equipamentos e expedicao de produtos que requeiram certificagdo
sanitaria;

IV — Manter em dia o registro do recebimento de animais, maiérias primas e
insumos, especificando procedéncia, quantidade e qualidade, produtos fabricados,
saida e destino dos mesmos;

V - Todo material fornecido pela empresa ficara a disposi¢ao e responsabilidade
do Servigo de Inspegao Municipal, sendo entregue a empresa casc haja cancelamento
do registro;

VI — Manter equipe regularmente treinada e habilitada para execucdo das
atividades do estabelecimento, bem como material adequado para os trabalhos do
servigo de inspegao; _

VIl — Fornecer uniformizagao completa devidamente asseada ao pessoal de
fiscalizacao para as diversas atividades durante a execugao dos trabalhos;
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VIl — Fornecer material proprio e utensilios para guarda, conservagédo e
transporte de matérias-primas e produtos normais e pecas patologicas, que devem ser
remetidos para as dependéncias do Servigo de Inspegao Municipal — SIM;

IX — Fornecer armarios, mesas, arquivos, mapas, livros e outro material destinado
a Inspegao Municipal, quando necessario, para seu uso exclusivo;

X — Fornecer material préprio, utensilios e substancias adequadas para os
trabalhos de coleta e transporte de amostras para laboratério, bem como para limpeza,
desinfecgdo e esterilizagao de instrumentos, aparelhos ou instalagtes;

Xl — Fornecer substancias apropriadas para desnaturagdo de produtos
condenados, quando nao haja instalacdes para sua transformacao imediata;

Xl — Fornecer instalagoes, aparelhos e reativos necessarios, a juizo da Inspecgdo
Municipal, para analise de matérias-primas ou produtos no Iaboratério do
estabelecimento;

Xl — Manter pessoal habilitado na diregdo dos trabalhos técnicos do
estabelecimento; :

XIV — Cabe ao encarregado do Departamento de Inspecdo Animal ou ao
proprietario do estabelecimento autorizar ou ndo a entrada de pessoas estranhas as
atividades, desde que devidamente uniformizados e higienizados.

XV — Dar aviso com antecedéncia sobre a chegada ou recebimento de animais;

XVIIl — Fornecer gratuitamente alimentagdo ao pessoal da Inspegao, quando os
horarios para as refeicdes ndo permitam que os servidores as fagcam em suas
residéncias, a juizo do Coordenador do Servigo de Inspe¢édo Municipal — SIM junto ao
estabelecimento.

XIV — Disponibilizar, sempre que necessario, pessoal para auxiliar a execucao
dos trabalhos de inspecdo, conforme normas especificas estabelecidas pelo Servigo
de Inspecao Municipal — SIM.

§1° O pessoal fornecido pelos estabelecimentos fica sob as ordens diretas do
Servigo de Inspegéo Municipal — SIM.

§2° O material fornecido pelas empresas constitui patrimdnioc das mesmas,
porém, fica a disposi¢ao e sob a responsabilidade do Servigo de Inspec¢do Municipal —
SIM.

§3° Os proprietarios de estabelecimentos registrados séo obrigados a manter
registros de materias-primas recebidas de outros pontos para serem utilizadas, no
todo ou em parte, na fabricagéo de produtos de origem animal.

Art. 47 Cancelado o registro, o material pertencente ao Servigo de Inspec¢éo
Municipal — SIM, inclusive de natureza cientifica, o arquivo, os carimbos oficiais de
Inspecgdo, serdo recolhidos, bem como serdo inutilizados os rétulos remanescentes.

Art. 48 No caso de cancelamento de registro do estabelecimento, fica 0 mesmo
obrigado a inutilizar a rotulagem existente em estoque, sob supervisdo do Servigo de
Inspecao Municipal — SIM.

Art. 49 A responsabilidade técnica e a supervisdo sao necessarias dependendo
do risco de contaminagdo na produgdo do alimento. Os responsaveis técnicos devem
ter conhecimento suficiente sobre as boas praticas de produgdo de alimentos para
avaliarem e intervirem nos possiveis riscos e assegurar uma vigilancia e controle
eficazes.
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Art. 50 Todos os estabelecimentos devem registrar diariamente, em livros
proprios € mapas, as entradas e saidas de matérias-primas e produtos de laticinios,
especificando quantidade, destino e outras que julgarem necessario.

§ 1° Tratando-se de matéria-prima ou de produtos de laticinios procedentes de
outros estabelecimentos sob Inspecdo Municipal, deve ainda o estabelecimento
anotar, a data de entrada, o nimero de guia de embarque ou certificado sanitario,
quantidade e o numero de registro do estabelecimento remetente.

§ 2° Os estabelecimentos de leite e derivados ficam obrigados a fornecer, a juizo
do Servigo de Inspegdo Municipal — SIM, uma relagdo atualizada de fornecedores de
matéria-prima, com os respectivos enderegos, quantidade média dos fornecimentos e
nome da propriedade rural.

TiTULO V )
DOS REQUISITOS DE HIGIENE NA PRODUGAO E
DO MANUAL DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO

CAPITULO |
DOS REQUISITOS DE HIGIENE NA PRODUGAO
Art. 51 Todas as instalagbes, equipamentos e instrumentos de trabalho devem
ser mantidos em condigbes de higiene antes, durante e apos a elaboracdo dos
produtos alimenticios.

Art. 52 Imediatamente apds o término da jornada de trabalho, ou guantas vezes
forem necessarias, deverdo ser rigorosamente limpos o chdo, os condutos de
escoamento de agua, as estruturas de apoio e as paredes das areas de manipulagao.

Art. 53 Os reservatorios de dgua deverdo ser higienizados com intervalo maximo
de 6 (seis) meses.

Art 54 Todos os produtos de higienizagdo devem ser aprovados pelo 6rgdo de
saude competente, identificados e guardados em local adequado, fora das areas de
armazenagem e manipulagao dos alimentos.

Art. 55 Os vestiarios, sanitarios, as vias de acesso e os patios que fazem parte da
area industrial deverdo estar permanentemente limpos.

Art. 56 Os subprodutos deverdo ser armazenados de maneira adequada, sendo
que, aqueles resultantes de elaboragdo que sejam veiculos de contaminagdo deverdo
ser retirados das areas de trabalho quantas vezes forem necessarias.

Art. 57 Os residuos deverao ser retirados das areas de manipulacao de alimentos
e de outras areas de trabalho, sempre que for necessario.

Paragrafo Onico. Imediatamente apés a retirada dos residuos dos recipientes
utilizados para o armazenamento, todos os equipamentos que tenham entrado em
contato com eles deverao ser rigorosamente higienizados. ,

Art. 58 Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de pragas e vetores.

§ 1° O uso de substancias para o controle de pragas s6 é permitido nas
dependéncias ndo destinadas a manipulagdo ou depésito de produtos comestiveis e
mediante conhecimento do Servigo de Inspegéo Municipal — SIM.

§ 2° E proibido a permanéncia de cdes, gatos e de outros animais nos
estabelecimentos.

Art. 59 Devera ser aplicado um programa eficaz e continuo de combate as pragas
e vetores.
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§ 1° Os estabelecimentos deverdo ser monitorados periodicamente, de forma a
reduzir ao minimo os riscos de contaminagao por pragas ou vetores.

§ 2° Em caso de alguma praga invadir os estabelecimentos, deverdo ser
adotadas imediatamente medidas de erradicagao.

§ 3° Somente poderdo ser empregados praguicidas se ndo for possivel a
utilizagao eficaz de outras medidas de precaugao.

§ 4° A aplicagdo de praguicida devera obedecer a criterios tecnicos de forma a
garantir a inocuidade da matéria-prima.e dos produtos alimenticios e serdo aplicados
por empresa especializada, devidamente licenciada pela vigilancia sanitaria e 6rgao
ambiental.

Art. 60 Os estabelecimentos s&o responsaveis por assegurar que todas as etapas
de fabricagdo dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a
fim de obter produtos inobcuos, que atendam aos padroes de qualidade, que nao
apresentem risco a saude, a seguranga e ao interesse econémico do consumidor.

Paragrafo unico — O controle dos processos de fabricacao deve ser desenvolvido
e aplicado pelo estabelecimento, o qual deve apresentar os registros sistematizados
auditaveis que comprovem o atendimento aos requisitos higi€nico-sanitarios e
tecnologicos estabelecidos no presente Decreto.

Art. 61 Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as etapas
de producao ficam obrigados a cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que
preservem a inocuidade dos produtos.

Paragrafo Unico — Os funcionarios que trabalham em setores em que se
manipulem material contaminado, ou que exista maior risco de contaminagdo, devem
praticar habitos higiénicos com maior frequéncia e ndo circular em areas de risco de
contaminacgao, de forma a evitar a contaminagdo cruzada.

Art. 62 As embalagens de produtos de origem animal deverdo obedecer as
condigbes de higiene necessarias a boa conservagdo do produto, sem colocar em
risco a saude do consumidor.

Art. 63 Os pisos e paredes, bem como os equipamentos ou utensilios usados na
industria devem ser lavados diariamente e convenientemente desinfetados.

Art. 64 Os pisos e paredes de currais, bretes, mangueiras e outras instalagoes
proprias para guarda, pouso e contengdo de animais vivos ou deposito de residuos
industriais, devem ser lavados e desinfetados tantas vezes o quanto for necessario.

Art. 65 E proibido empregar na coleta, embalagem, transporte ou conservacgao de
matérias-primas e produtos usados na alimentagdo humana, vasilhame de cobre,
madeira, latdo, zinco, barro, ferro estanhado, que possa prejudicar ou contaminar as
matéerias-primas ou produtos. ‘

Art. 66 Nos estabelecimentos de leite e derivados é obrigatoria a rigorosa
lavagem e sanitizagdo de vasilhames e dos veiculos transportadores de matérias-
primas e produtos.

Art. 67 E vedada a entrada de pessoas estranhas as atividades, salvo quando
devidamente uniformizadas e autorizadas pelo Servico de Inspecao Municipal — SIM.
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§ 1° Deve ser prevista a separagdo de dreas ou a definigdo de fluxo de
funcionarios dos diferentes setores nas areas de circulagdo comuns, de forma a evitar
a contaminag¢ao cruzada.

§ 2° Os funcionarios que trabalham na industria de produtos de origem animal
devem estar em boas condi¢des de saude e dispor de atestado fornecido por médico
do trabalho ou autoridade sanitaria oficial do Municipio.

§ 3° Podera ser exigido o atestado de salide, sempre que necessario, a critério do
Servigo de Inspegéo Municipal — SIM para qualquer empregado do estabelecimento,
seus dirigentes ou proprietarios, mesmo que estes exergam esporadicamente
atividades nas dependéncias do estabelecimento. -

§ 4° O funcionario envolvido na manipulagéo de produtos deve ser imediatamente
afastado do trabalho sempre que fique comprovada a existéncia de doengas que
possam contaminar os produtos, comprometendo sua inocuidade.

Art. 69 Todo o pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde o
recebimento até a expedicdo, devera usar uniformes claros, em perfeito estado de
higiene e conservagéo, sendo: calga, jaleco, gorro ou touca, botas, e luvas (quando
necessario).

§ 1° Quando utilizados aventais protetores impermedveis, estes deverdo ser de
plastico transparente ou branco, proibindo-se o uso de lona ou similares.

§ 2° Os aventais, bem como quaisquer outras pecas de uso pessoal, serdo
guardados em local proprio, sendo proibida a entrada de operarios nos sanitarios,
portando tais aventais.

§ 3° As empresas deverdo apresentar ao Servigo de Inspegdo Municipal — SIM,
para o devido conhecimento, o “Manual de BPF - Boas Praticas de Fabricacéo’,
devendo implantar o uso do mesmo nos estabelecimentos.

Paragrafo Unico. E obrigatorio o uso de calcados fechados, roupas brancas,
limpas e conservadas, sem prejuizo dos acessorios exigidos em atividades
especificas, tais como protetores auriculares, mascara ou luvas, assim como a boa
higiene e conduta dos funcionarios, que devem ter asseio pessoal, manter as unhas
curtas, sem tintura, ndo usar adornos como aliangas, anéis, brincos ou correntes, e
usar o cabelo preso efou protegido por touca, ndo assoviar, cantar ou manter
conversas paralelas desnecessarias que possam vir a atrapalhar o bom andamento do
fluxograma de abate, proteger o rosto ao tossir ou espirrar, e lavar as maos sempre
que necessario. Nao mascar chicletes ou comer nas areas de produgao dos alimentos.

Art. 70 Se houver a opgdo pelo uso de luvas e mascaras descartaveis, estas
deverdo ser mantidas em perfeitas condigdes de limpeza e higiene, bem como
deverdo ser trocadas diariamente, ou sempre que se fizer necessario.

Art. 71 O responsavel pelo estabelecimento ou gerente, tomara as medidas
necessarias para garantir o cumprimento das regras de higiene pessoal e de conduta
dos manipuladares de alimentos.

Art. 72 A inobservancia dos preceitos legais contidos nesta secdo importara, ao
responsavel legal, cominagao das sangdes previstas neste regulamento.
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CAPITULO Il
DO MANUAL DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO - BPF

Art. 73 Para fins do presente decreto, entende-se por Manual de Boas Praticas de
Fabricacdo — BPF: condigbes e procedimentos higiénico-sanitarios e operacionais
sistematizados, aplicados em todo o fluxo de produgdo, com o objetivo de garantir a
qualidade, conformidade e inocuidade dos produtos de origem animal, incluindo
atividades e controles complementares.

Art. 74 Para fins do presente decreto, entende-se por Programas de autocontrole:
programas desenvolvidos, implantados, mantidos e monitorados pelo estabelecimento,
visando assegurar a inocuidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, que
incluem: Boas Praticas de Fabricagdao - BPF, Procedimento Padrdgo de Higiene
Operacional - PPHO, e Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC, ou
programas equivalentes reconhecidos pelo Servigo de Inspegdo Municipal - SIM.

Art. 75 E obrigatéria a descricdo, no BPF, dos seguintes Programas de
Autocontrole por categoria de estabelecimentos e outros que o Servigco de Inspecao
Municipal — SIM julgar necessario:

§ 1° ABATE DE BOVINOS, BUBALINOS, SUINOS, OVINOS E AVES:

|. Manuteng&o das Instalagtes e Equipamentos;

Il. Agua de abastecimento;

1. Aguas residuais;

IV. Controle integrado de pragas;

V. Limpeza e sanitizagao — PPHO;

V1. Higiene, habitos de conduta e salde dos colaboradores;

VIl. Procedimentos sanitérios das operacbes — PSO;

VIlI. Controle de matérias-primas, ingredientes e material de embalagens;

IX. Controle de temperaturas;

X. Calibragdo e afericdo de instrumentos de controle de processo;

Xl. Testes microbioldgicos e fisico-quimicos;

XIl. Abate humanitario;

X, Recall;

XIV. Treinamento de funcionarios;

XV. Material Especifico de Risco — MER.

§ 2° FABRICA DE CONSERVAS DE PRODUTOS CARNEOS, ENTREPOSTOS
DE CARNES E DERIVADOS:

I. Manutengao das Instalacdes e Eqmpamentos

. Agua de abastecimento;

lIl. Aguas residuais;

IV. Controle integrado de pragas;

V. Limpeza e sanitizagdo — PPHO;

VI. Higiene, habitos de conduta e satude dos colaboradores;

VIl. Controle de matérias-primas, ingredientes e material de embalagens;

VIll. Controle de temperaturas;

IX. Calibragéo e aferigdo de instrumentos de controle de processo;

X. Testes microbiologicos e fisico-quimicos;

Xl. Recall;

XIl. Treinamento de funcionarios.
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§ 3° LEITE E DERIVADOS:

|. Manutencao das Instalagbes e Equipamentos;

Il. Agua de abastecimento;

11l. Aguas residuais;

IV. Controle integrado de pragas;

V. Limpeza e sanitizagdo — PPHO;

VI. Higiene, habitos de conduta e salde dos colaboradores;
VII.Procedimentos sanitarios das operagoes — PSO;

VIIl. Controle de matérias-primas, ingredientes e material de embalagens;
IX. Controle de temperaturas; '

X. Calibracao e aferi¢cdo de instrumentos de controle de processo;
XI. Testes microbicldgicos e fisico-quimicos;

Xll. Recall;

Xlll. Treinamento de funcionarios..

§ 4° OVOS E DERIVADOS:

I. Manutengao das Instalagtes e Equipamentos;
I. Agua de abastecimento;

Il. Aguas residuais;

IV. Controle integrado de pragas;

V. Limpeza e sanitizacdo — PPHO;

VI. Higiene, habitos e saude dos operarios;

VIl. Controle de matérias-primas, ingredientes e material de embalagens;
VIIl. Controle de temperaturas;

1X. Testes microbiologicos e fisico-quimicos;

X. Recall;

XI. Treinamentec de funcionarios.

§ 5° PESCADO E DERIVADOS:

|. Manutengac das Instalagtes e Equipamentos;

[l Agua de abastecimento;

lIl. Aguas residuais;

[V. Controle integrado de pragas;

V. Limpeza e sanitizagao - PPHO;

VI. Higiene, habitos e salide dos operarios;

VIl.Procedimentos sanitarios das operagoes - PSO;

VIII. Controle de matérias-primas, ingredientes e material de embalagens;
IX. Controle de temperaturas;

X. Calibragéo e aferigdo de instrumentos de controle de processo;
Xl. Testes microbiolégicos e fisico-quimicos;

Xll. Recall;

Xlll. Treinamento de funcionarios.

§ 6° MEL E DERIVADOS:

I. Manutengao das Instalagtes e Equipamentos;
. Agua de abastecimento;

. Aguas residuais;
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I\V. Controle integrado de pragas;

V. Limpeza e sanitizagdo — PPHO;

VI. Higiene, habitos e salude dos operarios;

VIl. Controle de materias-primas, ingredientes e material de embalagens;
VIII. Controle de temperaturas;

IX. Testes microbioldgicos e fisico-quimicos;

X. Recall;

Xl. Treinamento de funcionarios.

Art. 76 As verificagdes realizadas pelo Servigo de Inspecao Municipal — SIM sobre
o cumprimento do Manual de Boas Praticas de Fabricagdo com seus Programas de
Autocontrole e o cronocgrama de analises laboratoriais seguird © cronograma
estabelecido pelo Coordenador do SIM, em planilha padronizada e serdo preenchidas
e arquivadas pelo Medico Veterinario Fiscal ou auxiliar de inspe¢do do respectivo
Servigo de Inspec¢do Municipal — SIM, devidamente designado pelo Departamento de
Inspegao Animal.

_ TiTULOWVI ,
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA

CAPITULO |
DOS ESTABELECIMENTOS
CARNES E DERIVADOS

Art. 77 Os estabelecimentos que produzam, industrializem ou manipulem
produtos de origem animal no Municipio de Tucunduva/RS, estardo sujeitos as
seguintes condicbes e devem dispor de:

§ 1° O abate e a industrializagdo de produtos de origem animal s6 poderdo ser
realizados no Municipio, em estabelecimentos registrados.

§ 2° Os animais e seus produtos deverdo ser acompanhados de documentos
sanitarios e fiscais pertinentes para identificagcdo e procedéncia.

§ 3° A manipulagdo, durante os procedimentos de abate e industrializacgio,
devera observar os requisitos do Programa de Boas Praticas de Fabricagéo (BPF) e
Programa de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC, quando
couber.

§ 4° Instalagbes e equipamentos para recepgdo e acomodagdo dos animais, com
vistas ao atendimento dos preceitos de bem-estar animal, localizados a uma distancia
que ndo comprometa a inocuidade dos produtos. '

§ 5° Instalagbes especificas para exame e isolamento de animais doentes ou com
suspeita de doenga.

§ 6° Instalacao especifica para necropsia, quando necessaria, e local apropriado
destinado a destruicdo dos animais mortos e de seus residuos.

§ 7° Instalagbes e equipamentos apropriados para recebimento, processamento,
armazenamento e expedigcdo de produtos ndo comestiveis, quando necessario.

§ 8° No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma espécie, as
dependéncias devem ser construidas de modo a atender as exigéncias técnicas
especificas para cada espécie, sem prejuizo dos diferentes fluxos operacionais.

U
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§ 9° Os veiculos de trandpdrigayls deattles e visceras comestiveis para
beneficiamento deverdo ser providos de meios para produgéo efou manutencgdo de
frio, observando-se as demais exigéncias regulamentares e a devida licenca para
transito.

Art. 78 As matérias-primas de origem animal que derem entrada em industria e/ou
no comeércio do Municipio de Tucunduva/RS, deverdo proceder de estabelecimento
sob inspecdo sanitaria do mesmo nivel hierarquico ou maior da equivaléncia
estabelecida, devidamente identificado por rétulos, carimbos, documentos sanitarios
e/ou fiscais pertinentes. :

§ 1° As matérias primas deverdo ser recebidas pelo estabelecimento beneficiador
a temperatura prevista em legislagdo especifica.

§ 2° A matéria prima que for processada no estabelecimento necessitard de
ambiente adequado e aprovado pelo Servigo de Inspecao Municipal — SIM, conforme
norma tecnica especifica.

CAPITULO Il
DOS PROCEDIMENTOS DE ABATE

DA INSPEGAO "ANTE-MORTEM" E "POST-MORTEM",
DA MATANCA DE EMERGENCIA E
DO ABATE NORMAL

Art. 79 Os animais deverdo ser obrigatoriamente submetidos 2 inspecgao
veterinaria "ante-mortem" e "post-mortem" conforme o Regulamento de Inspecao
Industrial Sanitaria de Produtos de Origem Animal - RIISPOA, conforme legislagéo
atual do Ministério da Agricultura e legislagdes que vierem a substituir e/ou altera-lo e,
abatidos mediante processo humanitario, seguindo o preconizado nas Normativas do
Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento — MAPA, ou a que vier a substituir
€ ou altera-la.

Art. 80 Nenhum animal pode ser abatido sem autorizacdo do Servigo de Inspecgéo
Municipal — SIM, tendo este a prerrogativa de lacrar o brete de atordoamento e romper
o lacre quando autorizado o abate.

Paragrafo tnico — Os bretes de atordoamento deverdo prever trinco ou outra
forma de colocagéo do lacre efou cadeado.

Art. 81 E proibido o abate de animais que nao tenham permanecido em
descanso, jejum e dieta hidrica, respeitadas as particularidades de cada espécie e as
situacbes emergenciais que comprometem o bem-estar animal, conforme legislacao
vigente.

Art. 82 Sera permitido o abate dos animais somente apos a prévia

- insensibilizagao, seguida de imediata e completa sangria. O espago de tempo para

a completa sangria nunca deve ser inferior a 03 (trés) minutos e esta deve ser

sempre realizada com os animais suspensos por um dos membros posteriores. A

esfola s6 pode ser iniciada apds o término da operagédo de sangria ou de acordo
com normatizagéo especifica para cada espécie.

Art. 83 Em suinos, depilar e raspar logo apos o escaldamento em agua quente
(62°C a 72°C), utilizando-se os métodos adequados, acrescentando também a
necessaria lavagem da carcaga para remogdo total de resquicios de pélos ou
contaminantes antes da evisceragdo. Quando usados outros métodos de esfola, os
procedimentos higiénicos deverdo ser atendidos rigorosamente.

WA
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Art. 84 Eviscerar, sob as vistas do Servico de Inspecdo Municipal — SIM, em local
em que permita o pronto exame das visceras e sob pretexto algum pode ser retardada
a evisceracao e, para tanto, ndo devem ficar animais dependurados nos trilhos nos
intervalos de trabalho.

Art. 85 Executar os trabalhos de evisceragdo com todo cuidado, a fim de evitar
que haja contaminag&o das carcagas provocadas por operacdo imperfeita, devendo o
servico de inspecdo sanitaria, em casos de contaminagdo por fezes e/ou contetido
gastrintestinal, aplicar as medidas higiénicas preconizadas.

Art. 86 O estabelecimento devera proceder de forma a, sempre, apés o inicio do
processo de abate, garantir a correspondéncia entre cabega, carcaga e visceras
(rastreabilidade) de cada animal, a fim de permitir uma facil identificagdo quando a
inspecdo julgar necessario.

Art. 87 Cumprir, no que se refere ao abate normal e matanga de emergéncia, o
disposto no RIISPOA e demais normativas relacionadas, ou o que vier a substitui-la.

Art. 88 Consideram-se agdes fiscais:

| — Auto de infragao;

Il — Redugéo da velocidade de abate;

Il - Interrupcéo do abate;

IV — Interdicao das segoes:

V — Sequestro e/ou apreensdo e inutilizagdo dos produtos de origem animal
(carcacas, visceras) entre outros.

Art. 89 Considerar, quando da inspegdo de animais, no que tange as carcagas e
visceras, as limitagdes do estabelecimento, admitindo o aproveitamento condicional de
Carcagas e/ou visceras apenas nos casos em que houver condicbes para tal.

Paragrafo Unico. No caso de tratamento pelo frio s6 & pemmitido beneficiar a
carcaca em partes menores antes do congelamento se houver a possibilidade de
lacrar a camara fria para monitoramento e fiscalizagdo do Servigo de Inspecdo
Municipal — SIM.

CAPITULO llI
DO LEITE E DERIVADOS

Art. 90 No que couber ou que for omisso neste regulamento, seguir as definicoes
dispostas no Regulamento de Inspecdo Industrial Sanitaria de Produtos de Origem
Animal - RIISPOA, conforme legislacdo atual do Ministério da Agricultura e legislacoes
que vierem a substituir e/ou altera-lo.

Art. 91 Os estabelecimentos de leite e derivados, respeitadas as particularidades
tecnoldgicas cabiveis, também devem dispor de:

| — Area de recepcao com projecdo de cobertura com prolongamento suficiente
para proteg&o das operacgdes nela realizadas.

Il — Area de recepgdo de leite deve possuir equipamentos ou utensilios
destinados a filtrag&o do leite.

Il — O estabelecimento que recebe leite em latdes deve possuir area destinada a
lavagem e higienizagdo dos mesmos, localizada de forma a garantir que ndo haja
contaminagao do leite, realizar todas as analises e procedimentos exigidos em
legislagéo federal, estadual, ou municipal se houver.

N
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IV — Instalagdes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das
dependéncias industriais, no caso de granja leiteira; e

V - Instalagbes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para
fabricagdo de queijo, no caso das queijarias, das microqueijarias, das microusinas de
beneficiamento de leite e outras que houverem.

Paragrafo Unico — Quando a queijaria ndo realizar o processamento completo do
queijo, a fabrica de laticinios ou usina de beneficiamento sera corresponsavel por
garantir a inocuidade do produto por meio da implantagdo e do monitoramento de
programas de sanidade do rebanho e de programas de autocontrole.

Art. 92 Nos estabelecimentos de leite e derivados é obrigatéria a rigorosa
lavagem e sanitizagdo de vasilhames, utensilios e embalagens plasticas em geral.

Art. 93 A higienizacdo interna dos tanques dos caminhdes podera ser realizada
em local coberto, dispondo de agua sob pressao e dos produtos de limpeza
necessarios, podendo ser realizada na area de recepcao.

CAPITULO IV
DO PESCADO E DERIVADOS

Art. 94 No que couber ou que for omisso neste regulamento, seguir as definicdes
dispostas no Regulamento de Inspecdo Industrial Sanitaria de Produtos de Origem
Animal - RIISPOA, conforme legislacéo atual do Ministério da Agricultura e legislagtes
que vierem a substituir e/ou altera-lo.

Art. 95 Os estabelecimentos de pescado e derivados, respeitadas as
particularidades tecnologicas cabiveis de cada estabelecimento, devem dispor de
instalagdes e equipamentos conforme normas técnicas especificas, e ainda:

I — Cobertura que permita a protegdo do pescado durante as operagbes de
descarga nos estabelecimentos que possuam-cais ou trapiche;

Il — Cémara de espera e equipamento de lavagem do pescado nos
estabelecimentos que o recebam diretamente da produgdo primaria, e outras que o
Servigo de Inspegdo Municipal — SIM julgar necessario.

CAPITULO V
DOS OVOS E DERIVADOS

Art. 96 No que couber ou que for omisso neste regulamento, seguir as definigoes
dispostas no Regulamento de Inspecédo Industrial Sanitaria de Produtos de Origem
Animal - RIISPOA, conforme legislagdo atual do Ministério da Agricultura e legislacoes

que vierem a substituir e/ou altera-lo. :
Art. 97 Os estabelecimentos de ovos e derivados, respeitadas as particularidades
tecnologicas cabiveis de cada estabelecimento, devem dispor de instalacGes e

equipamentos conforme normas técnicas especificas.

CAPITULO VI
DAS ABELHAS E DERIVADOS
Art. 98 No que couber ou que for omisso neste regulamento, seguir as definigdes
dispostas no Regulamento de Inspecdo Industrial Sanitaria de Produtos de Origem
Animal - RIISPOA, conforme legislagdo atual do Ministério da Agricultura e legislacgdes
que vierem a substituir e/ou altera-lo.

-
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Art. 99 Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, respeitadas as
particularidades tecnolégicas cabiveis de cada estabelecimento, devem dispor de
instalacdes e equipamentos conforme normas técnicas especificas.

Art. 100 Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados classificados
como unidade de extracdo de produtos de abelhas e derivados poderdo ser instalados
em veiculos providos de equipamentos e instalagbes que atendam as condicoes
higiénico-sanitarias e tecnologicas, constituindo-se em uma unidade moével.

CAPITULO VI
DAS CONDIGOES DE HIGIENE

Art. 101 Os estabelecimentos sdo responsaveis por assegurar que todas as
etapas de fabricagdo dos produtos de origem animal serdo realizadas de forma
higiénica, a fim de obter produtos in6cuos que atendam aos padrdes de gualidade, que
ndo apresentem risco & saude, a seguranca e ao interesse econdmico do consumidor
e tenham assegurados a rastreabilidade nas fases de recepgdo, fabricagéo e
expedigéo. ,

§ 1° Todos os Procedimentos Padronizados de Higiene Operacional (PPHO)
deverdo constar no Manual de Boas Praticas de Fabricagdo e devidamente
evidenciados no Procedimento Operacional Padréo (POP's) da empresa.

§ 2° O proprietario do estabelecimento bem como seu respectivo responsavel
técnico, respondem nos termos legais, por infragdes ou danos causados a saude
publica ou aos interesses do consumidor.

Art. 102 Todas as dependéncias, equipamentos e utensilios  dos
estabelecimentos, inclusive reservatorios de dgua e fabrica, devem ser mantidos em
condigbes de higiene, antes, durante e apds a elaboragao dos produtos.

§ 1° Durante os procedimentos de higienizagao e sanitizagao, nenhuma matéria—
prima ou produto deve permanecer nos locais onde esta sendo realizada a operagao
de limpeza.

§ 2° Os produtos utilizados na sanitizagdo deverdo ser previamente aprovados
pelo 6rgdo competente.

Art. 103 Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as
etapas de produgdo ficam obrigados a cumprir praticas de higiene pessoal e
operacional que preservem a inocuidade dos produtos.

Art. 104 Os funcionarios que trabalham na industria de produtos de origem animal
devem estar em boas condigdes de satde, devendo constar no Manual de BPF como
solicita neste decreto.

§ 1° Podera ser exigido o atestado de saude, anualmente € sempre que
necessario, a critério do SIM para qualquer empregado do estabelecimento, seus
dirigentes ou proprietarios, mesmo que estes exergam esporadicamente atividades
nas dependéncias do estabelecimento.

§ 2° Sempre que observada a existéncia de quaisquer manifestagbes, do
manipulador, que ponha em risco a inocuidade do produto este devera ser
imediatamente afastado de sua atividade até que se normalize as condi¢oes de saude
do mesmo.

Art. 105 A embalagem dos produtos de origem animal deverd obedecer as
condigdes de higiene necessarias a boa conservacao do produto, sem colocar em

1)
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risco a salde do consumidor, obedecendo as normas estipuladas em legislagéo
pertinente.

Art. 106 Todo o pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde o
recebimento até a expedicdo, deverd usar uniformes de cor branca, protetores de
cabeca (gorro ou touca e, quando necessario, capacete) e botas em perfeito estado de
higiene e conservagao, e deveréo ser guardados em local proprio.

Art. 107 Exigir do pessoal que manipula produtos condenados ef/ou nao
comestiveis a desinfeccdo dos equipamentos e instrumentos com produtos
apropriados e aprovados. Exigir-se-a também nestes casos uniformes diferenciados
ou que tal trabalho seja realizado ao final da produgao mediante solicitagdo ao Servigo
de Inspegao Municipal — SIM.

Art. 108 E proibida, em toda a area industrial, a pratica de qualquer habito que
possa causar contaminagdes nos alimentos, tais como comer, fumar, cuspir ou outras
praticas anti-higiénicas, bem como a guarda de alimentos, roupas, objetos e materiais
estranhos. ;

Art. 109 Durante todas as etapas de elaboragdo, desde o recebimento da
matéria-prima até a expedigéo, incluindo o transporte, € proibido utilizar utensilios que
pela sua forma ou composi¢do possam comprometer a inocuidade da matéria-prima
ou do produto, devendo os mesmos serem mantidos em perfeitas condi¢cdes de
higiene e que impegam contaminagdes de qualquer natureza.

Art. 110 Camara frigorifica, antecdmara e tunel de congelamento, quando
houverem, devem ser higienizados regularmente, respeitando suas particularidades,
pelo emprego de substancias previamente aprovadas pelo 6rgéo competente,

Art. 111 Nos estabelecimentos de leite e derivados é obrigatoria a rigorosa
lavagem e sanitizagdo de vasilhames e utensilios, ndo sendo permitido reuso de
embalagens plasticas, tais como “pet's”.

Art. 112 Identificar os equipamentos, carrinhos, tanques e caixas de modo a
evitar qualquer confusdo entre os destinados a produtos comestiveis e os usados no
transporte ou deposito de produtos nao-comestiveis, bem como carnes utilizadas na
alimentagdo de animais, onde, para tal, utilizar-se-a as denominagdes “comestiveis’,
"ndo comestiveis" e "condenados" ou coloragbes diferenciadas das caixas desde que
a padronizagéo seja previamente aprovada pelo Servigo de Inspegéo Municipal — SIM.

Art. 113 Os abatedouros e industrias controlados pelo Servico de Inspegéo
Municipal — SIM devem possuir controle de pragas realizado por empresa habilitada, e
ser livres de gatos, cdes e outros animais nas suas dependéncias.

Paragrafo Unico — Os estabelecimentos poderdo realizar o controle de pragas
através de pessoal capacitado e habilitado com apresentagdo de certificado
reconhecido pelo Servigo de Inspegao Municipal — SIM.

Art. 114 Far-se-a, todas as vezes que o Servigo de Inspec&o Municipal — SIM
julgar necessario, a substituicao, manutencdo ou reparos em pisos, paredes, tetos e
equipamentos.

Art. 115 Lavar e desinfetar, todas as vezes que o Servigo de Inspegdo Municipal
— SIM julgar necessario, quaisquer instalagoes e equipamentos.

Art. 116 Inspecionar e manter convenientemente limpas as caixas de
sedimentacao de residuos, ligadas e intercaladas a rede de esgoto.

Art. 117 Conservar ao abrigo de contaminagao de qualquer natureza 0s produtos
comestiveis durante a sua obtencéo e transporte.
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Art. 118 Nio é permitida a guarda de material estranho . nos depositos de
produtos, nas salas de matanca e seus anexos e na expedicao.

Art. 119 E vedada a entrada de pessoas estranhas as dependéncias do
estabelecimento, salvo quando devidamente uniformizadas e autorizadas pela chefia
do estabelecimento. Fica o estabelecimento encarregado de manter e disponibilizar ao
SIM, o registro atualizado dos visitantes.

TiTuLo VIl :
DA EMBALAGEM, ROTULAGEM E CARIMBAGEM

CAPITULO|
DA EMBALAGEM

Art. 120 Entende-se por ‘embalagem” o invélucro ou recipiente destinado a
proteger, acomodar e preservar produtos destinados a expedicao, embarque,
transporte e armazenagem, classificando-se em primaria e secundaria.

§ 1° Entende-se por “embalagem primaria” o involucro que esta em contato com o
produto, devendo este ser de material devidamente aprovado pela autoridade
competente.

§ 2° Entende-se por ‘embalagem secundaria’ o invélucro ou recipiente utilizado
para acondicionar produtos que tenham sido embalados primariamente.

Art. 121 Produtos que, por sua natureza, ndo possuam embalagem deverao ser
acondicionados ou embalados em recipientes ou continentes que confiram a
necessaria protecdo, atendidas as caracteristicas especificas do produto e as
condigdes de armazenamento e transporte.

§ 1° O material utilizado para a confecgdo das embalagens que entram em
contato direto com o produto deve ser inécuo em relagao ao conteudo.

§ 2° Quando houver interesse sanitario ou tecnologico, de acordo com a natureza
do produto, pode ser exigido embalagem ou acondicionamento especifico.

§ 3° Os produtos, quando embalados, deverdo possuir embalagem com
fechamento que garanta a hermeticidade da mesma, atendidas as caracteristicas
especificas do produto.

Art. 122 Os produtos de origem animal, destinados a alimentagdo humana s6
podem ser acondicionados ou embalados em recipientes ou continentes aprovados
pelo 6rgdo de fiscalizagdo competente.

Paragrafo Unico — Recipientes anteriormente usados so podem ser aproveitados
para o envasamento de produtos e matérias-primas utilizadas na alimentagao animal.

CAPITULOII
DA ROTULAGEM :

Art. 123 Para os fins deste Decreto, entende-se por rotulo ou rotulagem toda
inscrigao, legenda, imagem e toda materia descritiva ou grafica que esteja escrita,
impressa, estampada, gravada, gravada em relevo, litografada ou colada sobre a
embalagem ou contentores do produto de origem animal destinado ao comercio, com
vistas a identificagao. :

§ 1° A aprovagao de rotulo seguira ordem de preenchimento do formulario de
REGISTRO DE PRODUTOS E ROTULOS DE ORIGEM ANIMAL.

§ 2° A rotulagem e carimbagem obedecera a legislacao existente;

A
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§ 3° Os embutidos ndo enlatados, para venda a granel, serdo identificados por
meio de uma etiqueta apensada a cada amarrado.

§ 4° Os produtos de origem animal que sdo fracionados devem conservar a
rotulagem sempre que possivel ou manter a identificagdo do estabelecimento de
origem.

§ 5° Os produtos elaborados serdo devidamente embalados, rotulados e
carimbados conforme as determinagdes do Servigo de Inspegao Municipal — SIM.

Art. 124 Para definicées ndo constantes neste regulamento, a rotulagem dos
produtos provenientes da industrializagao devera seguir o' preconizado pelas
legislagoes relacionadas vigentes.

Art. 125 Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que venham a compor
qualquer tipo de massa, deverao ter aprovacgao pelo 6rgdo competente, seguindo o
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQ) especifica do produto,
quando houver. _

Art. 126 Qualquer produto derivado de carnes e leite ou outro produto de origem
animal devera ter a sua formulagdo e rotulagem aprovadas previamente pelo Servigo
de Inspegdo Municipal — SIM, observando o Regulamento Técnico de Identidade e
Qualidade (RTIQ).

Art. 127 A solicitacio para aprovagdo do registro, alteracao,
renovacgao/atualizagdo e cancelamento de produto e rétulo e seu respectivo memorial
descritivo de fabricagdo e manipulagdo sera encaminhada na via regulamentar ao
Servigo de Inspegdo Municipal — SIM, acompanhado dos seguintes documentos:

| — Formulério de registro municipal de memorial descritivo de processo de
fabricagdo, de composigao e de rotulagem de produtos de origem animal devidamente
preenchido em 2 (duas) vias;

Il — Croqui de rétulo, onde conste todos os dizeres, inscricoes e desenhos do
modelo definitivo em 2 (duas) vias.

§ 1° Para inicio da comercializagéo do produto, referente ao rotulo aprovado,
devera ser apresentada andlise fisico-quimica e microbiologica do mesmo, atendendo
os padrdes minimos estabelecidos na legislagéo especifica.

§ 2° Somente podera haver alteragdo na composicdo de produto mediante
analise e autorizagdo do Servigo de Inspegdo Municipal — SIM, atraves de todos os
tramites listados anteriormente para registro de produtos noves.

Art. 128 A solicitagdo de registro sera assinada em todas as vias pelo
representante legal ou responsavel técnico da empresa, devendo ser entregue ao
Servigo de Inspecao Municipal — SIM para analise.

Paragrafo Onico — No caso de alteragdo que envolva apenas o rotulo efou
memoriais descritivos de produgdo, sera dispensado o preenchimento do formulario
quanto aos aspectos que néo serdo modificados.

Art. 129 A numeracdo do registro dos produtos serd fornecida pelo Servico de
Inspecdo Municipal — SIM, com numeragé&o crescente e sequencial de 03 (trés) digitos.

Art. 130 Os estabelecimentos so podem expedir ou comercializar matérias-primas
e produtos de origem animal devidamente registrados pelo’ Servigo de Inspegao
Municipal — SIM e identificados por meio de rotulos, dispostos em local visivel, quando
destinados diretamente ao consumo ou quando enviados a outros estabelecimentos
que Os processarao.

o

Rua Santa Rosa, 520 | CEP: 98930-000 | Fone: (55) 3542-1022 | E-mail: administracao@tucunduva.rs.gov.br



TUCUNDUVA /| RS
CAPITAL DA LAVOURA MECANIZADA
TERRA DO MUSICO

MUNICIPIO DE TUCUNDUVA
Rio Grande do Sul

§ 1° O rotulo deve ser resistente as condigoes de armazenamento e de transporte
dos produtos e, quando em contato direto com o produto, o material utilizado em sua
confecgao deve ser indcuo em relagéo ao conteldo.

§ 2° As informagdes constantes nos rétulos devem ser visiveis, com caracteres
legiveis, em cor contrastante com o fundo e indeleveis, conforme legislagac especifica.

§ 3° Os rotulos devem possuir identificagdo que permita a rastreabilidade dos
produtos.

§ 4° A juizo do Servigo de Inspegéo Municipal — SIM, no caso de produtos que,
por sua dimens&o, ndo comportem no rétulo todos o0s dizeres fixados neste Decreto,
deverdo estes constar da embalagem coletiva. '

Art. 131 Devem constar no rétulo, obrigatoriamente, as seguintes indicagoes:

| — Nome padrdo do produto em caracteres destacados, uniformes em corpo e
cor, sem intercalacéo de desenho ou dizeres;

Il - Nome da empresa responsavel,

IIl — Carimbo oficial da inspegdo municipal;

IV — Classificagdo do estabelecimento de acordo com a classificagéo oficial
prevista neste Decreto;

V — Endereco do estabelecimento;

VI — Marca comercial do produto, quando houver;

VIl — Data de fabricag@o/produgao, prazo de validade e identificagao do lote;

VIIl - Indicagdo da quantidade, conforme legislagao do orgao competente;

IX — A especificacdo “Industria Brasileira”;

X — A indicag&o de aditivos utilizados;

Xl — As expressbes “Colorido Artificialmente” / “Aromatizado Artificialmente”,
quando for o caso;

XIl — Impressa a seguinte expressdo ‘Registro na Secretaria Municipal de
Agricultura e Meio Ambiente — SIM sob o N° seguido do respectivo numero de
registro;

XlIl - Indicacdo da forma e temperatura de conservagao;

XIV — O peso da embalagem e a expressao “Deve ser pesado na presenca do
consumidor”, no caso de o peso liquido ndo estar definido;

XV — CNPJ ou CPF e IE do estabelecimento;

XVI — Informagéo nutricional;

XVII — A expresséo “Imagem meramente ilustrativa”, se for o caso;

XVIIl = O que consta na RDC n° 26, de 02 de julho de 2015 que dispde sobre 0s
requisitos para rotulagem obrigatoria dos principais alimentos que causam alergias
alimentares, e outras que vierem a substitui-la;

~ XIX — O que consta na RDC n° 136, de 08 de fevereiro de 2017 — ANVISA que
estabelece os requisitos para declaragdo obrigatdria da presenca de lactose nos
rotulos dos alimentos, e outras que vierem a substitui-la;

XX — Se contém ou ndo gluten;

XX| — Lista de ingredientes em ordem decrescente de quantidade;

XXII — Outras expressoes determinadas por lei ou regulamento.

§ 1° A data de fabricagéo/produgao e o prazo de validade, expressos em dia, més
e ano e a identificacdo do lote, devem ser impressos, gravados ou declarados por
meio de carimbo ou outro processo, a juizo do Servigo de Inspecao Municipal — SIM,

-
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conforme a natureza do continente ou do envoltério, observadas as normas
complementares.

§ 2° No caso de terceirizagéo da producao, deve constar a expressao "Fabricado
por", ou expressdo equivalente, seguida de identificacdo do fabricante, e a expressao
"Para", ou expressdo equivalente, seguida da identificacao do estabelecimento
contratante.

§ 3° Quando ocorrer apenas o processo de fracionamento ou de embalagem de
produto, deve constar a expressao "Fracionado por" ou "Embalado por”,
respectivamente, em substitui¢do a expressao "fabricado por".

§ 4° Nos casos de que trata o § 3°, deve constar ainda a data de fracionamento
ou de embalagem e a data de validade, com prazo menor ou igual ao estabelecido
pelo fabricante do produto, exceto em casos particulares, conforme critérios definidos
pelo Servigo de Inspegdo Municipal — SIM.

Art. 132 O desenho do rétulo devera ser simples e bem definido, desprovido de
detalhes desnecessarios que prejudiquem a clareza das informagdes ou induzam a
interpretagéo incorreta da real origem do produto.

§ 1° O fundo do roétulo ndo devera interferir na legibilidade dos dizeres nele
contidos.

§ 2° Os dizeres impressos e os detalhes desenhados ndo deverdo estar dispostos
de forma a prejudicar a visibilidade ou dificultar sua leitura.

§ 3° E facultado o emprego de cores nos rotulos, respeitadas as disposigoes
legais vigentes.

Art. 133 A superficie do rétulo, onde sdo dispostos os dizeres exigidos e outros
como figuras ou desenhos informativos, compreende o painel principal que € a parte
do rotulo que se apresenta visivel ao comprador, em condigbes habituais de exposigao
a venda, observando-se as peculiaridades de cada embalagem ou continente.

Art. 134 As declaragdes obrigatérias expressas nos rétulos dos alimentos néo
deverao ficar encobertas por qualquer dispositivo escrito, impresso ou gravado. Caso
o continente seja coberto por envoltorio, este devera trazer aquelas informacgoes
obrigatérias ou o rétulo do continente devera ser facilmente legivel através do
involucro.

Art. 135 Em todos os rétulos que identifiquem produtos carneos, obrigatoriamente
constara a declaracdo completa das matérias-primas e ingredientes, em ordem
decrescente de suas participagdes na formulagdo do produto cujo rotulo esta sendo
objeto de aprovagéo ou registro.

Art. 136 Nos rotulos dos produtos de origem animal é vedada a presenca de
expressdes, de marcas, de vocabulos, de sinais, de denominagoes, de simbolos, de
emblemas, de ilustracbes ou de outras representagdes graficas que possam transmitir
informacdes falsas, incorretas, insuficientes ou que possam, direta ou indiretamente,
induzir o consumidor a equivoco, erro, confusao ou engano em relagdo a verdadeira
natureza, composicao, rendimento, procedéncia, tipo, qualidade, quantidade, validade,
caracteristicas nutritivas ou forma de uso do produto.

§ 1° Os rotulos dos produtos de origem animal ndo podem destacar a presenga
ou auséncia de componentes que sejam intrinsecos ou proprios de produtos de igual
natureza, exceto nos casos previstos em legislagao especifica.

§ 2° Os rotulos dos produtos de origem animal ndo podem indicar propriedades
medicinais ou terapéuticas.

-
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§ 3° O uso de alegagdes de propriedade funcional ou de salde em produtos de
origem animal deve ser previamente aprovado pelo orgdo regulador da saude,
atendendo aos critérios estabelecidos em legislagao especifica.

§ 4° As marcas que infringirem o presente artigo, embora registradas, nao
poderdo, a juizo do Servigo de Inspeg¢ao Municipal — SIM, serem usadas.

Art. 137 Os rotulos serfo impressos, litografados, gravados ou pintados,
respeitando, obrigatoriamente, a ortografia oficial e o sistema Iegal de unidades e
medidas.

Art. 138 No caso de cancelamento de registro ou ainda de fechamento do
estabelecimento, fica a empresa responsavel obrigada a inutilizar a rotulagem
existente em estoque, sob as vistas da Inspecdo Municipal, & qual devera entregar
todos os carimbos e matrizes que tenha em seu poder.

Art. 139 Produto com denominagdo estrangeira, reconhecidamente generalizada
no territorio municipal, estadual e federal, quando destinado ao mercado interno,
podera manter a mesma denominacao no rétulo e logo abaixo, entre parénteses, a
designagao em vernaculo.

Art. 140 No caso de certos produtos, normalmente expostos ao consumo sem
qualquer protegdo, além de seu envoltdrio proprio ou casca, a rotulagem sera feita por
meio de rotulo que possa se manter preso ao produto.

Art. 141 O produto deve seguir a denominagéo de venda do respectivo RTIQ.

§ 1° O pescado deve ser identificado com a denominagdo comum da espécie,
podendo ser exigida a utilizagdo do nome cientifico conforme estabelecido em norma
complementar.

§ 2° Os ovos que ndo sejam de galinhas devem ser denominados segundo a
espécie de que procedam.

§ 3° Os derivados lacteos fabricados com leite que ndo seja de vaca devem
possuir em sua rotulagem a designagao da espécie ou origem, exceto para 0s
produtos que, em fungdo da sua identidade, sdo fabricados com leite de outras
espécies que nao a bovina.

§ 4° Casos de designagdes ndo previstas neste Decreto e em normas
complementares serdo submetidos & avaliagdo do Servigo de Inspe¢do Municipal —
SIM.

Art. 142 As carcagas, quartos ou partes de carcagas “in natura” de bovinos, de
bufalos, de equideos, de suideos, de ovinos, de caprinos e de ratitas, destinados ao
comércio varejista ou em transito para outros estabelecimentos recebem o carimbo do
Servico de Inspecao Municipal — SIM diretamente em sua superficie em partes
especificas, e sempre que o Servigo de Inspecdo Municipal — SIM julgar.necessario,
além deste, podera conter também etiqueta lacre inviolavel.

§ 1° As carcagas de aves e outros pequenos animais de consumo serao isentos
de carimbo direto no produto, desde que acondicionados por pegas, em embalagens
individuais e inviolaveis, onde conste o referido carimbo junto aos demais dizeres
exigidos para os rotulos.

§ 2° As etiquetas lacres e os carimbos devem conter as exigéncias previstas
neste Decreto e em normas complementares.

Wy
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Art. 143 A agua adicionada aos produtos carneos deve ser declarada, em
percentuais, na lista de ingredientes do produto.

Art. 144 Sempre que a quantidade de agua adicionada for superior a 3 % (trés
por cento), o percentual de &gua adicionado ao produto deve ser informado,
adicionalmente, no painel principal da rotulagem.

Art. 145 Tratando-se de pescado fresco, respeitadas as peculiaridades inerentes
a espécie e as formas de apresentagdo do produto, pode ser dispensado o uso de
embalagem e a aposigio de rotulos, conforme definido em normas complementares.

Art. 146 Na rotulagem do mel, do mel de abelhas sem ferrdo e dos derivados dos
produtos das abelhas deve constar a adverténcia "Este produto nao deve ser
consumido por criangas menores de um ano de idade.", em caracteres destacados,
nitidos e de facil leitura.

Paragrafo unico — E permitido figurar no rotulo o nome do apicultor quando se
tratar de mel procedente exclusivamente do apiario por ele elaborado, mesmo que se
trate de produto vendido por entreposto.

Art. 147 O rotulo de mel para uso industrial, sem prejuizo das demais exigéncias
estabelecidas em legislagdo especifica, deve atender aos seguintes requisitos:

| — Ndo conter indicagbes que fagam referéncia a sua origem floral ou vegetal; e

Il — Conter a expressao "Proibida a venda fracionada.".

Art. 148 Os rotulos das embalagens de produtos ndo destinados a alimentagao
humana devem conter, além do carimbo do Servigo de Inspegdo Municipal — SIM, a
declaragdo "NAO COMESTIVEL", em caixa alta, caracteres destacados e atendendo
as normas complementares.

Art. 149 Os rotulos destinados a continentes de produtos préprios a alimentagao
dos animais conterdo, além do carimbo do Servigo de Inspecdo Municipal — SIM
proprio, a declaragéo "ALIMENTAGAO PARA ANIMAIS".

Art. 150 Os “coalhos” devem indicar na rotulagem seu poder coagulante, e a data
de validade.

CAPITULO Il
DA CARIMBAGEM

Art. 151 O namero de registro do estabelecimento e a sigla SIM ou outra que
venha & substitui, e a palavra "INSPECIONADO" ou "REINSPECIONADO",
representam os elementos basicos do carimbo oficial do SIM, cujo formato e
dimensoes sdo fixados neste Decreto.

§ 1° A sigla SIM traduz-se: "Servigo de Inspegao Municipal.

§ 2° O carimbo do SIM representa a marca oficial usada unicamente em
estabelecimentos sujeitos & inspegao e a fiscalizagéo pelo Departamento de Inspegao
Animal - DIA, e constitui o sinal de garantia de que o produto foi inspecionado pela
autoridade competente do municipio.

Art. 152 Os diferentes modelos de carimbo a serem utilizados nos
estabelecimentos registrados junto ao Departamento de Inspegéo Animal - DIA, e que
serdo inspecionados e fiscalizados pelo SIM, obedecerdo as seguintes especificacoes:

| - MODELO 1:

a) forma: circular,

b) dimensodes: 6,0 cm (seis centimetros) de diametro;
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c) dizeres: No centro a sigla “SIM”, acompanhada do nimero de registro do
estabelecimento, e em cima desta, a palavra "INSPECIONADO". Acima, na curva
superior do circulo, os dizeres “Secretaria Municipal da Agricultura e Meio Ambiente” e
em baixo os dizeres "TUCUNDUVA-RS", que acompanham a curva inferior do circulo;

d) uso: para carcagas de bovinos, bubalinos, equinos, suinos, ovinos e caprinos
em condigbes de consumo em natureza, aplicados externamente sobre as massas
musculares da regido do coxdo (pernil), costela, lombo e paleta em cada meia
carcaca. No caso de meias carcagas de ovinos, caprinos e suinos que forem
comercializados inteiras, pode-se utilizar somente o carimbo no pernil e paleta.

Il - MODELO 2:

a) forma: circular;

b) dimensdes: 3,0 cm (trés centimetros) de didmetro;

c) dizeres: No centro a sigla “SIM”, acompanhada do numero de registro do
estabelecimento, e em cima desta, a palavra "INSPECIONADO". Acima, na curva
superior do circulo, os dizeres “Secretaria Municipal da Agricultura e Meio Ambiente” e
em baixo os dizeres "TUCUNDUVA-RS", que acompanham a curva inferior do circulo;

d) uso: para embalagens, selos, etiquetas, rétulos ou similares, individuais e
inviolaveis de carcagas de aves e de outros pequenos animais de consumo, para uso
em conservas e embutidos de carne utilizados na alimentagdo humana. Utilizados
também para carimbar embalagens, selos, etiquetas, rotulos ou similares de miudos,
de qualquer espécie.

Il - MODELO 3:

a) forma: eliptico no sentido horizontal;

b) dimensdes: 7x6 cm (sete por seis centimetros);

c) dizeres: idénticos ao modelo 2:

d) uso: para rétulos (etiquetas, gravados, litografados ou impressos em
embalagens) de carnes de bovinos, bubalinos, equinos, caprinos, ovinos e suinos.

IV - MODELQ 4:

a) forma: eliptica no sentido horizontal:

b) dimensdes: 3 x 2 cm (trés por dois centimetros);

c) dizeres: idénticos ao modelo 2;

d) uso: para rétulos (etiquetas, gravados, litografados ou impressos em
embalagens) de cames em cortes, pescado, ovos, leite e laticinios, mel, cera de
abelha e outros.

V - MODELO 5:

a) forma: eliptico no sentido horizontal:

b) dimensbes: 1,5 x 1 cm (um e meio por um centimetro);

c) dizeres: idéntico ao modelo 2:

d) uso: para rétulos (etiquetas, gravados litografados ou impressos em
embalagens) de carnes em cortes, pescados, ovos, leite e laticinios, mel, cera de
abelhas e outros. Para produtos com menos de 500gr.

V| - MODELO 6:

a) forma: quadrada, permitindo-se angulos arredondados quando gravados em
recipientes metalicos; :

b) dimensdes: 4,0 x 4,0 cm (quatro por quatro centimetros) para embalagens até
10 kg e 15 x 15 cm (quinze por quinze centimetros) para embalagens com peso
superior a 10 kg;

-~
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c) dizeres: No centro a sigla “SIM”, acompanhada do numero de registro do
estabelecimento, e os dizeres “NAO-COMESTIVEL", e em cima desta, a palavra
"INSPECIONADO". Acima, na curva superior do circulo, os dizeres “Secretaria
Municipal da Agricultura e Meio Ambiente” e em baixo os dizeres "TUCUNDUVA-RS",
que acompanham a curva inferior do circulo;

d) uso: para produtos ndo comestiveis ou destinados a alimentagdo de animais.

VIl - MODELO 7:

a) forma: retangular no sentido horizontal;

b) dimensdes: 7cm x 6cm (sete centimetros por seis c:entlmetros)

c) dizeres: a palavra "TUCUNDUVA-RS" colocada horizontalmente no canto
superior esquerdo, abaixo no canto inferior esquerdo, as iniciais "SIM", seguidas do
nimero de registro do estabelecimento; na lateral direita, dispostas verticalmente as
letras "E", "S" ou "C" com altura de 5cm (cinco centimetros); ou "TF" ou "FC" com
altura de 2,5cm (dois centimetros e meio)

para cada letra;

d) uso: para carcagas ou partes de carcagas destinadas ao preparo de produtos
submetidos aos processos de esterilizagdo pelo calor (E), de salga (S), de cozimento
(C), de tratamento pelo frio (TF) ou de fusao pelo calor (FC).

VIl - MODELO 8:

a) forma: retangular no sentido horizontal,

b) dimensdes: 7cm x 6cm (sete centimetros por seis centimetros);

c) dizeres: a palavra "TUCUNDUVA-RS" colocada horizontalmente no canto
superior esquerdo, seguida das iniciais "SIM", seguidas do numero de registro do
estabelecimento; e logo abaixo destes, a palavra "CONDENADO" tambem no sentido
horizontal;

d) uso: para carcagas ou partes condenadas de carcagas;

Art. 153 A aquisicdo de carimbos, tinta e outros materiais que se fizerem
necessarios ao estabelecimento registrado junto ao DIA serdo custeados pelo
estabelecimento.

TiTULO VIII
DA ANALISE LABORATORIAL

Art. 154 A agua, as carcagas, as matérias-primas, os produtos de origem animal e
toda e qualquer substancia que entre em suas elaboragdes, estao sujeitos a analises
fisicas, microbiologicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histologicas e demais
analises que se fizerem necessarias para a avaliagdo da conformidade.

Art. 155 Para o estabelecimento ter direito a pedir contraprova das analises
fiscais, esse devera requerer ao funcionario responsavel pela coleta oficial, que sejam
coletas amostras em ftriplicata da agua, da matéria-prima, do produto ou de qualquer
substancia que entre em sua elaboragdo, asseguradas a sua inviolabilidade e a sua
conservagao.

§ 1° Uma das amostras coletadas deve ser encaminhada ao laboratorio, e as
demais serdo utilizadas como contraprova. Uma amostra devera ser entregue ao
detentor ou ao responsavel pelo produto € a outra amostra devera ser mantida em
poder do SIM.
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§ 2° E de responsabilidade do detentor ou do responsavel pelo produto, a
conservagdo de sua amostra de contraprova, de modo a garantir a sua integridade
fisica.

§ 3° Nao devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:

| - a quantidade ou a natureza do produto ndo permitirem;

Il - o produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo habil para
a realizagao da analise de contraprova;

Il - tratar-se de analises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina de
inspecao oficial; e

IV - forem destinadas a realizacdo de andlises microbiolégicas, por ser
considerada impertinente a analise de contraprova nestes casos.

Art. 156 Nos casos de resultados de andlises fiscais que ndo atendam ao
disposto na legislagdo pertinente, o SIM notificara o interessado dos resultados
analiticos obtidos e adotara as agdes fiscais e administrativas pertinentes.

Art. 157 E facultado ao interessado requerer ao SIM a analise da amostra de
contraprova, nos casos em que couber, no prazo de quarenta e oito horas, contado da
data da ciéncia do resultado.

§ 1° A analise de contraprova ndo deve ser realizada no caso da amostra de
contraprova do estabelecimento apresentar indicios de alteragéo ou de violagao.

§ 2° Comprovada a violagdo ou o mau estado de conservagdo da amostra de
contraprova, deve ser considerado o resultado da analise fiscal.

§ 3° Em caso de divergéncia quanto ao resultado da andlise fiscal ou
discordancia entre os resultados da analise fiscal com o resultado da analise de
contraprova, deve-se realizar nova analise sobre a amostra de contraprova em poder
do SIM. :

Art. 158 O estabelecimento deve realizar controle de seu processo produtivo, por
meio de analises fisicas, microbiologicas, fisico-quimicas, de biologia molecular,
histologicas e demais que se fizerem necessarias para a avaliacao da conformidade
de matérias-primas e de produtos de origem animal previstas no MBPF, de acordo
com métodos com reconhecimento técnico e cientifico comprovados, e dispondo de
evidéncias auditaveis que comprovem a efetiva realizagéo do referido controle.

Art. 159 As colheitas de material para analises oficiais deverdo ser realizadas por
servidor competente do DIA, na presenga deste, ou por servidor da Secretaria
Municipal de Agricultura e Meio Ambiente.

Art. 160 As andlises laboratoriais oficiais microbiolégicas da agua de
abastecimento interno devem ser realizadas nos meses de margo, julho € novembro
de cada ano, conforme os parametros citados nos paragrafos abaixo, podendo as
frequéncias, datas e parametros serem alterados, a criterio do SIM. Ja as analises
laboratoriais oficiais fisico-quimicas da agua de abastecimento interno. devem ser
realizadas no més de julho de cada ano, podendo as frequéncias, datas e parametros
serem alterados, a critério do SIM.

§ 1° Analises microbioloégicas da &gua de abastecimento interno a serem
realizadas: Coliformes totais, enumeragdo de Escherichia coli e contagem de bactérias
heterotréficas. :

2° Analises fisico-quimicas da agua de abastecimento interno a serem realizadas:
pH, cloretos, matéria organica, dureza, solidos dissolvidos totais e turbidez.
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Art. 161 O estabelecimento que deixar de apresentar, dentro dos prazos
estabelecidos no caput desse artigo, 1 (uma) analise fisico-quimica ou microbiolégica
da agua de abastecimento interno, recebera o “Termo de Nao Conformidade” (TNC) e
devera apresentar a andlise referida dentro do prazo de 30 dias. No caso do ndo
cumprimento pelo estabelecimento do citado anteriormente, o estabelecimento tera
suas atividades suspensas pelo SIM, até a entrega da analise citada.

Art. 162 O estabelecimento que apresentar 1 (uma) analise microbioldgica elou
fisico-quimica de agua de abastecimento interno, em desacordo com os padrdes
legais vigentes, recebera o TNC, e tera prazo de 30 (trinta) dias para a apresentacéo
de uma analise microbiologica efou fisico-quimica da agua de abastecimento interno,
dentro dos padrées legais vigentes. Podendo ainda, a critério do SIM, ter suas
atividades suspensas até a apresentagdo de 1 (um) Laudo de andlise microbioldgica
e/ou fisico-quimica da dgua de abastecimento interno considerada dentro dos padroes
legais vigentes.

Art. 163 As andlises laboratoriais oficiais de produtos e subprodutos de origem
animal devem ser realizadas nos meses de marco, julho e novembro de cada ano,
conforme os critérios citados nas tabelas abaixo, podendo as frequéncias, datas e
pardmetros serem alterados, a critério do SIM.

Paragrafo (nico. As andlises oficiais devem ser coletadas proporcionalmente ao
numero de produtos registrados no SIM, determinados pelos critérios a seguir:

a) De 1 (um) a 5 (cinco) produtos registrados: andlise anual de 1 (um) produto.

b) De 6 (seis) a 10 (dez) produtos registrados: analise anual de 2 (dois) produtos.

¢) De 11 (onze) a 15 (quinze) produtos registrados: analise anual de 3 (trés)
produtos.

d) Mais de 15 (quinze) produtos registrados: analise anual de 1 produto para cada
5 produtos registrados.

Tabela 1. Andlises de Carnes e Produtos Carneos

PRODUTOS PARAMETROS PARAMETROS
MICROBIOLOGICOS FiSICO-
QUIMICOS

a) Carnes resfriadas ou
congeladas, in natura,

de bovinos, suinos e Seguir os
outros mamiferos Salmonella spp/25g RTIQs,RIISPOA e outras
(fracionadas ou cortes), legislagbes pertinentes

carnes moidas, mitidos
de bovinos, suinos e
outros mamiferos

i
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b) Carnes resfriadas ou
congeladas, in natura, de
aves (carcagas inteiras,

[ fracionadas ou
cortes), mitudos de aves

Coliformes a 45°C, NMP/g

Seguir os
RTIQs,RIISPOA e outras
legislagdes pertinentes

c¢) Carnes cruas
preparadas de aves,
refrigeradas ou
congeladas, temperadas

Coliformes a 45°C, NMP/g

Seguir os
RTIQs,RIISPOA e outras
legislagGes pertinentes

d) Carnes cruas
preparadas, bovinas,
suinas e de outros
mamiferos, resfriadas ou
congeladas,
temperadas

Coliformes a 45°C, NMP/g
Salmonella
spp/25g

Seguir os
RTIQs,RIISPOA e outras
legislacbes pertinentes

e) Produtos carneos crus,
resfriados ou congelados
(hamburgueres,
alméndegas, quibes e
similares); Produtos a
base de sangue e
derivados in natura;
Embutidos frescais
(linguicas cruas e
similares)

Coliformes a 45°C,
NMP/g Salmonella
spp/25g Estafilococos
coagulase positiva/g
Clostridios sulfito
redutores a 46°C/g

Sequir os
RTIQs,RIISPOA e outras
legislagbes pertinentes

f) Carnes embaladas a

vacuo, maturadas positiva/g RTIQs,RIISPOA e outras
Salmonella legislagbes pertinentes
spp/25g

Coliformes a 45°C, NMP/g
Estafilococos coagulase

Seguir os

g) Carnes embaladas a
vacuo, ndo maturadas

Coliformes a 45°C,
NMP/g Estafilococos
coagulase positival/g
Salmonella spp/25¢

Seguir os
RTIQs,RIISPOA e outras
legislagdes pertinentes

e

Rua Santa Rosa, 520 | CEP: 98930-000 | Fone: (55) 3542-1022 | E-mail: administracao@tucunduva.rs.gov.br



TUCUNDUVA / RS
CAPITAL DA LAVOURA MECANIZADA
TERRA DO MUSICO

MUNICIPIO DE TUCUNDUV A
Rio Grande do Sul

h) Produtos carneos

cozidos ou n3o, Coliformes a 45°C/g
embutidos ou ndo Estafilococos coagulase Seguir os
(mortadela, salsicha, positiva/g RTIQs,RIISPOA e outras
presunto, fiambre, Clostridios legislagbes pertinentes
morcela, queijo de porco, sulfitos redutores
codeguim e outros); a 46°Clg
Produtos a base de Salmonela spp/25¢g
sangue e derivados,
processados
i} Produtos carneos Coliformes a 45°C/g
cozidos ou njo, Estafilococos coagulase Seguir os
maturados ou néo, positiva/g RTIQs,RIISPOA e outras
fracionados ou fatiados, Clostridios sulfitos legislagdes pertinentes
mantidos sob redutores a 46°C/g
refrigeracéao Salmonela spp/25g

j) Produtos carneos Coliformes a 45°C, NMP/g

maturados (presuntos Estafilococos coagulase Seguir os
crus, copas, salames, positiva/g RTIQs,RIISPOA e outras
linguigas dessecadas, Salmonella legislagdes pertinentes
charque, "jerked beef" e spp/25¢g
similares)

Coliformes a 45°C, NMP/g

k) Semi-conservas em Estafilococos coagulase
embalagens herméticas positiva/g Seguir os
mantidas sob Clostridios sulfito RTIQs,RIISPOA e outras
refrigeragao Redutores a 46°C/g’ legislacbes pertinentes
(patés, galantines e Salmonella
similares) spp/25g

1) Produtos carneos

salgados (lombos, pés, Estafilococos coagulase Seguir os
rabos, orelhas e positiva/g RTIQs,RIISPOA e outras
similares, Salmonella spp/25g legislacbes pertinentes

carne seca e similares)

—_—

o
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Seguir 0s
RTIQs,RIISPOA e outras
legislagdes pertinentes

m) Gorduras €
Produtos gordurosos de
origem animal
(toucinho, banha, peles,

Bacon e similares

Estafilococos coagulase
positivalg
Salmonella spp/25g

n) Gordura animal Seguir 0s

hidrogenada Coliformes a 45°C, NMP/g RTIQs,RIISPOA e outras
e parcialmente Salmonella spp/25g legislagdes pertinentes
hidrogenada, -
com excegao da

manteiga

Seguir 0s
RTIQs,RIISPOA e outras

o) CMS (Carne Clostridios sulfito

Mecanicamente redutores a 46°Clg legislagdes pertinentes
Separada) Estafilococos coagulase
positiva/g

Salmonella spp/25g

Tabela 2. Analises de Pescado e Produtos de Pesca

PARAMETROS FiSICO-
QUIMICOS

PARAMETROS
MICROBIOLOGICOS

PRODUTO

Segquir os RTIQs,
RIISPOA e outras
legislagdes pertinentes

Estafilococos
Coagulase positiva/g
Salmonella

spp/25g

a. Pescado in
natura, resfriados ou
congelados, néo
consumidos crus

Coliformes a 45°C, NMP/g
Estafilococos coagulase

Seguir 0s
RTIQs,RIISPOA € outras

b) Produtos a base de
pescado refrigerados ou

Congelados positiva/g Salmonella legislagbes pertinentes
(hamburgueres e spp/25g
similares)

-

Y]
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c) Pescados Coliformes a 45°C, NMP/g Seguir os
pré-cozidos, Estafilococos RTIQs,RIISPOA e outras
empanados ou nao, Coagulase positival/g legislagdes pertinentes
refrigerados ou Salmonella spp/25g
congelados ;

Tabela 3. Analises de Leite e Derivados

PRODUTO PARAMETROS PARAMETROS FiSICO-
MICROBIOLOGICOS QuiMicos

Teor de gordura Acidez
titulavel Fosfatase
Peroxidase Estabilidade
ao alcool/alizarol na
concentragdo minima de
72% v/v (somente na
plataforma) Densidade
relativa a 15°C Extrato
seco total Extrato seco
a) Leite cru Seguir legislacao vigente | desengordurado indice

' cripscopico minimo
Pesquisa de
neutralizantes da acidez
e de reconstituintes da
densidade (minimo 2 de
cada) Pesquisa de
residuos de antibitticos
(somente na plataforma)
Medicao de temperatura

ot
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b) Leite pasteurizado

Coliformes a 45°C,
NMP/mL
Salmonella spp/25mL

Teor de gordura Acidez
titulavel Estabilidade ao
alcool/alizarol na
concentracdo minima de
72% vlv Extrato seco
desengordurado Indice
crioscdpico minimo
Pesquisa de residuos de
antibiéticos

¢) Leite UAT/UHT e leite
esterilizado

Mesofilos aerdbios/mL
apos 7 dias de incubagao
a35-37°Cem
embalagem fechada

Seguir os RTIQs,
RIISPOA e outras
legislacdes pertinentes

d) Produtos a base de
leite UAT/UHT e
esterilizado (creme de
leite, bebidas lacteas

fermentadas ou ndo e
similares), e embalagens
hermeéticas

Mesdfilos aerébios/mL

apos 7 dias de incubagao
a35-37°Cem

embalagem fechada

Seguir os RTIQs,
RIISPOA e outras
legislagbes pertinentes

e) Queijos de baixa
umidade

Coliformes a 45°C,
NMP/g
Estafilococos
coagulase
positiva/g
Salmonella spp/25g

Seguir os RTIQs,
RIISPOA e outras
legislagdes pertinentes
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f) Queijos de média
umidade: 36-45,9%
(dambo, pategras
sandwich, tipo colonial,
prato, tandil, tilsit, tybo,
mussarela - mozzarella,
Curado e similares - queijo
ralado e em po)

Coliformes a 45°C,
NMP/g '
Estafilococos
Coagulase positiva/g
Salmonella spp/25g
Listeria
monocytogenes/25g

Seguir os RTIQs,
RIISPOA e outras
legislagdes pertinentes

g) Queijos de alta
umidade; 46-54,9%
(Quartirolo, cremoso,
criollo, mussarela
(mozzarella/muzzarella)

Coliformes a 45°C,
NMP/g Estafilococos
coagulase positiva/g
Salmonella spp/25g

Listeria
monocytogenes/25g

Seguir os RTIQs,
RIISPOA e outras
Legislagbes pertinentes

h) Queijos de alta
umidade: 46%-54,9% e de
muito alta umidade:
minimo 55%, com
bactérias lacticas
abundantes e viaveis,
incluindo o minas frescal e
mussarela
(mozzarella) com
umidade correspondente,
ricota

i) Queijos de muito alta
umidade: minimo 55%,
incluido os queijos de
coalho com umidade
correspondente, minas
frescal, ricota, mussarela
(mozzarella/muzzarella)
E outros, elaborados por
coagulagdo enzimatica,

Coliformes a 45°C,
NMP/g Estafilococos
coagulase positiva/g
Salmonella spp/25¢g

Listeria
monocytogenes/25g

Coliformes a 45°C,
NMP/g Estafilococos
coagulase positiva/g
Salmonella spp/25g

Listeria
monocytogenes/25g

sem a agao
de bactérias lacticas

Seguir os RTIQs,
RISPOA e outras
legislagbes pertinentes

Seguir os RTIQs,
RISPOA e outras
legislagdes pertinentes

-

v
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j) Queijo ralado

Coliformes a 45°C,
NMP/g Estafilococos
coagulase positiva/g
Salmonella spp/25g

Seguir os RTIQs,
RISPOA e outras
legislagbes pertinentes

k) Queijo em po

Coliformes a 45°C,
NMP/g
Estafilococos
coagulase positiva/g
Salmonella
spp/25g

Seguir os RTIQs,
RIISPOA e outras
legislagdes pertinentes

1) Queijo processado e
fundido, pasteurizado ou
submetido a processo
UHT/UAT, incluindo
requeijdo, aromatizado ou
n&o, condimentado ou
nao, adicionados de ervas
ou outros ingredientes ou
nao; processado, fundido,
ralado, fatiado, em
rodelas, para untar,
aromatizado ou néo,
condimentado ou ndo,
adicionado de ervas ou
outros ingredientes ou n3o

Coliformes a 45°C,
NMP/g
Estafilococos
coagulase positiva/g

Seguir os RTIQs,
RISPOA e outras
legislacbes pertinentes

m) Queijos de baixa ou
média umidade,
temperados,
condimentados ou
adicionado de ervas ou
outros ingredientes

Coliformes a 45°C,
NMP/g
Estafilococos
Coagulase positiva/g
Salmonella spp/25g

Seguir os RTIQs,
RIISPOA e outras
legislagdes pertinentes

n) Queijos de muito alta
umidade, temperados,
condimentados ou
adicionado de ervas ou
outros ingredientes

Coliformes a 45°C,
NMP/g
Estafilococos
Coagulase positiva/g
Salmonella spp/25g

Seguir os RTIQs,
RIISPOA e outras
legislagdes pertinentes

]
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0) Manteiga, gordura
lactea (gordura anidra de
leite ou butter-oil), creme

de leite pasteurizado

Coliformes a 45°C,
NMP/g
Estafilococos
Coagulase positiva/g
Salmonella spp/25g

Segu'ir os RTIQs,
RIISPOA e outras
legislagbes pertinentes

p) Leite em po,
instantaneo e nao,
com excecio dos

destinados a alimentacao
infantil e formulagées
especificas

Bacillus cereus/g
Coliformes a 45°C,
NMP/g
Estafilococos
Coagulase positiva/g
Salmonella spp/25g

Seguir os RTIQs,
RIISPOA e outras
legislagdes pertinentes

q) Doce de leite, com ou
sem adicdes, exceto os
acondicionados em
embalagens herméticas
ou a granel

Coliformes a 45°C,
NMP/g Estafilococos
coagulase positivalg
Salmonella spp/25g

Seguir os RTIQs,
RIISPOA e outras
legislagdes pertinentes

r) Leite fermentado, com
ou sem adigoes,
Refrigerado e com
bactérias lacticas viaveis
nos
numeros minimos

Coliformes a 45°C,
NMP/mL

Seguir os RTIQs,
RISPOA e outras
legislagdes pertinentes

L

s) Bebida lactea
fermentada, refrigerada,
com ou sem adigoes

Coliformes a 45°C,
NMP/mL
Salmonella spp/25mL

Seguir os RTIQs,
RIISPOA e outras
legislagbes pertinentes

Tabela 4. Analises de Mel

—

PRODUTO

PARAMETROS
MICROBIOLOGICOS

PARAMETROS FiSICO-
Quimicos

i

o
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Umidade Acidez
a) Mel Seguir legislacéo vigente | Hidroximetilfurfural (HMF)
Aclicares redutores
Sacarose aparente
Selidos insoltveis em
agua Minerais (cinzas)
Atividade diastatica Prova
de Fiehe, de Lund e de
Lugol

Art. 164 O estabelecimento que deixar de apresentar uma analise microbioldgica
e/ou fisico-quimica de produtos ou subprodutos de origem animal ou matéria prima
dentro dos prazos estabelecidos, recebera o TNC e ficarg impedido de fabrica-lo até a
apresentagdo ao DIA da andlise referida.

Art. 165 O estabelecimento que apresentar uma andlise microbiolégica efou
fisico-quimica de produtos, subprodutos ou matéria-prima, em desacordo com o0s
padrdes legais vigentes, recebera o TNC, sendo inutilizado o lote cujas amostras
forem consideradas improprias para consumo, devendo a empresa manter registros de
rastreabilidade deste produto, o qual devera ser recolhido pelo estabelecimento e
apresentado a um funcionario do DIA para ser inutilizado.

§ 1° O produto em desacordo ou sua linha de produgéo poderdo ser suspensags, a
criterio do SIM, que levara em consideragao a periculosidade para a satide publica do
consumo de tais produtos. A critério do SIM, o produto em questio podera passar a
ser produzido somente na presenca de um funcionario do DIA.

§ 2° A fim de que se opere a retirada da suspensao da fabricacdo do produto ou
de sua linha de producio, a empresa que receber o TNC na forma desse artigo deversg
apresentar 1 (um) laudo de analise microbiologica efou fisico-quimica, dentro dos
padrdes legais vigentes, bem como apresentar, por escrito um plano de acao de
prevencao e correcdo da nio conformidade.

§ 3° A ndo apresentacdo de 1 (um) laudo laboratorial de anslise microbiologica e
fisico-quimica, de acordo com os padrées legais vigentes, visando a liberacdo da
produgao, dentro do prazo de 4 (quatro) meses, gerara o cancelamento do registro do
produto e rétulo junto ao DIA.

Art. 166 As andlises fisico-quimicas, a pesquisa de antibioticos e de fraudes no
leite cru serdo realizadas diariamente na plataforma de recebimento, e a cada 2 (dois)
meses em laboratério oficial ou credenciado (exceto antibioticos).

Art. 167 As andlises de Contagem de Células Somaticas (CCS) e Contagem
Padrdo em Placas (CPP) em leite cru serdo realizadas mensalmente em laboratérios
da rede Rede Brasileira de Qualidade do Leite (RBQL).

Art. 168 Os estabelecimentos registrados junto ao DIA arcardo com os custos de
envio e realizac&o das andlises oficiais e de controle interno.

Art. 169 Consideram-se como padrdes legais vigentes aqueles estabelecidos
atraves da Portaria n° 2914, de 12 de dezembro de 2011 do Ministério da Satde,

-
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Resolugdo RDC n° 12 de 02 de janeiro de 2001 da Agéncia Nacional da
Vigilancia Sanitaria, Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade de Produtos,
Instrugéo Normativa n® 34, de 28 de maio de 2008, RIISPOA - Regulamento de
Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal do Ministério da
Agricultura Pecuaria e Abastecimento aprovado pelo Decreto Federal n° 10.468, de 18
de agosto de 2020, e outras normas correlatas que venham a substitui-las oy sejam
publicadas.

TiITULO IX
DA REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 170 Os produtos de origem animal podem ser reinspecionados sempre que
necessario antes de sua liberag&o para consumo.

Art. 171. A reinspegéo dos produtos deve ser realizada em local ou em instalacao
que preserve as condi¢des sanitarias dos produtos.

Paragrafo unico. A reinspecdo de que trata o caput abrange:

- a verificagéo das condigbes de integridade das embalagens, dos envoltorios e
dos recipientes;

Il - a rotulagem, as marcas oficiais de inspecao e as datas de fabricagdo e de
validade;

Il - a avaliagio das caracteristicas sensoriais, quando couber;

IV - a coleta de amostras para analises fisicas, microbiolégicas, fisico-quimicas,
de biologia molecular e histolégicas, quando couber:

V - o documento sanitario de transito, quando couber;

VI - as condigbes de manutencéo e de higiene do veiculo transportador e o
funcionamento do equipamento de geragao de frio, guando couber.

Art. 172 Na reinspecao de matérias-primas ou de produtos que apresentem
evidéncias de alteragées ou de fraudes, devem ser aplicados os procedimentos
previstos neste Decreto e em normas complementares.

§ 1° Os produtos que, na reinspecao, forem julgados impréprios para o consumo
humano devem ser reaproveitados para a fabricagdo de produtos ndo comestiveis ou
inutilizados, vedada a sua destinagdo a outros estabelecimentos sem prévia
autorizagdo do SIM.

§ 2° Os produtos que, na reinspegéo, permitam aproveitamento condicional ou
rebeneficiamento devem ser submetidos a processamento especifico autorizado e
estabelecido pelo SIM e devem ser novamente reinspecionados antes da liberagdo.

TITULO X
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 173 O transito de matérias-primas e de produtos de origem animal deve ser
realizado por meio de transporte apropriado, de modo a garantir a manutencédo de sua
integridade e a permitir sua conservagao.

§ 1° Os veiculos, os contentores ou os compartimentos devem ser higienizados e
desinfetados antes e apos o transporte.

§ 2° Os veiculos, os contentores ou os compartimentos utilizados para o
transporte de matérias-primas e de produtos frigorificados devem dispor de isolamento

Yot
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térmico e, quando necessario, de equipamento gerador de frio, além de
instrumento de controle de temperatura, em atendimento ao disposto em normas
complementares.

§ 3° Os veiculos utilizados para o fransporte de matérias-primas e de produtos
frigorificados devem ser licenciados pelo 6rgdo regulador da satde correspondente,
sendo entregue ao DIA copia do certificado de licenciamento do veiculo transportador.

Art. 174 As matérias-primas e os produtos de origem animal, quando
devidamente rotulados e procedentes de estabelecimentos sob inspecdo municipal,
tém livre transito e podem ser expostos ao consumo em territério municipal.

TITULO XI
DO TERMO DE NAO CONFORMIDADE (TNC)

Art. 175 O Termo de Ndo Conformidade (TNC) devera ser lavrado pelo Fiscal do
SIM, em duas vias, nos seguintes casos:

a) adequagdes na estrutura fisica do estabelecimento.

b) adequacées nos equipamentos do estabelecimento.

¢) estabelecimento nio apresentar laudo de analise de agua de abastecimento
interno, matéria-prima, produto de origem animal ou outros exigidos pelo DIA dentro
do prazo estabelecido pelo SIM, ou apresentar os laudos citados anteriormente com
resultados ndo compativeis com os padrdes legais vigentes.

d) ndo cumprimento no que esta descrito no MBPF do estabelecimento.

e) outros casos, a critério do SIM.

Paragrafo dnico. Uma das vias do TNC ficara sob posse do Fiscal do SIM, e
ficara arquivada na sede do DIA e a outra via sera entregue ao responsavel pelo
estabelecimento, com assinatura de recebimento ou por via postal, com aviso de
recebimento (AR). :

Art. 176 No TNC constard de forma clara e precisa o artigo legal infringido, a
adequacdo necessaria, assim como o prazo para sua realizacéo.

Paragrafo unico. O prazo contara a partir da ciéncia expressa do TNC pelo
responsavel legal pelo estabelecimento, por assinatura no TNC oy por via postal, com
aviso de recebimento (AR). '

Art. 177 O TNC, a critério do Fiscal do SIM, devera ser respondido com o Plano
de Agdo e Prevencio da Nao Conformidade. A resposta deve ser encaminhada ao
Coordenador do SIM no prazo de 10 (dez) dias Uteis, a partir da ciéncia expressa do
TNC pelo responsavel legal pelo estabelecimento, por assinatura no TNC ou por via
postal, com aviso de recebimento (AR). '

Art. 178 As contestagdes ou pedidos de aumento de Prazo para cumprir o TNC
deverdo ser apresentadas por escrito e dirigidas ao Coordenador do SIM, no prazo de
10 (dez) dias uteis, contados da data de cientificag&o oficial.

Paragrafo tnico. O Coordenador do SIM decidira entre 0 aumento do prazo ou
nao, o cancelamento do TNC ou 3 sua manutenc¢ao, no prazo de 5 (cinco) dias (teis,
comunicando de forma oficial o representante legal pelo estabelecimento sua decisfo.

Art. 179 O plano de Acdo e Prevengdo da Nao Conformidade devera ser
arquivado em anexo ao TNC, quando exigido pelo SIM.

Art. 180 O Fiscal do SIM que emitiu 0 TNC também devers realizar o parecer final
sobre o TNC.

-
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Paragrafo Unico. Em caso de resolugdo da ndo conformidade o Fiscal do SIM
encerrara o TNC e encaminhara o parecer final para arquivamento junto ao TNC e ao
Plano de Agéo e Prevencg&o da Nio Conformidade, quando exigido pelo SIM.

Art. 181 O ndo cumprimento dentro do prazo legal do TNC gerara a lavratura de
um auto de infragdo, com posterior abertura de processo administrativo contra o
estabelecimento infrator.

TiTULO XII
DAS RESPONSABILIDADES, DAS MEDIDAS CAUTELARES, DAS INFRACOES,
DAS PENALIDADES E DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

CAPITULO |
DAS RESPONSABILIDADES E DAS MEDIDAS CAUTELARES
Segio |
Dos Responsaveis Pela Infragio ‘

Art. 182 Serdo responsabilizadas pela infragdo as disposicbes deste Decreto,
para efeito da aplicagdo das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou
juridicas:

I - fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal, desde 3
origem até o recebimento nos estabelecimentos registrados no DIA;

Il - proprietarias, locatarias ou arrendatarias de estabelecimentos registrados no
DIA, onde forem recebidos, manipulados, beneficiados, processados, fracionados,
industrializados, conservados, acondicionados, rotulados, armazenados, distribuidos
ou expedidos matérias-primas ou produtos de origem animal;

[l - que expedirem ou transportarem materias-primas ou produtos de origem
animal; e

Paragrafo unico. A responsabilidade a que se refere o ‘caput” deste artigo
abrange as infragdes cometidas por quaisquer empregados ou prepostos das pessoas
fisicas ou juridicas que exercam atividades industriais e comerciais de produtos de
origem animal ou de matérias-primas.

Segdo ll
Das Medidas Cautelares
Art. 183 Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animal

DIA devera adotar, isolada ou cumulativamente, as seguintes medidas cautelares:

| - apreensao do produto;

Il - suspens&o provisoria do processo de fabricagdo ou de suas etapas; e

Il - coleta de amostras do produto para realizacdo de anslises laboratariais.

§ 1° Sempre que necessario, sera determinada a revisao do MBPF dos

estabelecimentos.

§ 2° A retomada do processo de fabricagdo ou a liberagdo do produto sob
suspeita sera autorizada caso o SIM constate a inexisténcia ou a cessacao da causa
que motivou a adogdo da medida cautelar.

§ 3° O disposto no "caput” deste artigo ndo afasta as competéncias de outros
orgéos fiscalizadores, na forma da legislagao.

-
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CAPITULO I
DAS INFRAGOES ,

Art. 184 As infragbes ao presente Regulamento, e as demais normas
complementares ser&o punidas administrativamente, conforme consta na Lei Municipal
N® 1.149 de 20 de Outubro de 2022, e quando for o caso, mediante responsabilidade
civil e criminal. _ ‘

Art. 185 Para fins de aplicagdo da sancao de multa de que trata o inciso Il do art.
7° da Lei Municipal N° 1.149 de 20 de Outubro de 2022, sdo consideradas infractes
leves ao disposto neste Decreto, além de outras previstas:

| - construir, ampliar ou reformar instalacdes sem a prévia aprovacao da DIA;

Il - ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o
comprador, o locatario ou o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasido da
venda, da locagao ou do arrendamento:

Il - utilizar rotulo que ndo atende ao disposto na legislagdo aplicavel especifica;

IV - expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em
condigdes inadequadas;

V' - ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de
beneficiamento ou de armazenagem;

VI - elaborar produtos que nio possuam processos de fabricagdo, de formulacio
e de composicio, registrados no DIA;

VIl - expedir produtos sem rétulos ou cujos rétulos nao tenham sido registrados
no DIA;

VIl - ndo cumprir, dentro do prazo estipulado no TNC os ajustes requeridos no
TNC;

IX - autorizar a presenca de pessoas estranhas aos trabalhos de producéo do
estabelecimento.

X - ndo cumprir as orientagbes presentes no MBPF.

XI - ndo cumprir os prazos estipulados no Plano de Ac3o e Prevengao de Nao
Conformidades.

Art. 186 Para fins de aplicagdo da san¢ao de multa de que trata o inciso Il do art.
7° da Lei Municipal N° 1.149 de 20 de Outubro de 2022, sao consideradas infractes
moderadas ao disposto neste Decreto, além de outras previstas:

| - desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal, dispostos neste
Decreto e em normas complementares referentes aos produtos de origem animal,;

Il - desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao
funcionamento e a higiene das instalagbes, dos equipamentos, dos utensilios e dos
trabalhos de manipulagéo e de preparo de matérias-primas e de produtos: .

Il - omitir elementos informativos sobre composicao centesimal e tecnolégica do
processo de fabricacgio;

IV - receber, utilizar, transportar, armazenar oy expedir matéria-prima, ingrediente
ou produto desprovido da comprovacéo de sua procedéncia;

V - utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem ao
disposto na legislagio especifica;

=
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VI - ndo cumprir o previsto no MBPF do estabelecimento e os prazos previstos
nos documentos expedidos em resposta ao DIA relativos a planos de acao,
fiscalizagGes, autuagdes, intimagdes ou notificagdes;

VII - adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal oriundos
de estabelecimento nao registrado na DIA, ou nas demais esferas de inspecéo e
fiscalizagdo existentes no Brasil.

VIII - expedir ou distribuir produtos falsamente oriundos de um estabelecimento;

IX - elaborar produtos que n3o atendem ao disposto na legislagédo especifica ou
em desacordo com os processos de fabricacdo, de formulagdo e de composicdo
registrados pelo DIA;

Art. 187 Para fins de aplicagio da sangdo de multa de que trata o inciso Il do art.
7° da Lei Municipal N° 1.149 de 20 de Outubro de 2022, sdo consideradas infracdes
graves ao disposto neste Decreto, além de outras previstas:

| - utilizar produtos com prazo de validade vencido, apor aos produtos novas
datas depois de expirado o0 prazo ou apor data posterior 3 data de fabricacao do
produto;

Il'- prestar ou apresentar informagdes, declaragdes ou documentos falsos ou
inexatos perante o érgdo fiscalizador, referentes 2 quantidade, a qualidade e a
procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos ou sonegar
qualquer informagdo que, direta ou indiretamente, interesse & DIA e ao consumidor;

Il - fraudar registros sujeitos a verificagao pelo SIM:

IV - ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rotulos e
embalagens;

V - alterar, adulterar, falsificar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou
produto de origem animal;

VI - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de
origem desconhecida;

VIl - embaragar a agdo de servidor do DIA no exercicio de suas fungbes, com
vistas a dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de
fiscalizago; '

Art. 188 Para fins de aplicagio da sangdo de multa de que trata o inciso Il do art.
7° da Lei Municipal N° 1.149 de 20 de Outubro de 2022, sdo consideradas infragdes
gravissimas ao disposto neste Decreto, além de outras previstas:

| - desacatar, intimidar, ameacar, agredir ou tentar subornar servidor da DIA:

Il - produzir ou expedir produtos que representem risco a satde publica; _

[l - produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam impréprios ao
consumo humano; , :

IV - utilizar matérias-primas e produtos condenados ou nio inspecionados no
preparo de produtos usados na alimentagdo humana;

V - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parciaimente, matéria-prima,
produto, rotulo ou embalagem apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do
estabelecimento; ‘ :

VI - fraudar, adulterar ou falsificar documentos oficiais:

VIl - néo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a
saude ou aos interesses do consumidor;

-
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VIl - receber ou manter em posse animais sem a devida documentagao;

IX - realizar atividades de abate e producdo de produtos de origem animal em
estabelecimentos nao registrados no DIA.

X - realizar atividades de abate de animais de agougue sem a presenca de
servidor competente do SIM, mesmo o estabelecimento sendo registrados junto ao
DIA. :

Art. 189 Consideram-se impréprios para o consumo humano, na forma em que se
apresentam, no todo ou em parte, as mateérias-primas ou os' produtos de origem
animal que:

| - apresentem-se alterados:

Il - apresentem-se fraudados, adulterados ou falsificados;

Il - apresentem-se danificados por umidade ou fermentagéo, rangosos, com
Caracteristicas fisicas ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que
demonstrem pouco cuidado na manipulagdo, na elaboracéo, na conservagao ou no
acondicionamento;

IV - contenham substincias ou contaminantes que nao possuam limite
estabelecido em legislagdo, mas que possam prejudicar a satde do consumidor:

V - contenham substancias toxicas ou compostos radioativos em niveis acima dos
limites permitidos em legislacdo especifica;

VI - ndo atendam aos padrdes fixados neste Decreto e em normas
complementares;

VIl - contenham micro-organismos patogénicos em niveis acima dos limites
permitidos neste Decreto, em normas complementares e em legislacdo especifica:

VIII - revelem-se inadequados aos fins a gue se destinam;

IX - contenham contaminantes, residues de agrotoxicos, de produtos de uso
veterinario acima dos limites estabelecidos em legislagao especifica do MAPA e do
orgao regulador da sadde;

X - sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com
produtos de uso veterinario proibidos para a especie durante o periodo de caréncia
recomendado pelo fabricante;

X| - sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso
veterinario que possam prejudicar a qualidade do produto;

XlI - apresentem embalagens estufadas:

Xl - apresentem embalagens defeituosas, com seu conteldo exposto a
contaminacéo e a deterioracao; '

XIV - estejam com o prazo de validade expirado;

XV - ndo possuam procedéncia conhecida: ou !

XVI - ndo estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento
sob inspegao sanitaria.

Paragrafo Unico. Outras situagées ndo previstas nos incisos de | a XV| podem
tornar as matérias-primas e os produtos impréprios para consumo humano, a critério
do SIM. '

Art. 190 Aléem dos casos previstos no art. 189 deste Decreto, as carnes ou os
produtos carneos devem ser considerados improprios para consumo humano, na
forma como se apresentam, quando:
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| - sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenagédo
previstos neste Decreto e em normas complementares;

Il - estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presenca de
mofos seja uma consequéncia natural de seu processamento tecnoldgico; ou

Il - estejam infestados por parasitas ou com indicios de acéo por insetos ou
roedores.

Paragrafo Unico. S30 ainda considerados improprios para consumo humano a
carne ou os produtos cameos obtidos de animais ou matérias-primas animais nao
submetidos a inspegdo sanitaria oficial. :

Art. 191 Para efeito das infracdes previstas neste Decreto, as matérias-primas e
0s produtos podem ser considerados alterados ou fraudados.

Paragrafo Unico. Sdo considerados fraudados as matérias-primas ou os produtos
que apresentem adulteragdes ou falsificagdes, conforme disposto a seguir:

- adulteracbes:

a) as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou
totalmente de seus componentes caracteristicos em razao da substituigdo por outros
inertes ou estranhos, ndo atendendo ao disposto na legislagao especifica;

b) as matérias-primas e os produtos com adicdo de ingredientes, de aditivos, de
coadjuvantes de tecnologia ou de substancias de qualquer natureza com o objetivo de
dissimular ou de ocultar alteragbes, deficiéncias de qualidade da matéria-prima,
defeitos na elaboragédo ou de aumentar o volume ou o peso do produto;

¢) os produtos que na manipulacdo ou na elaboragéo tenham sido empregados
materias-primas ou ingredientes improprios ou que nao atendam ao disposto no RTIQ
ou na formulag&o indicada no registro do produto: '

d) os produtos em que tenham sido empregados ingredientes, aditivos ou
coadjuvantes de tecnologia diferentes daqueles expressos na formulagéo original ou
sem prévia autorizagio da DIA; ou

€) os produtos que sofram alteragées na data de fabricagdo, na data ou no prazo
de validade;

Il - falsificaces:

a) quando tenham sido utilizadas denominagtes diferentes das previstas neste
Decreto, em normas complementares ou no registro de produtos junto a DIA;

b) os que tenham sido elaborados, fracionados ou reembalados, expostos ou ndo
ad consumo, com a aparéncia e as caracteristicas gerais de um outro produto
registrado junto & DIA e que se denominem como este, sem que o seja;

¢) quando o rotulo do produto contenha dizeres, gravuras ou qualquer expressao
que induza o consumidor a erro ou confusdo quanto a origem, a natureza ou a
qualidade do produto ou Ihe atribua qualidade terapéutica ou medicamentosa:

d) os que tenham sido elaborados de especie diferente da declarada no rétulo ou
divergente da indicada no registro do produto; ou

e) 0s que nao tenham sofrido o processamento especificado em seu registro,
expostos ou ndo ao consumo, e que estejam indicados como um produto processado.
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CAPITULO Il
DAS PENALIDADES

Art. 192 As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terdo
natureza pecuniaria efou consistirdo em obrigagdo de fazer ou de nao fazer,
assegurados os direitos 8 ampla defesa e ao contraditério.

Art. 193 Sem prejuizo das responsabilidades civis e penais cabiveis, o auto de
infragdo lavrado em decorréncia de uma infragdo ao disposto neste Decreto ou em
normas complementares referentes aos produtos de origem animal, considerada a sua
natureza e a sua gravidade, acarretara, isolada ou cumulativamente, as seguintes
sancgoes, conforme Lei Municipal N° 1.149 de 20 de Outubro de 2022

| - adverténcia, quando o infrator for primario e nao tiver agido com dolo ou ma-fé;

Il - multa, nos casos ndo compreendidos no inciso I, tendo como valores os
citados abaixo:

a. para infragdes leves, multa de 1 VRM (Valor de Referéncia Municipal);

b. para infragdes moderadas, multa de 1,25 VRM (Valor de Referéncia Municipal);

c) para infragdes graves, multa de 1,5 VRM (Valor de Referéncia Municipal); e

d) para infragBes gravissimas, multa de 2 VRM (Valor de Referéncia Municipal).

Ill - apreenséo ou condenagdo das matérias-primas e dos produtos de origem
animal, quando ndo apresentarem condicdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a
que se destinam, ou forem adulterados:

IV - suspensdo de atividade, quando causar risco ou ameaca de natureza
higiénico-sanitaria ou quando causar embarago a agéo fiscalizadora: ‘

V - interdigao total ou parcial do estabelecimento, quando a infragdo consistir na
adulteragdo ou na falsificagdo habitual do produto ou quando se verificar, mediante
inspecéo técnica realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condicdes
higiénico-sanitarias adequadas; e :

VI - cassagdo de registro do estabelecimento quando o mesmo deixar de
apresentar documentago pertinente ao registro ou transferéncia de registro.

§ 1° A interdigdo, a suspensdo, a cassacao podem ser levantadas apods o
atendimento das exigéncias que as motivaram.

§ 2° As multas previstas no inciso Il do "caput” deste artigo serdo agravadas até o
grau maximo, nos casos de artificio, ardil. simulagdo, desacato, embaraco ou
resisténcia a acgao fiscal.

§ 3° Se a interdigdo total ou parcial, a suspensdo ou a cassagao, nido forem
levantadas de acordo com o § 1° deste artigo, apos 6 (seis) meses, sera cancelado o
registro do estabelecimento.

§ 4° O cancelamento de registro tem carater definitivo.

Art. 194 Aos que cometerem outras infragdes das normas previstas neste Decreto
ou nas normas complementares, sera aplicada multa no valor compreendido entre 1 e
2 VRM, sendo este valor estipulado pela Comissédo do SIM.

Art. 195 Quando a mesma infragdo for objeto de enquadramento em mais de um
dispositivo deste Decreto, prevalece para efeito de punigdo o enquadramento da
infragdo mais grave em relagdo a mais leve. '

Art. 196 As multas a que se referem este Capitulo ndo isentam o infrator da
apreensao ou da inutilizagdo do produto, da interdi¢do total ou parcial de instalagées,

)
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da suspensdo de atividades, da cassagédo e do cancelado do registro do
estabelecimento ou da ag&o criminal, quando tais medidas couberem.

Paragrafo Gnico. A interdigdo, a suspensdo, a cassagdo e 0 cancelamento do
registro do estabelecimento cabem, em agdo conjunta, ao Secretario Municipal de
Agricultura e Meio Ambiente e ao Coordenador do SIM.

Art. 197 Para fins de aplicacdo das sangdes de que trata o inciso Ill do "caput" do
Art. 7° da Lei Municipal N° 1.149 de 20 de Qutubro de 2022, sera considerado que as
matérias-primas e os produtos de origem animal ndo apresentam condigbes higiénico-
sanitarias adequadas ao fim a que se destinam ou que se encontram adulterados, sem
prejuizo de outras previsdes deste Decreto, quando o infrator:

| - alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem
animal;

Il - expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenados
em condigdes inadequadas; _

Il - utilizar produtos com prazo de validade vencido, apor aos produtos novas
datas depois de expirado o prazo ou apor data posterior a data de fabricacdo do
produto;

IV - produzir ou expedir produtos que representem risco a saude piblica:

V - produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam improprios ao
consumo humano;

VI - utilizar matérias-primas e produtos condenados ou ndo inspecionados no
preparo de produtos utilizados na alimentagéo humana:

VII - elaborar produtos que néo atendem ao disposto na legislagdo especifica ou
aos processos de fabricagao, formulagdo e composicéo registrados pela DIA: ou

VIII - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima,
produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do
estabelecimento. ‘

Paragrafo Gnico. Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remocso, de
transporte e de destruigdo dos produtos condenados.

Art. 198 Para fins de aplicagdo da sangao de que trata o inciso IV do "caput" do
art. 7° da Lei Municipal N° 1.149/2022, caracterizam atividades de risco ou situacdes
de ameaga de natureza higiénico-sanitaria, sem prejuizo de outras previsbes deste
Decreto:

I - desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao
funcionamento e & higiene das instalagbes, dos equipamentos, dos utensilios e dos
trabalhos de manipulagéo e de preparo de materias-primas e produtos; _

Il - omissdo de elementos informativos sobre a composi¢do centesimal e
tecnoldgica do processo de fabricag3o; )

I - alteracdo ou fraude de qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de
origem animal:

IV - expedigdo de matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens
armazenados em condigdes inadequadas:

V' - recepgao, utilizagso, transporte, armazenagem ou expedigcdo de matéria-
prima, ingrediente ou produto desprovido de comprovaggo de sua procedéncia;

VI - simulagéo da legalidade de matérias-primas, ingredientes ou produtos de
origem desconhecida;

W
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VIl - utilizagdo de produtos com prazo de validade vencido, aposicdo nos
produtos de novas datas depois de expirado o Prazo ou aposi¢do de data posterior 3
data de fabricagdo do produto;

VIII - produgéo ou expedicdo de produtos que representem risco a satde publica:

IX - produgdo ou expedi¢ao, para fins comestiveis, de produtos que sejam
improprios ao consumo humano:

X - utilizacdo de matérias-primas e de produtos condenados ou ndo
inspecionados no preparo de produtos utilizados na alimentagao humana;

X1 - utilizagdo de processo, substéncia, ingredientes ou aditivos que ndo atendam
ao disposto na legislagao especifica;

Xl - utilizagao, substituido, subtragdo ou remocao, total ou parcial, de matéria-
prima, produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda
do estabelecimento:

Xl - prestagdo ou apresentacio de informagées, declaragbes ou documentos
falsos ou inexatos perante o orgéo fiscalizador, referente a quantidade, & qualidade e a
procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos ou qualquer
sonegacao de informagdo que interesse, direta ou indiretamente ao DIA e ao
consumidor;

XIV - alteragdo, fraude, adulteragdo ou falsificacido de registros sujeitos 2
verificagdo pelo SIM;

XV - ndo cumprimento dos prazos estabelecidos em seu MBPF, bem como nos
documentos expedidos ao SIM, em atendimento a planos de ago, fiscalizagoes,
autuagdes, intimacgdes ou notificagoes;

XVI - ultrapassagem da capacidade maxima de abate, de industrializacado, de
beneficiamento ou de armazenagem; )

XVII - ndo apresentacdo de documentos que sirvam como embasamento para a
comprovacao da higidez ao DIA dos produtos expedidos, em atendimento a
solicitagéo, intimacao ou notificag3o:

XVIII - adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal
oriundos de estabelecimento nao registrado no DIA do municipio, na Secretaria da
Agricultura, Pecuaria e Irrigacdo do Rio Grande do Sul, no Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento ou de estabelecimento registrado em servico oficial de
inspegao ndo equivalente: ou

XIX - ndo realizagdo de recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a
saude ou aos interesses do consumidor.

Art. 199 Para fins de aplicagdo da sangdo de que frata o inciso V do "caput" do
art. 7° da Lei Municipal N° 1.149/2022, caracterizam a inexisténcia de condigdes
higiénico-sanitarias adequadas, sem prejuizo de outras previsdes deste Decreto,
quando ocorrer: ‘ _

| - desobediéncia ou inobservéncia s exigéncias sanitarias relativas ao
funcionamento e & higiene das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios, bem
como dos trabalhos de manipulagdo e de preparo de materias-primas e produtos; ou

Il - ndo cumprimento dos prazos estabelecidos em seu MBPF, bem como nos
documentos expedidos ao SIM, em atendimento a planos de acao, fiscalizacoes,
autuacdes, intimagtes ou notificagbes relativas a manutencéo ou higiene das
instalagGes.
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Art. 200 As sangbes de interdicdo total ou parcial do estabelecimento em
decorréncia de adulteracdo ou falsificagdo habitual do produto, ou de suspensio de
atividades oriundas de embaraco a ac3o fiscalizadora, serdo aplicadas pelo periodo de
sete dias, podendo esse periodo ser ampliado, a critério do SIM.

CAPITULO IV
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Art. 201 O descumprimento as disposicbes deste Decreto e as normas
complementares que vierem a ser estabelecidas, sera apurado em processo
administrativo devidamente instruido, iniciado com a lavratura do auto de infragao.

Art. 202 O auto de infracdo sera lavrado pelo Fiscal do SIM que houver
constatado a infragdo, no local onde foi comprovada a irregularidade ou na sede do
DIA.

Art. 203 O auto de infragdo deve ser claro e preciso, sem rasuras nem emendas,
e deve descrever a infracdo cometida e a base legal infringida.

Art. 204 O auto de infragdo sera lavrado em modelo préprio a ser estabelecido
pelo DIA.

Art. 205 A assinatura e a data apostas no auto de infragdo por parte do autuado,
ao receber sua copia, caracterizam intimag&o valida para todos os efeitos legais.

§ 1° Quando da recusa do autuado em assinar o auto de infragdo, o fato deve ser
consignado no proprio auto de infragdo, sendo o auto de infragdo assinado por uma
testemunha.

§ 2° A ciéncia expressa do auto de infragdo deve ocorrer pessoalmente, por meio
de assinatura no recebimento ou por via postal, com aviso de recebimento.

Art. 206 A defesa do autuado deve ser apresentada por escrito e dirigida ao
Coordenador do SIM, no prazo de 10 (dez) dias uteis, contados da data da
cientificacdo oficial.

Paragrafo tnico. A nao apresentacao da defesa por parte do autuado, dentro do
prazo legal, gerara o Termo de Revelia, que sera lavrado pelo Coordenador do SIM. O
termo de revelia sera anexado aos autos do processo.

Art. 207 A Comissdo do SIM realizara o julgamento, em primeira instancia, dos
processos administrativos oriundos dos Autos de Infrag&o emitido pelo Fiscal do SIM.

Paragrafo tnico. O Coordenador do SIM, apés juntado ao processo a defesa ou 0
termo de revelia, deve instrui-lo com relatério para a Comissdo do SIM realizar o
julgamento em primeira instancia.

Art. 208 A Comissdo do SIM sera composta pelo Secretario Municipal de
Agricultura e Meio Ambiente, por um Representante da Vigilancia Sanitaria Municipal e
por um Representante da Assessoria Juridica do Municipio, que serdo nomeados por
portaria pelo Prefeito. , ;

Art. 209 Do julgamento em primeira instancia, cabe recurso, em face de razdes
de legalidade e do mérito, no prazo de 10 (dez) dias dteis, contados da data de ciéncia
do resultado do julgamento em primeira instancia, a partir da ciéncia expressa pelo
responsavel legal pelo estabelecimento, por assinatura, ou por via postal, com aviso
de recebimento.

Paragrafo Gnico. O recurso tempestivo podera, a critério do Secretario Municipal
de Agricultura e Meio Ambiente, ter efeito suspensivo sobre a penalidade aplicada e
deve ser dirigido ao Secretario Municipal de Agricultura e Meio Ambiente, que o
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encaminhara ao Prefeito, junto ao relatério do auto de infragdo elaborado pelo
Coordenador do SIM, para que este realize o julgamento em segunda e dltima
instancia.

Art. 210 A autoridade competente para decidir o recurso em segunda e Uitima
instancia & o Prefeito, respeitados os prazos e os procedimentos previstos para a
interposicao de recurso na instancia anterior.

Paragrafo unico. A nio interposicdo de recurso dentro do prazo estipulado
caracterizara o processo como transitado em julgado. ‘

Art. 211 O n&o recolhimento do valor da multa no prazo de trinta dias,
comprovado nos autos do processo transitado em julgado, implicara o
encaminhamento do débito para inscrigdo em divida ativa do Municipio.

Paragrafo (nico. Neste caso, podera, por decisdo do Secretario Municipal de
Agricultura e Meio Ambiente, ser determinada a suspenséo das atividades do
estabelecimento até a quitacdo do débito citado.

Art. 212 A lavratura do auto de infragdo nao isenta o infrator do cumprimento da
exigéncia que a tenha motivado.

TITULO Xl
DISPOSICOES FINAIS

Art. 213 O DIA e o 6rgao regulador da saude devem atuar em conjunto para a
definicdo de procedimentos de inspeg&o e a fiscalizacio de produtos alimenticios que
contenham produtos de origem animal em diferentes proporgdes e que ndo permitam
seu enquadramento classico como um produto de origem animal, a fim de assegurar a
identidade, a qualidade e os interesses dos consumidores.

Art. 214 A SMAMA, em conjunto com o DIA, podera adotar procedimentos
complementares de inspecéo e a fiscalizagdo decorrentes da existéncia ou da suspeita
de: :

| - doengas, exéticas ou n3o:

Il - surtos; ou

I - quaisquer outros eventos que possam comprometer a salde publica e a
saude animal.

Paragrafo Gnico. Quando, nas atividades de fiscalizacdo e inspecdo sanitaria,
houver suspeita de doengas infectocontagiosas de notificagdo imediata, o SIM deve
notificar o servigo oficial de saude animal.

Art. 215 Os casos omissos ou as duvidas que se suscitarem na execugdo deste
Decreto serdo resolvidos pelo DIA, com base em informagoes técnico-cientificas efou
apoiado em legislagdes estaduais ou federais vigentes. _

Art. 216 Os estabelecimentos registrados no DIA terdo o prazo de até 90 dias
para se adequarem as disposictes constantes neste Decreto. ,

Art. 217 A Prefeitura Municipal de Tucunduva expedira normas complementares
que forem necessarias & execugao deste Decreto.

Art. 218 Sempre que possivel, a SMAMA deve facilitar a seus servidores a
realizagdo de estagios e cursos em laboratérios, estabelecimentos ou escolas
nacionais ou estrangeiras e a participagdo em Cursos, Seminarios, Féruns e
Congressos relacionados com os objetivos deste Regulamento.

Art. 219 Este decreto entra em vigor na data da sua publicaco, revogando-se o
Decreton® ......... € as demais disposigbes em contrario.
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GABINETE DO PREFEITO DE TUCUNDUVA - RS, EM 26 DE OUTUBRO DE 2022.

ngrc-;? I_j'J;s?FerreirZ

Prefeito Municipal em Exercicio

. . . Darci Luiz Ferreira

Registre-se lique-se: Prefeito Municipal em Exercicio
CPF: 199.580.990-04

Roderick Busanello '

Secretario Municipal de Administragdo
e Recursos Humanos
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