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 EDITAL DE PREGÃO ELETRÔNICO Nº 01/2023 

REGISTRO DE PREÇOS PARA EVENTUAL AQUISIÇÃO DE GÊNEROS 

ALIMENTÍCIOS PARA COMPOR A MERENDA ESCOLAR DESTINADA AS ESCOLAS 

MUNICIPAIS, E GÊNEROS ALIMENTÍCIOS DESTINADOS A CONFECÇÃO DE LANCHES 

E MERENDA AOS GRUPOS DE PESSOAS QUE PARTICIPAM DOS PROGRAMAS 

DESENVOLVIDOS PELO CRAS, DESTINADO EXCLUSIVAMENTE A BENEFICIÁRIOS 

DA LEI COMPLEMENTAR 123/2006. 

 

O PREFEITO MUNICIPAL DE PORTO MAUÁ no uso de suas atribuições, 

torna público, para conhecimento dos interessados, que às 9:00 horas, do dia 13 do 

mês de fevereiro do ano de 2023, no site www.portaldecompraspublicas.com.br, se 

realizara a sessão virtual do pregão eletrônico 01/2023, com a finalidade de receber 

propostas e documentos de habilitação, processando-se essa licitação nos termos 

da Lei Federal n.º 10.520, de 17-07-2002, decreto federal 10.024/2019, decreto 

municipal 1549/2022 com aplicação subsidiária da Lei Federal nº. 8.666-93, na 

modalidade Pregão Eletrônico, do tipo menor preço.  

 Todas as referências de tempo observam o horário de Brasília. 

1 - OBJETO: 

 A presente licitação tem por objeto o registro de preços para eventual 

aquisição de gêneros alimentícios para compor a merenda escolar destinada as 

escolas municipais, e gêneros alimentícios destinados a confecção de lanches e 

merenda aos grupos de pessoas que participam dos programas desenvolvidos pelo 

CRAS, destinado exclusivamente a beneficiários da lei complementar 123/2006, 

conforme tabela anexa. 

 

2. CREDENCIAMENTO E PARTICIPAÇÃO DO CERTAME 

2.1. Para participar do certame, o licitante deve providenciar o seu 

credenciamento, com atribuição de chave e senha, diretamente junto ao provedor do 

sistema, onde deverá informar-se a respeito do seu funcionamento, regulamento e 

instruções para a sua correta utilização. 

http://www.portomaua.rs.gov.br/
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2.2. As instruções para o credenciamento podem ser acessadas no seguinte 

sítio eletrônico www.portaldecompraspublicas.com.br 

2.3. É de responsabilidade do licitante, além de credenciar-se previamente no 

sistema eletrônico utilizado no certame e de cumprir as regras do presente edital: 

2.3.1. Responsabilizar-se formalmente pelas transações efetuadas em seu 

nome, assumir como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os 

atos praticados diretamente ou por seu representante, excluída a responsabilidade 

do provedor do sistema ou do órgão ou entidade promotora da licitação por 

eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por terceiros; 

2.3.2. Acompanhar as operações no sistema eletrônico durante o processo 

licitatório e responsabilizar-se pelo ônus decorrente da perda de negócios diante da 

inobservância de mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexão; 

2.3.3. Comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer 

acontecimento que possa comprometer o sigilo ou a inviabilidade do uso da senha, 

para imediato bloqueio de acesso; 

2.3.4. Utilizar a chave de identificação e a senha de acesso para participar do 

pregão na forma eletrônica; e 

2.3.5. Solicitar o cancelamento da chave de identificação ou da senha de 

acesso por interesse próprio. 

 

3. ENVIO DAS PROPOSTAS E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO 

3.1. As propostas (conforme anexo V) e os documentos de habilitação 

deverão ser enviados exclusivamente por meio do sistema, até a data e horário 

estabelecidos no preâmbulo deste edital, observando os itens 4 e 5 deste Edital, e 

poderão ser retirados ou substituídos até a abertura da sessão pública. 

3.2. O licitante deverá declarar, em campo próprio do sistema, sendo que a 

falsidade da declaração sujeitará o licitante às sanções legais: 

3.2.1 O cumprimento dos requisitos para a habilitação e a conformidade de 

sua proposta com as exigências do edital, como condição de participação; 

http://www.portomaua.rs.gov.br/
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3.2.2 O cumprimento dos requisitos legais para a qualificação como 

microempresa ou empresa de pequeno porte, microempreendedor individual, 

produtor rural pessoa física, agricultor familiar ou sociedade cooperativa de 

consumo, se for o caso, estando apto a usufruir do tratamento favorecido 

estabelecido nos arts. 42 ao 49 da Lei Complementar nº 123, de 2006, como 

condição para aplicação do disposto no item 09, deste edital. 

3.3. Eventuais outros documentos complementares à proposta e à habilitação, 

que venham a ser solicitados pelo pregoeiro, deverão ser encaminhados no prazo 

máximo de 4 (quatro) horas. 

 

4. PROPOSTA 

4.1. O prazo de validade da proposta é de 60 (sessenta) dias, a contar da 

data de abertura da sessão do pregão, estabelecida no preâmbulo desse edital, de 

acordo com anexo 

 4.2. Os licitantes deverão registrar suas propostas no sistema eletrônico, 

observando as diretrizes do Anexo VI – Modelo de Proposta Comercial, com a 

indicação completa do produto ofertado, incluindo marca, modelo, referências e 

demais dados técnicos, bem como com a indicação dos valores unitários e totais dos 

itens, englobando a tributação, os custos de entrega e quaisquer outras despesas 

incidentes para o cumprimento das obrigações assumidas. 

4.3. Qualquer elemento que possa identificar o licitante importará na 

desclassificação da proposta, razão pela qual os licitantes não poderão encaminhar 

documentos com timbre ou logomarca da empresa, assinatura ou carimbo de sócios 

ou outra informação que possa levar a sua identificação, até que se encerre a etapa 

de lances. 

 

5. DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO 

 5.1. Para fins de habilitação neste pregão, a licitante deverá enviar os 

seguintes documentos, observando o procedimento disposto no item 3 deste Edital: 

http://www.portomaua.rs.gov.br/
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 5.1.1. Declaração que atende ao disposto no artigo 7°, inciso XXXIII, da 

Constituição Federal, conforme o modelo do Decreto Federal n° 4.358/2002; anexo I; 

5.1.2. HABILITAÇÃO JURÍDICA: 

 a) registro comercial, no caso de empresa individual; 

 b) ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente 

registrado, em se tratando de sociedades comerciais, e, no caso de sociedade por 

ações, acompanhado de documentos de eleição de seus administradores; 

 c) prova de inscrição no Cadastro Nacional de Pessoa Jurídica (CNPJ/MF); 

 d) decreto de autorização, em se tratando de empresa ou sociedade 

estrangeira em funcionamento no País, e ato de registro ou autorização para 

funcionamento expedido pelo órgão competente, quando a atividade assim o exigir; 

 e) Declaração Conjunta, anexo III.  

 f) CPF do responsável legal 

 g) RG do responsável legal 

 h) Declaração firmada por contador de que se enquadra nos limites da lei 

complementar 123/2006. 

5.1.3 REGULARIDADE FISCAL: 

 a) prova de inscrição no Cadastro de Contribuintes do Estado ou do 

Município, se houver, relativo ao domicílio ou sede do licitante, pertinente ao seu 

ramo de atividades; 

 b) prova de regularidade quanto aos tributos e encargos sociais administrados 

pela Secretaria da Receita Federal do Brasil - RFB e quanto à Dívida Ativa da União 

administrada pela Procuradoria Geral da Fazenda Nacional – PGFN (Certidão 

Conjunta Negativa); 

 c) prova de regularidade com a Fazenda Estadual, relativa ao domicílio ou 

sede do licitante; 

 d) prova de regularidade com a Fazenda Municipal, relativa ao domicílio ou 

sede do licitante; 

 e) prova de regularidade (CRF) junto ao Fundo de Garantia por Tempo de 

Serviço (FGTS). 

http://www.portomaua.rs.gov.br/
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5.1.4 REGULARIDADE TRABALHISTA: 

 a) prova de inexistência de débitos inadimplidos perante a Justiça do 

Trabalho, mediante a apresentação de certidão negativa, nos termos do Título VII-A 

da Consolidação das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei nº 5.452, de 1º de 

maio de 1943.  

 

5.1.5 QUALIFICAÇÃO ECONÔMICO-FINANCEIRA: 

a) Certidão negativa de falência expedida pelo distribuidor da sede da pessoa 

jurídica, em prazo não superior a 30 (trinta) dias da data designada para a 

apresentação do documento; 

 

 5.2. Para as empresas cadastradas no Município, a documentação poderá 

ser substituída pelo seu Certificado de Registro de Fornecedor, desde que seu 

objetivo social comporte o objeto licitado e o registro cadastral esteja no prazo de 

validade. 

 5.2.1. A substituição somente terá eficácia em relação aos documentos que 

tenham sido efetivamente apresentados para o cadastro e desde que estejam 

atualizados na data da sessão, constante no preâmbulo. 

 5.2.2. Caso algum dos documentos obrigatórios, exigidos para cadastro, 

esteja com o prazo de validade expirado, o licitante deverá regularizá-lo no órgão 

emitente do cadastro ou anexá-lo, como complemento ao certificado apresentado, 

sob pena de inabilitação. 

 

6. ABERTURA DA SESSÃO PÚBLICA 

 6.1. No dia e hora indicados no preâmbulo, o pregoeiro abrirá a sessão 

pública, mediante a utilização de sua chave e senha. 

 6.2. O licitante poderá participar da sessão pública na internet, mediante a 

utilização de sua chave de acesso e senha, e deverá acompanhar o andamento do 

certame e as operações realizadas no sistema eletrônico durante toda a sessão 

http://www.portomaua.rs.gov.br/
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pública do pregão, ficando responsável pela perda de negócios diante da 

inobservância de mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexão, 

conforme item 2.3.2 deste Edital. 

 6.3.A comunicação entre o pregoeiro e os licitantes ocorrerá mediante troca 

de mensagens em campo próprio do sistema eletrônico. 

 6.4. Iniciada a sessão, as propostas de preços contendo a descrição do 

objeto e do valor estarão disponíveis na internet. 

 

7. CLASSIFICAÇÃO INICIAL DAS PROPOSTAS E FORMULAÇÃO DE LANCES 

 7.1. O pregoeiro verificará as propostas apresentadas e desclassificará 

fundamentadamente aquelas que não estejam em conformidade com os requisitos 

estabelecidos no edital. 

 7.2. Serão desclassificadas as propostas que: 

 a) não atenderem às exigências contidas no objeto desta licitação; 

 b) forem omissas em pontos essenciais; 

 c) contiverem opções de preços ou marcas alternativas ou que 

apresentarem preços manifestamente inexequíveis. 

 7.3. Quaisquer inserções na proposta que visem modificar, extinguir ou criar 

direitos, sem previsão no edital, serão tidas como inexistentes, aproveitando-se a 

proposta no que não for conflitante com o instrumento convocatório. 

 7.4. As propostas classificadas serão ordenadas pelo sistema e o pregoeiro 

dará início à fase competitiva, oportunidade em que os licitantes poderão 

encaminhar lances exclusivamente por meio do sistema eletrônico. 

 7.5. Somente poderão participar da fase competitiva os autores das 

propostas classificadas. 

 7.5. Os licitantes poderão oferecer lances sucessivos e serão informados, 

em tempo real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificação do seu 

autor, observando o horário fixado para duração da etapa competitiva, e as 

seguintes regras: 

http://www.portomaua.rs.gov.br/
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 7.6.1 O licitante será imediatamente informado do recebimento do lance e do 

valor consignado no registro. 

 7.6.2. O licitante somente poderá oferecer valor inferior ao último lance por 

ele ofertado e registrado pelo sistema. 

 7.6.3. Não serão aceitos dois ou mais lances iguais e prevalecerá aquele 

que for recebido e registrado primeiro. 

  

8. MODO DE DISPUTA 

 8.1. Será adotado o modo de disputa aberto, em que os licitantes 

apresentarão lances públicos e sucessivos, observando as regras constantes no 

item 7. 

8.2. A etapa competitiva, de envio de lances na sessão pública, durará dez 

minutos e, após isso, será prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver 

lance ofertado nos últimos dois minutos do período de duração da sessão pública. 

 8.3. A prorrogação automática da etapa de envio de lances será de dois 

minutos e ocorrerá sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse 

período de prorrogação, inclusive quando se tratar de lances intermediários. 

 8.4. Na hipótese de não haver novos lances, a sessão pública será 

encerrada automaticamente. 

 8.5. Encerrada a sessão pública sem prorrogação automática pelo sistema, 

o pregoeiro poderá, assessorado pela equipe de apoio, admitir o reinício da etapa de 

envio de lances, em prol da consecução do melhor preço, mediante justificativa. 

 8.6. Na hipótese de o sistema eletrônico desconectar para o pregoeiro no 

decorrer da etapa de envio de lances da sessão pública e permanecer acessível aos 

licitantes, os lances continuarão sendo recebidos, sem prejuízo dos atos realizados. 

 8.7. Quando a desconexão do sistema eletrônico para o pregoeiro persistir 

por tempo superior a dez minutos, a sessão pública será suspensa e reiniciada 

somente decorridas vinte e quatro horas após a comunicação do fato aos 

participantes, no sítio eletrônico www.portaldecompraspublicas.com.br. 

 

http://www.portomaua.rs.gov.br/
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9. CRITÉRIOS DE DESEMPATE 

 9.1. Encerrada etapa de envio de lances, será apurada a ocorrência de 

empate, nos termos dos arts. 44 e 45 da Lei Complementar nº 123/2006, sendo 

assegurada, como critério do desempate, preferência de contratação para as 

beneficiárias que tiverem apresentado a declaração, de que trata o item 3.2.2 deste 

Edital; 

 9.1.2. Entende-se como empate, para fins da Lei Complementar 

nº 123/2006, aquelas situações em que as propostas apresentadas pelas 

beneficiárias sejam iguais ou superiores em até 5% (cinco por cento) à proposta de 

menor valor. 

9.1.3. Ocorrendo o empate, na forma do subitem anterior, proceder-se-á da 

seguinte forma: 

 a) A beneficiária detentora da proposta de menor valor será convocada via 

sistema para apresentar, no prazo de 5 (cinco) minutos, nova proposta, inferior 

àquela considerada, até então, de menor preço, situação em que será declarada 

vencedora do certame. 

 b) Se a beneficiária, convocada na forma da alínea anterior, não apresentar 

nova proposta, inferior à de menor preço, será facultada, pela ordem de 

classificação, às demais microempresas, empresas de pequeno porte ou 

cooperativas remanescentes, que se enquadrarem na hipótese do item 9.1.2 deste 

edital, a apresentação de nova proposta, no prazo previsto na alínea a deste item. 

 9.1.4. O disposto no item 9.1 não se aplica às hipóteses em que a proposta 

de menor valor inicial tiver sido apresentado por beneficiária da Lei Complementar 

nº 123/2006. 

 9.2. Se não houver licitante que atenda ao item 9.1 e seus subitens, serão 

observados os critérios do art. 3º, §2º, da Lei nº 8.666/1993. 

 9.3. Persistindo o empate, a proposta vencedora será sorteada pelo sistema 

eletrônico dentre as propostas empatadas, de acordo com o art. 45, § 2º, da Lei nº 

8.666/1993. 

 

http://www.portomaua.rs.gov.br/
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10. NEGOCIAÇÃO E JULGAMENTO 

 10.1. Encerrada a etapa de envio de lances da sessão pública, inclusive com 

a realização do desempate, se for o caso, o pregoeiro deverá encaminhar, pelo 

sistema eletrônico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor 

preço, para que seja obtida melhor proposta. 

10.2. A resposta à contraproposta e o envio de documentos complementares, 

necessários ao julgamento da aceitabilidade da proposta, inclusive a sua adequação 

ao último lance ofertado, que sejam solicitados pelo pregoeiro, deverão ser 

encaminhados no prazo fixado no item 3.3 deste Edital. 

10.3. Encerrada a etapa de negociação, será examinada a proposta 

classificada em primeiro lugar quanto à adequação ao objeto e à compatibilidade do 

preço em relação valor de referência da Administração. 

10.4. Não serão consideradas, para julgamento das propostas, vantagens não 

previstas no edital. 

 

11. VERIFICAÇÃO DA HABILITAÇÃO 

11.1. Os documentos de habilitação, de que tratam os itens 5.1 e 5.2, 

enviados nos termos do item 3.1, serão examinados pelo pregoeiro, que verificará a 

autenticidade das certidões junto aos sítios eletrônicos oficiais de órgãos e entidades 

emissores. 

11.2. A beneficiária da Lei Complementar nº 123/2006, que tenha 

apresentado a declaração exigida no item 3.2.2 deste Edital e que possua alguma 

restrição na comprovação de regularidade fiscal e/ou trabalhista, terá sua habilitação 

condicionada ao envio de nova documentação, que comprove a sua regularidade, 

em 5 (cinco) dias úteis, prazo que poderá ser prorrogado uma única vez, por igual 

período, a critério da Administração, desde que seja requerido pelo interessado, de 

forma motivada e durante o transcurso do respectivo prazo. 

11.4. Na hipótese de a proposta vencedora não for aceitável ou o licitante não 

atender às exigências para habilitação, o pregoeiro examinará a proposta 

http://www.portomaua.rs.gov.br/
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subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificação, até a apuração de 

uma proposta que atenda ao edital. 

11.3. Constatado o atendimento às exigências estabelecidas no edital, o 

licitante será declarado vencedor, oportunizando-se a manifestação da intenção de 

recurso. 

 

12. RECURSO 

 12.1. Declarado o vencedor, ou proclamado o resultado sem que haja um 

vencedor, os licitantes poderão manifestar justificadamente a intenção de 

interposição de recurso, em campo próprio do sistema, sob pena de decadência do 

direito de recurso. 

 12.2. Havendo a manifestação do interesse em recorrer, será concedido o 

prazo de 3 (três) dias consecutivos para a interposição das razões do recurso, 

também via sistema, ficando os demais licitantes desde logo intimados para 

apresentar contrarrazões em igual número de dias, que começarão a correr do 

término do prazo do recorrente. 

 12.3. Interposto o recurso, o pregoeiro poderá motivadamente reconsiderar ou 

manter a sua decisão, sendo que neste caso deverá remeter o recurso para o 

julgamento da autoridade competente. 

12.4. O acolhimento de recurso importará a invalidação apenas dos atos 

insuscetíveis de aproveitamento. 

 

13. ADJUDICAÇÃO E HOMOLOGAÇÃO 

13.1. Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, 

a autoridade competente adjudicará o objeto e homologará o procedimento 

licitatório. 

13.3. Na ausência de recurso, caberá ao pregoeiro adjudicar o objeto e 

encaminhar o processo devidamente instruído à autoridade superior e propor a 

homologação. 

http://www.portomaua.rs.gov.br/
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Obs.: Para efeito de adjudicação deste Pregão, se necessário, o pregoeiro 

encaminhará o processo à Secretaria Municipal solicitante, a fim de que seja emitido 

Parecer Técnico referente à proposta vencedora. 

 

14. CONDIÇÕES DE CONTRATAÇÃO 

14.1. Após a homologação, o adjudicatário será convocado para no prazo de 

5 (cinco) dias, assinar o contrato no prazo estabelecido no edital. 

14.2 Para a assinatura do contrato, no mesmo prazo do item 14.1, 

deverão ser comprovadas as condições de habilitação consignadas no edital, 

mediante a entrega ao município dos documentos originais ou cópias 

autenticadas no prazo de no máximo 5 dias. 

14.3. As certidões referidas nos item 5.1.3 e 5.1.4, que tenham sido 

expedidas em meio eletrônico, serão tidas como originais após terem a autenticidade 

de seus dados e certificação digital conferidos pela Administração, dispensando 

nova apresentação, exceto se vencido o prazo de validade. 

 14.4. O prazo de que trata o item 14.1 poderá ser prorrogado uma vez e pelo 

mesmo período, desde que seja requerido de forma motivada e durante o transcurso 

do respectivo prazo. 

14.5. Na hipótese de o vencedor da licitação se recusar a assinar o contrato, 

outro licitante será convocado, respeitada a ordem de classificação, para, após a 

comprovação dos requisitos para habilitação, analisada a proposta e eventuais 

documentos complementares e, feita a negociação, assinar o contrato, sem prejuízo 

da aplicação das sanções. 

14.6. A não apresentação dos originais ou cópias autenticadas dos 

documentos de habilitação, no prazo do item 14.1, será equiparada a uma recusa 

injustificada à contratação. 
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15. DOS PRAZOS E DA GARANTIA: 

15.1.  A entrega deverá ser feita semanalmente. Os pedidos de entrega serão 

efetuados até a quinta feira, e as entregas deverão ser efetivadas na segunda feira 

posterior. 

15.2 As entregas deverão ser efetivadas diretamente no departamento de 

assistência social - CRAS do Município (Rua Almirante Cabral, 73 – Centro – Porto 

Mauá – RS) e nas Escolas Municipais (Escolas municipais: UMEF FREI CANECA, 

Rua Cristóvão Colombo-320, UMEI PINGO DE GENTE, Rua Cristóvão Colombo-

201), de acordo com os itens e quantidades solicitadas no pedido de entrega, de 

forma fracionada, em horário de expediente da Administração, e serão recebido pela 

Comissão de Recebimento, que atestará se o objeto atende as características e 

quantidades do Edital. Os pedidos serão efetuados até a quinta feira, e a entrega 

deverá ocorrer na segunda feira da semana posterior. Em caso de feriado no dia 

estabelecido para a entrega, a mesma deverá ser efetivada no próximo dia útil.  

15.2.  Verificada a desconformidade de algum dos produtos, a licitante 

vencedora deverá promover as correções necessárias no prazo máximo de 02 (dois) 

dias úteis, sujeitando-se às penalidades previstas neste edital. 

15.3.  O material a ser entregue deverá ser adequadamente acondicionado, 

de forma a permitir a completa preservação do mesmo e sua segurança durante o 

transporte. 

15.4. A nota fiscal/fatura deverá, obrigatoriamente, ser entregue junto com o 

pedido de entrega e itens. 

15.5. Todas as despesas com transportes, e mão de obra para descarga para 

efetivar a entrega são de responsabilidade da empresa contratada.  

 15.6 Os produtos entregues deverão ter validade mínima de 120 (cento e 

vinte) dias a contar da data de entrega (exceto para os itens com prazo estabelecido 

em sua descrição). 

15.7 O presente Registro de preços vigorará pelo prazo de 12 (doze) meses, 

a partir da data de assinatura da ATA. 

 15.8 Nos termos do art. 15 § 4.º da Lei n.º 8.666/93, e do art. 5 do Decreto n.º 
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2.666/03, esse Município não está obrigado a adquirir exclusivamente por intermédio 

desse registro de preços, durante o seu período de vigência, os produtos cujos 

preços nela estejam registrados, podendo adotar para tanto uma licitação específica, 

assegurando-se, todavia, a preferência de fornecimento aos registrados, no caso de 

igualdade de condições. 

 

16. DO PAGAMENTO: 

16.1.  O pagamento será efetuado em até 20 (vinte) dias após o 

fornecimento dos gêneros alimentícios, e a liquidação do empenho, através de 

transferência bancaria. 

16.2.  A nota fiscal/fatura emitida pelo fornecedor deverá conter, em local de 

fácil visualização, a indicação do número do processo, número do pregão e da 

ordem de fornecimento, a fim de se acelerar o trâmite de recebimento do material e 

posterior liberação do documento fiscal para pagamento. 

16.3. Ocorrendo atraso no pagamento, os valores serão corrigidos 

monetariamente pelo INPC do período, ou outro índice que vier a substituí-lo, e a 

Administração compensará a contratada com juros de 0,5% ao mês, pro rata.  

  

17.    DO SISTEMA DE REGISTRO DE PREÇOS 

17.1. O prazo de validade do registro de preços é de 12 (doze) meses a 

contar da assinatura da ata. 

17.2. Os preços não sofrerão reajustes, a não ser no caso do previsto no art. 

65, II, d da Lei 8.666/93. 

17.3. A execução do objeto da presente licitação será efetuada de acordo 

com a necessidade do Município. 

17.4. As quantidades constantes neste edital são uma estimativa, podendo 

ser adquiridas para mais ou para menos. 

17.5. Ao preço do primeiro colocado, será registrado mais um fornecedor (2° 

colocado). 
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17.6. O processo para o Registro de Preços do Município de PORTO MAUÁ 

não obriga está a firmar contratações nas quantidades estimadas, podendo ocorrer 

licitações específicas para o objeto do item, sendo assegurada ao detentor do 

registro a preferência de fornecimento, em igualdade de condições. 

17.7. O Município de PORTO MAUÁ, através da Secretaria de Educação e 

Cultura, e departamento de assistência social monitorará os preços dos produtos, 

avaliará o mercado constantemente e poderá rever os preços registrados a qualquer 

tempo, convocando os fornecedores para negociar novos valores. 

17.8. O presente sistema de registro de preços será procedido de acordo com 

o art. 15 da Lei 8.666/93. 

 

18. SANÇÕES ADMINISTRATIVAS 

 18.1 Pelo inadimplemento das obrigações, seja na condição de participante 

do pregão eletrônico ou de contratado, as licitantes, conforme a infração, estarão 

sujeitas às seguintes penalidades: 

 a) deixar de atender aos requisitos de habilitação: multa de 10% sobre o valor 

estimado da contratação; 

 b) deixar de apresentar os originais ou cópias autenticadas da documentação 

de habilitação para fins de assinatura do contrato: suspensão do direito de licitar e 

contratar com a Administração pelo prazo de 2 anos e multa de 10% sobre o valor 

estimado da contratação; 

 c) deixar de manter a proposta (recusa injustificada para contratar): 

suspensão do direito de licitar e contratar com a Administração pelo prazo de 2 anos 

e multa de 10% sobre o valor estimado da contratação; 

 d) executar o contrato com atraso injustificado, até o limite de 5 (cinco) dias, 

após os quais será considerado como inexecução contratual: multa diária de 0,5% 

sobre o valor atualizado do contrato; 

 e) inexecução parcial do contrato: suspensão do direito de licitar e contratar 

com a Administração pelo prazo de 2 anos e multa de 10% sobre o valor atualizado 

do contrato; 
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 f) inexecução total do contrato: suspensão do direito de licitar e contratar com 

a Administração pelo prazo de 2 anos e multa de 20% sobre o valor atualizado do 

contrato; 

 18.2 As penalidades serão registradas no cadastro da contratada. 

 18.3 Nenhum pagamento será efetuado pela Administração enquanto 

pendente de liquidação qualquer obrigação financeira que for imposta ao fornecedor 

em virtude de penalidade ou inadimplência contratual. 

 

19. PEDIDOS DE ESCLARECIMENTOS E IMPUGNAÇÕES 

19.1. Os pedidos de esclarecimentos referentes ao processo licitatório e os 

pedidos de impugnações poderão ser enviados ao pregoeiro, até três dias úteis 

anteriores à data fixada para abertura da sessão pública, por meio do seguinte 

endereço eletrônico: www.portaldecompraspublicas.com.br. 

19.2.  As respostas aos pedidos de esclarecimentos e às impugnações serão 

divulgadas no seguinte sítio eletrônico da Administração 

www.portaldecompraspublicas.com.br. 

 

20. DAS DISPOSIÇÕES GERAIS: 

 20.1. A proponente que vier a ser contratada ficará obrigada a aceitar, nas 

mesmas condições contratuais, os acréscimos ou supressões que se fizerem 

necessários, por conveniência da Administração, dentro do limite permitido pelo 

artigo 65, § 1º, da Lei nº 8.666/1993, sobre o valor inicial atualizado do contratado. 

 20.2. Após a apresentação da proposta, não caberá desistência, salvo por 

motivo justo decorrente de fato superveniente e aceito pelo pregoeiro. 

 20.3. A Administração poderá revogar a licitação por razões de interesse 

público, devendo anulá-la por ilegalidade, em despacho fundamentado, sem a 

obrigação de indenizar (art. 49 da Lei Federal nº 8.666/1993). 

 20.4. Fica eleito o Foro da Comarca de Santa Rosa – RS para dirimir 

quaisquer litígios oriundos da licitação e do contrato dela decorrente, com expressa 

renúncia a outro qualquer, por mais privilegiado que seja.  
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20.5. Constituem anexo e fazem parte integrante do presente edital: 

I – Modelo de declarações do Decreto Federal nº. 4.358/02; 

II – Minuta do Contrato; 

III - Declaração Conjunta 

IV - Orçamento 

V – Modelo de Proposta Comercial. 

 

Porto Mauá, 26 de janeiro de 2023 

 

 

 

 

 

 

 

LEOCIR WEISS 

Prefeito Municipal 

Este edital foi devidamente examinado e 

aprovado por esta Assessoria Jurídica. 

Em 26 de janeiro de 2023 

  

 

Tiaraju Thorstenberg de Andrade 

Assessor Jurídico 
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ANEXO I - Modelo Do Decreto Federal nº. 4.358/02 

MODELO “A”: EMPREGADOR PESSOA JURÍDICA 

DECLARAÇÃO 

Ref.: (identificação da licitação) ................................., inscrito no CNPJ 

nº..................., por intermédio de seu representante legal o(a) 

Sr(a)...................................., portador(a) da Carteira de Identidade 

nº............................ e do CPF nº ........................., DECLARA, para fins do disposto 

no inciso V do art. 27 da Lei nº 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela Lei nº 

9.854, de 27 de outubro de 1999, que não emprega menor de dezoito anos em 

trabalho noturno, perigoso ou insalubre e não emprega menor de dezesseis anos. 

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condição de aprendiz (  ). 

................................... 

(data) 

......................................................... 

(representante legal) 

 

MODELO “B”: EMPREGADOR PESSOA FÍSICA 

DECLARAÇÃO 

Ref.: (identificação da licitação)................................., portador(a) da Carteira de 

Identidade nº............................e do CPF nº ........................., DECLARA, para fins do 

disposto no inciso V do art. 27 da Lei nº 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido 

pela Lei nº 9.854, de 27 de outubro de 1999, que não emprega menor de dezoito 

anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e não emprega menor de dezesseis 

anos. 

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condição de aprendiz (  ). 

.............................. 

(data) 

.......................................................... 

(nome) 

(Observação: em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima)  
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ANEXO II - ATA DE REGISTRO DE PREÇOS 

O Município de Porto Mauá/RS, pessoa jurídica de direito publico interno, 

CNPJ nº 93.845.519/0001-51 neste ato representado pelo seu Prefeito Sr. 

________________, brasileiro, residente e domiciliado nesta cidade, nos termos do 

art. 15 da Lei n.º 8.666/93 de 21 de junho de 1993, em face da classificação das 

propostas apresentadas no PREGÃO ELETRONICO SRP n.º 01/2023, para 

REGISTRO DE PREÇOS, e de outro lado, a Empresa _____________ pessoa 

jurídica de direito privado, CNPJ nº__________., estabelecida na Rua 

____________ ,  na Cidade de ._________,  neste ato representada por 

___________ CPF nº __________, registram os preços, mediante as seguintes 

clausulas e condições abaixo: 

 

1 – OBJETO 

 A presente ata tem por objeto o registro de preços para eventual aquisição de 

gêneros alimentícios para compor a merenda escolar destinada as escolas 

municipais, e gêneros alimentícios destinados a confecção de lanches e merenda 

aos grupos de pessoas que participam dos programas desenvolvidos pelo cras, 

destinado exclusivamente a beneficiários da lei complementar 123/2006, conforme 

segue: 

     

     

     

2 – VIGÊNCIA 

 2.1 - A presente Ata de Registro de preços vigorará pelo prazo de 12 (doze) 

meses, a partir da data de sua assinatura. 

 2.2 – Nos termos do art. 15 § 4.º da Lei n.º 8.666/93, e do art. 5 do Decreto n.º 

2.666/03, esse Município não está obrigado a adquirir exclusivamente por intermédio 

dessa Ata, durante o seu período de vigência, os produtos cujos preços nela estejam 

registrados, podendo adotar para tanto uma licitação específica, assegurando-se, 

todavia, a preferência de fornecimento aos registrados, no caso de igualdade de 
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condições. 

 

3 – CONTRATO 

 Para consecução dos fornecimentos dos produtos registrados nessa Ata 

serão celebrados contratos específicos com as empresas, com posteriores 

solicitações conforme disposto no subitem 4.1. 

 

4 – CONDIÇÕES DE FORNECIMENTO 

 4.1 – As solicitações de fornecimento à contratada por parte do Município 

serão feitas por escrito, através de Pedido de Entrega, datados e assinados. 

 4.2 – Os pedidos de entrega serão entregues diretamente a contratada ou 

encaminhados por meios eletrônicos. 

 4.3 – Os fornecimentos deverão ser realizados de acordo com as quantidades 

e itens solicitados no pedido de entrega; 

4.4.  A entrega deverá ser feita semanalmente. Os pedidos de entrega serão 

efetuados até a quinta feira, e as entregas deverão ser efetivadas na segunda feira 

posterior. 

4.5 As entregas deverão ser efetivadas diretamente no departamento de 

assistência social - CRAS do Município (Rua Almirante Cabral, 73 – Centro – Porto 

Mauá – RS) e nas Escolas Municipais (Escolas municipais: UMEF FREI CANECA, 

Rua Cristóvão Colombo-320, UMEI PINGO DE GENTE, Rua Cristóvão Colombo-

201), de acordo com os itens e quantidades solicitadas no pedido de entrega, de 

forma fracionada, em horário de expediente da Administração, e serão recebido pela 

Comissão de Recebimento, que atestará se o objeto atende as características e 

quantidades do Edital. Os pedidos serão efetuados até a quinta feira, e a entrega 

deverá ocorrer na segunda feira da semana posterior. Em caso de feriado no dia 

estabelecido para a entrega, a mesma deverá ser efetivada no próximo dia útil.  

 4.6 – Dentro do prazo de vigência contratual, o fornecedor está obrigado ao 

fornecimento do(s) produto(s) desde que obedecidas às condições do pedido de 

entrega, conforme previsão do edital de Pregão Eletronico que precedeu a 
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formalização dessa Ata. 

 4.7 – Os produtos rejeitados, por estarem em desacordo com as 

especificações ou condições exigidas no contrato, deverão ser retirados nos 

seguintes prazos: 

a) Imediatamente, se a rejeição ocorrer no ato da entrega; e 

b) Em até 24 (vinte e quatro) horas após a contratada ter sido 

devidamente notificada, caso a constatação de irregularidade seja posterior à 

entrega. 

4.8. - Verificada a desconformidade de algum dos produtos, a licitante 

vencedora deverá promover as correções necessárias no prazo máximo de 02 (dois) 

dias úteis, sujeitando-se às penalidades previstas neste edital. 

4.9 – A recusa da contratada em atender à substituição levará à aplicação das 

sanções previstas por inadimplemento. 

4.10.  O material a ser entregue deverá ser adequadamente acondicionado, 

de forma a permitir a completa preservação do mesmo e sua segurança durante o 

transporte. 

4.11. A nota fiscal/fatura deverá, obrigatoriamente, ser entregue junto com o 

pedido de entrega e itens. 

4.12. Todas as despesas com transportes, e mão de obra para descarga para 

efetivar a entrega são de responsabilidade da empresa contratada.  

 4.13 - Os produtos entregues deverão ter validade mínima de 120 (cento e 

vinte) dias a contar da data de entrega (exceto para os itens com prazo estabelecido 

em sua descrição). 

 

5 – CANCELAMENTO DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS 

 5.1 – O registro de determinado preço poderá ser cancelado, nas seguintes 

hipóteses: 

a) Quando o fornecedor não cumprir as obrigações constantes dessa Ata 

de Registro de Preços; 

b) Quando o fornecedor não assinar o contrato quando convocado para 
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tal, sem justificativa aceitável; 

c) Quando o fornecedor não entregar o pedido de compra, no prazo 

estabelecido, sem justificativa aceitável; 

d) Quando o fornecedor não aceitar reduzir o seu preço registrado se 

esse se tornar superior ao praticado no mercado; 

e) Quando o fornecedor solicitar o cancelamento por escrito, 

comprovando estar impossibilitado de cumprir as exigências desta Ata de registro de 

Preços por fato superveniente, decorrente de caso fortuito ou força maior; 

5.2 – A comunicação do cancelamento do preço registrado, nos casos 

previstos nas alíneas “(a)” a “(e)”, será formalizado em processo próprio e 

comunicada por correspondência, com aviso de recebimento, assegurado o 

contraditório e a ampla defesa no prazo de 5 (cinco) dias úteis. 

5.3 – No caso de se tornar desconhecido o endereço do fornecedor, a 

comunicação será feita por publicação na imprensa oficial, considerando-se, assim, 

para todos os efeitos, cancelado o preço registrado. 

 

6 – PENALIDADES 

 6.1 Pelo inadimplemento das obrigações, a empresa, conforme a infração, 

estará sujeita às seguintes penalidades: 

 a) deixar de atender aos requisitos de habilitação: multa de 10% sobre o valor 

estimado da contratação; 

 b) deixar de apresentar os originais ou cópias autenticadas da documentação 

de habilitação para fins de assinatura do contrato: suspensão do direito de licitar e 

contratar com a Administração pelo prazo de 2 anos e multa de 10% sobre o valor 

estimado da contratação; 

 c) deixar de manter a proposta (recusa injustificada para contratar): 

suspensão do direito de licitar e contratar com a Administração pelo prazo de 2 anos 

e multa de 10% sobre o valor estimado da contratação; 
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 d) executar o contrato com atraso injustificado, até o limite de 5 (cinco) dias, 

após os quais será considerado como inexecução contratual: multa diária de 0,5% 

sobre o valor atualizado do contrato; 

 e) inexecução parcial do contrato: suspensão do direito de licitar e contratar 

com a Administração pelo prazo de 2 anos e multa de 10% sobre o valor atualizado 

do contrato; 

 f) inexecução total do contrato: suspensão do direito de licitar e contratar com 

a Administração pelo prazo de 2 anos e multa de 20% sobre o valor atualizado do 

contrato; 

 6.2 As penalidades serão registradas no cadastro da contratada. 

 6.3 Nenhum pagamento será efetuado pela Administração enquanto pendente 

de liquidação qualquer obrigação financeira que for imposta ao fornecedor em 

virtude de penalidade ou inadimplência contratual. 

 

7 – FISCALIZAÇÃO 

 7.1 – Cabe a Secretaria de Educação e Cultura e Departamento de 

Assistencia Social proceder à fiscalização rotineira dos produtos recebidos, quanto á 

quantidade, ao atendimento de todas as especificações e horários de entrega. 

 7.2 – Os fiscais das Secretarias estão investidos do direito de recusar, em 

parte ou totalmente, o material que não satisfaça as especificações estabelecidas ou 

que esteja sendo entregue fora do horário preestabelecido. 

 7.3 – As irregularidades constatadas pelas secretarias deverão ser 

comunicadas no prazo máximo de 48 (quarenta e oito) horas, para que sejam 

tomadas as providências necessárias para corrigi-las ou, quando for o caso, 

aplicadas às penalidades previstas. 

 

8 – CASOS FORTUITOS OU DE FORÇA MAIOR 

10.1 – Serão considerados casos fortuitos ou força maior, para efeito de 

cancelamento da Ata de Registro de Preços ou não aplicação de sanções, os 

inadimplementos decorrentes das situações a seguir, quando vierem a atrasar a 
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entrega dos produtos no local onde estiver sendo executado o objeto do contrato: 

a) Greve geral; 

b) Calamidade pública; 

c) Interrupção dos meios de transporte; 

d) Condições meteorológicas excepcionalmente prejudiciais; e 

e) Outros casos que se enquadrarem no parágrafo único do art. 393 do 

Código Civil Brasileiro (Lei n.º 10.406/2002). 

10.2 – Os casos acima enumerados devem ser satisfatoriamente justificados 

pela contratada. 

10.3 – Sempre que ocorrerem situações que impliquem caso fortuito ou de 

força maior, o fato deverá ser comunicado ao município, até 24 (vinte e quatro) horas 

após a ocorrência. Caso não seja cumprido este prazo, o início da ocorrência será 

considerado como tendo sido 24 (vinte e quatro) horas antes da data de solicitação 

de enquadramento da ocorrência como caso fortuito ou de força maior. 

 

9 – FORO 

 Para a resolução de possíveis divergências entre as partes, oriundas de 

presente Ata, fica eleito o Foro da Comarca de Santa Rosa/ RS. 

 

Porto Mauá, ____ de _________ de 2023. 

 

 

__________________________   ____________________________ 

Prefeito Municipal     Representante da Empresa    

   

__________________________   ____________________________ 

Testemunha      Testemunha 
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Anexo III – Declaração Conjunta 

Pregão eletrônico 01/2023 

 

 A empresa ......................................................................................................., 

CNPJ/MF sob n.º ................../.....-.., sediada na 

..............................................................., por intermédio de seu representante legal 

Sr (a) ......................................................, portador (a) da Carteira de Identidade n.º 

................................... e do CPF n.º ..........-.., DECLARA, perante a Lei, que até a 

presente data: 

 

a) Não foi declarada inidônea por ato do Municipio de Porto Mauá; 

b) Não esta impedida de transacionar com o Municipio de Porto Mauá; 

c) Não incorre nas demais condições impeditivas previstas no art. 9.º da Lei 

Federal n.º 8.666/93 consolidada pela Lei Federal n.º 8883/94; 

d) Tem pleno conhecimento do objeto licitado e anuência das exigências 

constantes do Edital e seus anexos; 

e) Cumpre plenamente os requisitos de habilitação. 

 

Local e data 

 

 

Carimbo e assinatura: 

 

Responsável: 

 

CPF: 

http://www.portomaua.rs.gov.br/
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Anexo IV – Orçamento 

ITEM PRODUTO UNID QTD 
 

VALOR UNIT. 
ESTIMADO (R$) 

VALOR TOTAL 
ESTIMADO (R$) 

01 Abacaxi, tipo pérola, in natura, 
tamanho médio, peso aproximado 
de 1,2Kg, sem cortes, grau médio 
de amadurecimento, sem presença 
de bolor aparente, em bom estado 
de conservação. 

Kg 250 
 

R$ 8,49 R$ 2.122,50 

02 Achocolatado em pó, tipo 
instantâneo, com aspecto, cor, 
cheiro e sabor próprio do produto, 
isento de sujidades, parasitas e 
larvas, pacote de 1Kg embalagem 
plástica. Fabricação: máximo de 30 
dias. Validade: mínimo de 4 meses 

Un 165 R$ 16,14 R$ 2.663,10 

03 Alface, tipo crespa, in natura, livre 
de sujidades, parasitas e larvas,  
em bom estado de conservação. 

Unidade 1.200 R$ 3,43 R$ 4.116,00 

04 Açúcar branco, tipo cristal, pacote 
de 5kg   embalagem plástica, com 
aspecto, cor, cheiro e sabor próprio 
isento de sujidades. Fabricação: 
máximo de 30 dias. Validade: 
mínimo de 4 meses . 

Un 225 R$ 23,31 R$ 5.244,75 

05 Açúcar de baunilha, embalagem 
plástica , com aspecto, cor, cheiro e 
sabor próprio do produto, isento de 
sujidades, parasitas e larvas, 
unidade de 10g. Fabricação: 
máximo de 30 dias. Validade: 
mínimo de 4 meses 

Un 70 R$ 2,44 R$ 170,80 

06 Açúcar mascavo, embalagem 
plástica, pacote de 1kg com 
aspecto, cor, cheiro e sabor próprio 
do produto, isento de sujidades, 
parasitas e larvas. Fabricação: 
máximo de 30 dias. Validade: 
mínimo de 4 meses 

Un 20 R$ 20,28 R$ 405,60 

07 Aipim descascado, congelado, 
acondicionado em embalagem de 

Kg 500 R$ 8,99 R$ 4.495,00 
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polietileno resistente de 1kg. 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 4 meses 

08 Alho, in natura, livre de brotos, em 
bom estado de conservação, 
acondicionado em embalagem de 
polietileno resistente. 

Kg 27             R$ 30,49          R$ 823,23 

09 Amido de milho, com aspecto, cor, 
cheiro e sabor próprio do produto, 
isento de sujidades, parasitas e 
larvas, embalagem plástica, pacote 
de 1kg Fabricação: máximo de 30 
dias. Validade: mínimo de 4 meses 

Un  50 R$ 10,95           R$ 547,50 

10 Amendoim, descascado, in natura, 
embalagem plástica, livre de 
brotos, sujidades, parasitas e 
larvas, contendo informações 
fornecedor, rótulo, e prazo de  
validade. Pacote de 500g 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 4 meses 

Un 50 R$ 9,99 R$ 499,50 

11 Arroz parboilizado, Pacote de 5kg 
Características: Parboilizado tipo 1. 
Características: longo, fino. O 
produto não deve apresentar grãos 
disformes, percentual de impureza 
acima de 5% (grãos queimados, 
pedras, cascas e carunchos), 
cheiro forte, intenso e não 
característico, preparação dietética 
final inadequada. Embalagem: deve 
estar intacta, acondicionada em 
pacote de 5Kg. Fabricação: 
máximo de 30 dias. Validade: 
mínimo de 4 meses 

Un 140 R$ 24,65 R$ 3.451,00 

12 Aveia, tipo em flocos, isenta de 
sujidades, parasitas e larvas, 
umidade máxima de 15% por peso, 
embalagem plástica. Pacote de 
500g Fabricação: máximo de 30 
dias. Validade: mínimo de 4 meses 

Un 20 R$ 7,94 R$ 158,80 

13 Banana caturra, in natura, tamanho 
médio, peso aproximado de 
130g,sem cortes, grau médio de 

Kg 950            R$ 5,62           R$ 
5.339,00 
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amdurecimento, sem presença de 
bolor aparente, em bom estado de 
conservação. 

14 Banana prata, in natura, tamanho 
médio,peso aproximado de 100g, 
grau médio de amdurecimento, 
sem presença de bolor aparente, 
em bom estado de conservação. 

Kg 750           R$ 8,77            R$ 
6.577,50 

15 Banha de porco, embalagem 
plástica, contendo informações 
fornecedor, rótulo, e prazo de  
validade, congelada. Pote de 1kg 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 4 meses 

Un  40 R$ 15,81 R$ 632,40 

16 Batata doce, in natura, sem cortes, 
livre de brotos, em bom estado de 
conservação, acondicionado em 
embalagem de polietileno 
resistente. 

Kg 270            R$ 5,91          R$ 
1.595,70 

17 Batata inglesa, in natura, tamanho 
médio, peso aproximado de 150g 
sem cortes, livre de brotos, em bom 
estado de conservação, 
acondicionado em embalagem de 
polietileno resistente. 

Kg 370            R$ 6,29          R$ 
2.327,30 

18 Bebida láctea, sabores morango, 
coco e salada de frutas,  
embalagem plástica de 1 litro, 
Embalagem: primária deve estar 
intacta, No rótulo da embalagem 
deve constar peso, data de 
processamento, procedência, prazo 
de validade e certificado de 
Inspeção Federal (SIF) ou Estadual 
(SIE) ou Inspeção Municipal(SIM) 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 4 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente. 

Litro 1300 R$ 5,74 R$ 7.462,00 

19 Beterraba, in natura, sem cortes, 
tamanho médio, peso aproximado 

Kg 240            R$ 5,58         R$ 1.339,20 
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de 150g livre de brotos, em bom 
estado de conservação, 
acondicionado em embalagem de 
polietileno resistente. 

20 Bergamota Pocan, in natura, 
tamanho médio, grau médio de 
amadurecimento, sem presença de 
bolor aparente, em bom estado de 
conservação. 

Kg  1.100 R$ 6,69 R$ 7.359,00 

21 Biscoito doce, tipo amanteigado 
sortido, sabores chocolate, coco e 
leite, pacote de 335g embalagem 
integra, em perfeito estado de 
conservação, livre de umidade ou 
biscoitos quebrados (percentual 
máximo aceito – até 10% de 
biscoitos quebrados). Embalagem: 
resistente, lacrada, contendo peso 
líquido de 335g. Fabricação: 
máximo de 60 dias Validade: 
mínimo de 04 meses. A rotulagem 
deve conter no mínimo as 
seguintes informações: nome e/ou 
marca, ingredientes, data de 
validade, lote e Informações 
nutricionais. 

Un 400 R$ 7,13 R$ 2.852,00 

22 Biscoito doce - Tipo Maria, 
embalagem integra, em perfeito 
estado de conservação, livre de 
umidade ou biscoitos quebrados 
(percentual máximo aceito – até 
10% de biscoitos quebrados). 
Embalagem: resistente, lacrada, 
contendo peso líquido de 740g. 
Fabricação: máximo de 60 dias 
Validade: mínimo de 04 meses. A 
rotulagem deve conter no mínimo 
as seguintes informações: nome 
e/ou marca, ingredientes, data de 
validade, lote e Informações 
nutricionais. 

Un  500            R$ 10,68         R$ 5.340,00 

23 Biscoito salgado, tipo cream 
cracker, embalagem integra, em 
perfeito estado de conservação, 
livre de umidade ou biscoitos 

Un 180 R$ 8,61 R$ 1.549,80 
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quebrados (percentual máximo 
aceito – até 10% de biscoitos 
quebrados). Embalagem: 
resistente, lacrada, contendo peso 
líquido de 400g. Fabricação: 
máximo de 60 dias Validade: 
mínimo de 04 meses. A rotulagem 
deve conter no mínimo as 
seguintes informações: nome e/ou 
marca, ingredientes, data de 
validade, lote e Informações 
nutricionais. 

24 Brócolis, in natura, sem cortes, livre 
de brotos e manchas escuras, em 
bom estado de conservação, 
acondicionada em bandejas de 
250g. 

Kg 340  
R$ 6,49 

R$ 2.206,60 

25 Café solúvel em pó, tipo 
instantâneo, embalagem tipo refil, 
pacote de 160g. Fabricação: 
máximo de 30 dias. Validade: 
mínimo de 6 meses 

Un 70 R$ 19,72 R$ 1.380,40 

26 Café, apresentação solúvel 
granulado intensidade média tipo 
tradicional, embalagem pote de 
vidro de 160g. Fabricação máximo 
30 dias, validade mínimo de 6 
meses. 

Un 50 R$ 20,23 R$ 1.011,50 

27 Canela em pó, embalagem plástica 
própria, pacote de 50g Fabricação: 
máximo de 30 dias. Validade: 
mínimo de 6 meses 

Un 40 R$ 6,39 R$ 255,60 
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28 Carne de gado  em cubos -  tipo 
patinho. 
Característica: patinho, congelada, 
sem tempero. Peça de carne 
bovina, cortada em cubos de em 
média 15 gramas cada, sem 
gordura (percentual admitindo até 
5% por peça), sem cartilagens e 
nervos. Carne de cor vermelha 
cereja, elástica, firme e com odor 
agradável. Fechada a vácuo não 
injetada. Embalagem: primária 
deve estar intacta, acondicionada 
em sacos de polipropileno 
reforçado, com até 2 kg. No rótulo 
da embalagem deve constar peso, 
data de processamento, 
procedência, prazo de validade e 
certificado de Inspeção Federal 
(SIF) ou Estadual (SIE) ou 
Inspeção Municipal 
(SIM).Fabricação: máximo de 30 
dias. Validade: mínimo de 6 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente. 

Kg 400 R$ 42,59 R$ 17.036,00 

29 Carne de gado em cubos - tipo 
músculo: 
Característica: músculo, congelada, 
sem tempero. Peça de carne 
bovina, cortada em cubos de em 
média 15 gramas cada, sem 
gordura (percentual admitindo até 
5% por peça), sem cartilagens e 
nervos. Carne de cor vermelha 
cereja, elástica, firme e com odor 
agradável. Fechada a vácuo não 
injetada. Embalagem: primária 
deve estar intacta, acondicionada 
em sacos de polipropileno 
reforçado, com até 2 kg. No rótulo 
da embalagem deve constar peso, 
data de processamento, 
procedência, prazo de validade e 
certificado de Inspeção Federal 

Kg 350 R$ 25,85 
 

         R$ 
9.047,50 
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(SIF) ou Estadual (SIE) ou 
Inspeção Municipal 
(SIM).Fabricação: máximo de 30 
dias. Validade: mínimo de 6 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente. 

30 Carne bovina- tipo moída: 
Características: Patinho moído, de 
primeira, congelada, sem tempero, 
sem gordura, sem cartilagem e 
nervos, com coloração vermelha 
brilhante. Fechada a vácuo não 
injetada. Embalagem: primária 
deve estar intacta, acondicionada 
em pacotes de polietileno 
reforçado, com até 2 kg. No rótulo 
da embalagem deve constar peso, 
data de processamento, 
procedência, prazo de validade e 
certificado de Inspeção Federal 
(SIF) ou Estadual (SIE) ou 
Inspeção Municipal(SIM) 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 6 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente.  

Kg 400 R$ 39,26 R$ 15.704,00 

31 Carne de frango, tipo peito de 
frango. Características: congelada, 
sem tempero. Peito de frango deve 
ter contornos definidos, firmes e 
sem manchas, peça lisa e 
coloração clara, aderente e sem 
odores. Embalagem: primária deve 
estar intacta, acondicionada em 
sacos de polietileno resistente ou 
bandejas de isopor revestidas de 
polietileno, com até 2 kg. No rótulo 
da embalagem primária deve 
constar peso, data de 
processamento, procedência, prazo 
de validade e certificado de 
Inspeção Federal (SIF) ou Estadual 
(SIE)  ou Inspeção Municipal 

Kg 400 R$ 22,00 R$ 8.800,00 
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(SIM).Fabricação: máximo de 30 
dias. Validade: mínimo de 6 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente. 

32  Carne de frango, tipo coxa e 
sobrecoxa Características: 
congelada, sem tempero. A coxa e 
sobrecoxa de frango deve ter 
contornos definidos, firmes e sem 
manchas, peça lisa e coloração 
clara, aderente e sem odores. 
Embalagem: primária deve estar 
intacta, acondicionada em sacos de 
polietileno resistente ou bandejas 
de isopor revestidas de polietileno, 
com até 2 kg. No rótulo da 
embalagem primária deve constar 
peso, data de processamento, 
procedência, prazo de validade e 
certificado de Inspeção Federal 
(SIF) ou Estadual (SIE) ou 
Inspeção Municipal 
(SIM).Fabricação: máximo de 30 
dias. Validade: mínimo de 6 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente. 

Kg 700 R$ 14,24 
 

R$ 9.968,00 

33 Carne suína, tipo costelinha, 
porcionada por unidades indivuais,  
com até 6% de gordura, congelada. 
Resfriada, aspecto próprio, não 
amolecido nem pegajoso, cor 
própria, sem manchas 
esverdeadas, cheiro e sabor 
próprio, com ausência de 
sujidades, parasitas e larvas. 
Embalagem: primária deve estar 
intacta, acondicionada em sacos de 
polietileno resistente ou bandejas 
de isopor revestidas de polietileno, 
com até 2 kg. No rótulo da 
embalagem primária deve constar 
peso, data de processamento, 
procedência, prazo de validade e 

Kg 350 R$ 25,95           R$ 
9.082,50 
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certificado de Inspeção Federal 
(SIF) ou Estadual (SIE)  ou 
Inspeção Municipal 
(SIM).Fabricação: máximo de 30 
dias. Validade: mínimo de 6 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente. 

34 
 

Carne suína, tipo bife de lombo , 
com até 6% de gordura, congelada. 
Resfriada, aspecto próprio, não 
amolecido nem pegajoso, cor 
própria, sem manchas 
esverdeadas, cheiro e sabor 
próprio, com ausência de 
sujidades, parasitas e larvas. 
Embalagem: primária deve estar 
intacta, acondicionada em sacos de 
polietileno resistente ou bandejas 
de isopor revestidas de polietileno, 
com até 2 kg. No rótulo da 
embalagem primária deve constar 
peso, data de processamento, 
procedência, prazo de validade e 
certificado de Inspeção Federal 
(SIF) ou Estadual (SIE)  ou 
Inspeção Municipal 
(SIM).Fabricação: máximo de 30 
dias. Validade: mínimo de 6 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente 

Kg 350 R$ 20,65 
 

          R$ 
7.227,50 

35 Cebola branca, in natura, integra, 
tamanho médio, peso aproximado 
de 120g a  150g,sem cortes,livre de 
brotos, em bom estado de 
conservação, acondicionado em 
embalagem de polietileno 
resistente. 

Kg 140  
R$7,57 

         R$ 
1.059,80 

36 Cenoura, in natura, integra, 
tamanho médio, peso aproximado 
de 120g a  150g sem cortes,livre de 
brotos, em bom estado de 
conservação, acondicionado em 
embalagem de polietileno 

Kg 280 R$ 5,62          R$ 
1.573,60 
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resistente. 

37 Chás camomila, frutas vermelhas  
hortelã, erva doce, embalagem tipo 
caixa papel, contendo informações 
de fornecedor e prazo validade, 
unidade com 10 saches 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 6 meses 

Un 400 R$ 4,65 R$ 1.860,00 

38 Confeito granulado, sabor 
chocolate preto, embalagem 
plástica com data de fabricação e 
prazo de validade, unidade de 1kg 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 6 meses 

Un 30 R$ 20,72 R$ 621,60 

39 
 

Côco ralado, desidratado, tipo fino, 
embalagem laminada, unidade de 
1Kg Fabricação: máximo de 30 
dias. Validade: mínimo de 6 meses 

Un 30 R$ 34,82 R$ 1.044,60 

40 Chuchu, in natura, tamanho médio, 
peso aproximado de 250g a 300g 
,sem cortes,livre de brotos, em bom 
estado de conservação, 
acondicionado em embalagem de 
polietileno resistente. 

Kg 290 R$ 6,19          R$ 
1.795,10 

41 Couve- flor, in natura, sem cortes, 
livre de brotos e manchas escuras, 
em bom estado de conservação, 
acondicionada em bandejas de 
250g. 

Kg 240  
R$ 6,48 

          R$ 
1.555,20 

42 Cravo da índia, embalagem 
transparente, pacote de 30g 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 6 meses 

Un 30 R$ 5,54           R$ 166,20 

43 Creme nata, pasteurizada, resfriada 
embalagem plástica, lacrada, em 
bom estado de conservação, livre 
de amassados, contendo 
informações do fabricante, nome 
e/ou marca, ingredientes, data de 
validade, lote, informações 
nutricionais e registro no ministério 
da agricultura, unidade de 300g. 
Fabricação: máximo de 30 dias 

Un 150 R$ 10,69      R$ 1.603,50 
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Validade: mínimo de 04 meses 

44 Creme de leite UHT, embalagem 
tipo  tetra pack, em bom estado de 
conservação, livre de amassados, 
contendo informações do 
fabricante,nome e/ou marca, 
ingredientes, data de validade, lote 
e informações nutricionais.Caixa 
com 200g . Fabricação: máximo de 
30 dias Validade: mínimo de 04 
meses.   . 

Un  90 R$ 3,91 R$ 351,90 

45 Doce de frutas, tipo chimia, 
embalagem plástica lacrada em 
bom estado de conservação, livre 
de amassados, contendo 
informações do fabricante, nome 
e/ou marca, ingredientes, data de 
validade, lote e informações 
nutricionais, unidade de 2kg . 
Fabricação: máximo de 30 dias 
Validade: mínimo de 04 meses.    

Un 30  
R$ 27,08 

          R$ 812,40 

46 Ervilha, tipo drenada, embalagem 
tipo sache, unidade de 170g. 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 6 meses. 

Un 200 R$ 3,88 R$ 776,00 

47 Extrato de tomate, concentrado, de 
aparência consistente, cor: 
vermelha, cheiro e sabor 
característicos, embalagem de lata 
íntegra, sem amassados e 
ferrugem, lata de 310g Fabricação: 
máximo de 30 dias. Validade: 
mínimo de 4 meses. 

Lata 310g 400 R$ 6,58 R$ 2.632,00 

48 Farinha de milho, tipo média, livre 
de parasitas e sujidades, em bom 
estado de conservação. 
Embalagem contendo 1Kg, com 
dados de identificação do produto, 

Un 165 R$ 5,22 R$ 861,30 
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marca do fabricante, data de 
fabricação, prazo de validade 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 6 meses. 

49 Farinha de milho, tipo fina, livre de 
parasitas e sujidades, em bom 
estado de conservação. 
Embalagem contendo 1Kg, com 
dados de identificação do produto, 
marca do fabricante, data de 
fabricação, prazo de validade. 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 6 meses. 

Un 40 R$ 5,19 R$ 207,60 

50 Farinha de Trigo, tipo especial, 
enriquecida com ferro e acido 
fólico, livre de parasitas e 
sujidades, em bom estado de 
conservação. Embalagem de papel, 
com dados de identificação do 
produto, como marca do fabricante, 
data de fabricação, prazo de 
validade, pacote com 5kg. 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 4 meses . 

Un 80 R$ 22,51 R$ 1.800,80 

51 Farinha integral, tipo especial, 
embalagem papel, livre de 
parasitas, larvas e sujidades, em 
bom estado de conservação, 
contendo informações do 
fornecedor, rótulo. Embalagem de 
papel, com dados de identificação 
do produto, como marca do 
fabricante, data de fabricação, 
pacote de 1kg prazo de validade 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 4 meses . 

Un 20 R$ 6,29 R$ 125,80 

52 Feijão carioquinha, tipo1, contendo 
informações do fornecedor, rótulo, 
livre de parasitas, larvas e 
sujidades, em bom estado de 
conservação. Embalagem de papel, 
com dados de identificação do 
produto, como marca do fabricante, 

Un 60 R$ 12,95 R$ 777,00 
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data de fabricação, prazo de 
validade, pacote de 1kg. 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 4 meses . 

53 Feijão preto, tipo1, contendo 
informações do fornecedor, rótulo, 
livre de parasitas, larvas e 
sujidades, em bom estado de 
conservação. Embalagem de papel, 
com dados de identificação do 
produto, como marca do fabricante, 
data de fabricação, prazo de 
validade, pacote de 1kg. 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 4 meses . 

Un 150 R$ 8,55 R$ 1.282,50 

54 Fermento biológico, em pó, seco 
instantâneo, á vácuo. Embalagem 
com dados de identificação do 
produto, como marca do fabricante, 
data de fabricação, prazo de 
validade, saches de 125g. 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 4 meses . 

Un 40  
R$ 9,41 

R$ 376,40 

55 Fermento químico, em pó, seco,  
Embalagem,com dados de 
identificação do produto, como 
marca do fabricante, data de 
fabricação, prazo de validade, pote 
de 250g Fabricação: máximo de 30 
dias. Validade: mínimo de 4 meses 
. 

Un 130 R$ 10,09 R$ 1.311,70 

56 Laranja, tipo valência, para suco, in 
natura, tamanho médio, sem 
cortes, madura, sem presença de 
bolor aparente, em bom estado de 
conservação  e maturação. 

Kg 1.000 R$ 5,52          R$ 
5.520,00 

57 Leite condensado, embalagem tipo 
tetra pack, em bom estado de 
conservação, livre de amassados, 
contendo informações do 
fabricante,nome e/ou marca, 
ingredientes, data de validade, lote 
e informações nutricionais, unidade 
de 395g.  Fabricação: máximo de 

Un 100 R$ 7,49 R$ 749,00 
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30 dias Validade: mínimo de 04 
meses.   . 

58 Leite de vaca, tipo UHT, integral, 
embalagem Tetra Pack, em bom 
estado de conservação, livre de 
amassados, contendo informações 
do fabricante, nome e/ou marca, 
ingredientes, data de validade, lote 
e informações nutricionais. . 
Fabricação: máximo de 30 dias 
Validade: mínimo de 04 meses.   . 

Litro 2.000 R$ 5,08 R$ 10.160,00 

59 Leite longa vida sem lactose, tipo 
UHT, integral, embalagem tetra 
Pack, em bom estado de 
conservação, livre de amassados, 
contendo informações do 
fabricante, nome e/ou marca, 
ingredientes, data de validade, lote 
e informações nutricionais. . 
Fabricação: máximo de 30 dias 
Validade: mínimo de 04 meses.   . 

Litro 300 R$ 6,22 R$ 1.866,00 

60 Leite longa vida sem lactose, tipo 
UHT, desnatado, embalagem tetra 
Pack, em bom estado de 
conservação, livre de amassados, 
contendo informações do 
fabricante, nome e/ou marca, 
ingredientes, data de validade, lote 
e informações nutricionais. . 
Fabricação: máximo de 30 dias 
Validade: mínimo de 04 meses.   . 

Litro 300 R$ 6,55 R$ 1.965,00 

61 Lentilha seca tipo 1, sem resquícios 
de glúten e soja,  isenta de matéria 
terrosa, de parasitas, de detritos 
animais ou vegetais, pedaços de 
grãos brotados, imaturos, 
manchados, mofados, carunchados 
e descoloridos que prejudiquem 
sua aparência e qualidade, pacote 
de 500g. Fabricação: máximo de 30 
dias Validade: mínimo de 04 meses  

Un 150 R$ 10,07 
 

R$ 1.510,50 

62 Maçã, tipo gala, in natura, tamanho 
médio, peso aproximado de 100g a  

Kg 700  
R$ 16,16 

R$ 11.312,00 
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120g, grau médio de maturação, 
casca íntegra, sem cortes, sem 
presença de bolor aparente, em 
bom estado de conservação. 

63 Maçã, tipo fuji, in natura, tamanho 
médio,peso aproximado de 130g a  
150g, grau médio de maturação, 
casca íntegra, sem cortes, sem 
presença de bolor aparente, em 
bom estado de conservação 

Kg 600 R$ 13,22 R$ 7.932,00 

64 Mamão, tipo papaia, in natura, grau 
médio de maturação, casca íntegra, 
sem cortes, sem presença de bolor 
aparente, em bom estado de 
conservação. 

Kg 450 R$ 15,91 R$ 7.159,50 

65 Mamão, tipo formosa, in natura, 
grau médio de maturação, casca 
íntegra, sem cortes, sem presença 
de bolor aparente, em bom estado 
de conservação. 

Kg 700 R$ 12,65          R$ 
8.855,00 

66 Macarrão cabelo de anjo com ovos, 
cor ligeiramente amarelada, sabor 
e odor característicos, contendo 
informações fornecedor, rótulo, e 
prazo de  validade, livre de 
parasitas, larvas e sujidades, em 
bom estado de conservação, 
pacote de 500g. Fabricação: 
máximo de 30 dias Validade: 
mínimo de 04 meses.    

Un 85 R$ 6,54 R$ 555,90 

67 Macarrão parafuso com ovos, cor 
ligeiramente amarelada, sabor e 
odor característicos, contendo 
informações do fornecedor, rótulo, 
e prazo de  validade, livre de 
parasitas, larvas e sujidades, em 
bom estado de conservação, 
pacote de 500g. Fabricação: 
máximo de 30 dias Validade: 
mínimo de 04 meses.    

Un 300 R$ 5,26 R$ 1.578,00 

68 Macarrão tipo Penne, sem ovos, 
cor ligeiramente amarelada, sabor 
e odor característicos, contendo 
informações fornecedor, rótulo, e 

Un 180 R$ 5,55 R$ 999,00 
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prazo de validade, livre de 
parasitas, larvas e sujidades, em 
bom estado de conservação, 
pacote de 500g. Fabricação: 
máximo de 30 dias Validade: 
mínimo de 04 meses.    

69 Macarrão espaguete, sem ovos, cor 
ligeiramente amarelada, sabor e 
odor característicos, contendo 
informações fornecedor, rótulo, e 
prazo de validade, livre de 
parasitas, larvas e sujidades, em 
bom estado de conservação, 
pacote de 500g. Fabricação: 
máximo de 30 dias Validade: 
mínimo de 04 meses.    

Un 200 R$ 4,71 R$ 942,00 

70 Manga, tipo Palmer, in natura, grau 
médio de maturação, casca íntegra, 
sem cortes, sem presença de bolor 
aparente, em bom estado de 
conservação. 

Kg 250 R$ 7,15           R$ 
1.787,50 

71 Margarina cremosa, tipo vegetal, 
sem sal, contendo no mínimo 40% 
de lipídeos, livre de gorduras trans, 
pacote de 500g.  Fabricação: 
máximo de 30 dias Validade: 
mínimo de 04 meses.    

Un 70 R$ 12,74 R$ 891,80 

72 Massa fresca para pastel, tamanho 
médio Pacote com 30 unidades 
cada com 500g.  Fabricação: 
máximo de 30 dias Validade: 
mínimo de 04 meses.    

Un 300 R$7,25           R$ 
2.175,00 

73 Melado colonial, embalagem 
plástica com tampa, lacrada, 
pacote de 500g.  Fabricação: 
máximo de 30 dias Validade: 
mínimo de 04 meses.    

Un 40 R$ 9,69 R$ 387,60 

74 Milho pipoca tipo 1, classe amarela,  
embalagem plástica, contendo 
informações fornecedor,rotulo,e 
prazo de  validade, livre de 
parasitas, larvas e sujidades, em 
bom estado de conservação, 
pacote de 500g. Fabricação: 

Un 80 R$ 6,81 R$ 544,80 
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máximo de 30 dias Validade: 
mínimo de 04 meses.    

75 Milho verde, tipo drenado, 
embalagem tipo sache  unidade de 
170g.  Fabricação: máximo de 30 
dias Validade: mínimo de 04 
meses.    

Un 220 R$ 5,40 R$ 1.188,00 

76 Moranga cabotiá, in natura, casca 
íntegra, sem cortes, em bom 
estado de conservação. 

Kg 330 R$ 6,59           R$ 
2.174,70 

77 Mortadela, tipo de frango, sem 
gordura, aspecto próprio, integra, 
resfriada e de boa qualidade, não 
amolecida nem pegajosa, cor 
própria, sem manchas 
esverdeadas, cheiro e sabor 
próprio, com ausência de 
sujidades, parasitos e larvas, 
Embalagem: primária deve estar 
intacta, acondicionada em pacotes 
de 1 kg. No rótulo da embalagem 
deve constar peso, data de 
processamento, procedência, prazo 
de validade e certificado de 
Inspeção Federal (SIF) ou Estadual 
(SIE) ou Inspeção Municipal (SIM) 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 6 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente. 
  

Un 120 R$ 16,15           R$ 
1.938,00 

78 Óleo vegetal, tipo soja, com cor e 
sabor característicos, livre de ranço 
Embalagem: primária deve estar 
intacta, em embalagem plástica 
atóxico No rótulo da embalagem 
deve constar peso, data de 
processamento, procedência, prazo 
de validade e certificado de 
Inspeção Federal (SIF) ou Estadual 
(SIE) ou Inspeção Municipal(SIM), 
unidade de 900ml. Fabricação: 

Un 250 R$ 10,39 R$ 2.597,50 
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máximo de 30 dias. Validade: 
mínimo de 6 meses.. 
  
 

79 Orégano, embalagem plástica, 
contendo informações do  
fornecedor, rótulo,e prazo de  
validade, livre de parasitas, larvas e 
sujidades, em bom estado de 
conservação, pacote de 10g. 
Fabricação: máximo de 30 dias 
Validade: mínimo de 04 meses.    
 

Un 100 R$ 3,53 R$ 353,00 

80 Ovo vermelho, de galinha, fresco, 
tipo grande, casca firme e 
homogênea, lisa, livre de  
rachaduras sujidades, com dados 
fornecedor e validade de no mínimo 
05 dias. Entrega em dúzias, 
acondicionados em bandejas. Com 
inspeção sanitária.  

Duzia 350 R$ 9,75 
 

R$ 3.412,50 

81 Pão fatiado, tipo pão sanduíche, 
embalagem plástica transparente, 
de 500g cada, pacote com 20 
fatias. Fabricação: máximo de 15 
dias antes entrega. Validade: de 45 
dias.    

Un 200 R$ 8,09 R$ 1.618,00 

82 Pão integral fatiado, tipo pão 
sanduíche, preferencialmente feito 
no dia da entrega. Embalagem de 
500g cada, pacote com 20 fatias. 
Fabricação: máximo de 15 dias 
antes entrega. Validade: de 45 
dias.    
 

Un 50 R$ 8,63 R$ 431,50 

83 Pão francês, Fabricado no dia da 
entrega 50g 

Un 9.000 R$ 0,63           R$ 
5.670,00 

84 Pão sovado, tipo cachorro quente, 
preferencialmente feito no dia da 
entrega 50g 

Un 9.000 R$ 0,69            R$ 
6.210,00 

85 Pepino em conserva, Embalagem 
em vidro, lacrado, contendo 
informações do fornecedor, rótulo, 
e prazo de validade, em bom 

Un 60  
R$ 13,52 

           R$ 811,20 
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estado de conservação, unidade de 
550g. Fabricação: máximo de 30 
dias Validade: mínimo de 04 
meses.    

86 Pêra, tipo Portuguesa, in natura, 
firme ao toque, sem cortes, 
manchas escuras, marcas de 
batidas ou picadas de insetos, livre 
de parasitas e larvas, em bom 
estado de conservação. 

Kg 400 R$ 14,81 R$ 5.924,00 

87 Presunto magro cozido fatiado; 
Produto de primeira qualidade; 
proveniente de carne suína 100% 
pernil, sal, especiarias naturais e 
aditivos permitidos pela legislação 
vigente – sem adição de glúten; 
sem capa de gordura; baixo teor de 
sódio; com aspecto, cheiro, cor e 
sabor próprios; isento de sujidades, 
parasitas e larvas; deverão estar 
fatiados, em fatias de 
aproximadamente 20 g cada, 
resfriados e divididos em saco 
plástico leitoso, atóxico, a vácuo ou 
cryovac, lacrada, sem sinais de 
rachaduras na superfície, sem furos 
e sem acúmulos com rótulo adesivo 
em pacotes de 50 fatias. 
Embalagem: Resistente ao 
transporte e armazenamento, 
contendo peso líquido de 
aproximadamente 1 kg (um) para 
os pacotes com 50 fatias. 
Embalagem Secundária: Caixa de 
papelão ondulado resistente ao 
impacto e às condições de 
estocagem e armazenamento 
totalmente lacradas com fita 
adesiva ou similar, garantindo a 
integridade do produto durante todo 
seu período de validade com peso 
mínimo de 6 (seis) quilos e máximo 
12 (doze) quilos por embalagem. 
Validade: Deverá ter validade 
mínima de 45 dias (quarenta e 

Kg 40 R$ 41,10 R$ 1.644,00 

http://www.portomaua.rs.gov.br/


 
ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL 

MUNICÍPIO DE PORTO MAUÁ 

Rua Uruguai, 155 – Porto Mauá – RS – CEP: 98.947-000 – Fone/Fax: (55) 3545-1146 
www.portomaua.rs.gov.br - E-mail: compras@portomaua.rs.gov.br 

“Doe Órgãos, Doe Sangue: Salve Vidas” 

44 
 

cinco) a partir da data de 
fabricação. Fabricação: O produto 
não deverá ter data de fabricação 
anterior a 15 (quinze) dias da data 
da entrega.  

88 Pimentão, in natura, casca íntegra, 
sem cortes, em bom estado de 
conservação, acondicionado em 
embalagem resistente. 

Kg 170 R$ 13,12 R$ 2.230,40 
 

89 Gelatina em pó, (sabores morango, 
limão, uva, abacaxi), embalagem 
papel, integra, lacrada, contendo 
informações do fabricante, caixa 
com 35g.  Fabricação: máximo de 
30 dias Validade: mínimo de 04 
meses.  

Un 500 R$ 3,49 R$ 1.745,00 

90 Gelatina em pó, tipo sem sabor, 
incolor, embalagem integra, 
lacrada, contendo informações do 
fabricante, unidade de 24g. 
Fabricação: máximo de 30 dias 
Validade: mínimo de 04 meses.  

Un 50  
R$ 5,67 

R$ 283,50 

91 Pó para pudim (sabor chocolate, 
baunilha e morango), embalagem 
papel, integra, lacrada, contendo 
informações do fabricante, caixa de 
45g.  Fabricação: máximo de 30 
dias Validade: mínimo de 04 meses 
 

Un 90 R$ 2,75 R$ 247,50 

92 Polvilho doce, embalagem plástica, 
transparente, lacrada, livre de 
umidade e impurezas, contendo 
informações do fabricante, pacote 
de 500g. Fabricação: máximo de 30 
dias Validade: mínimo de 04 meses 
 

Un 30 R$ 5,51 R$ 165,30 
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93 Polvilho azedo, embalagem 
plástica, transparente, lacrada, livre 
de umidade e impurezas, contendo 
informações do fabricante, pacote 
de 500g. Fabricação: máximo de 30 
dias Validade: mínimo de 04 meses 
 

Un 60 R$ 6,74 R$ 404,40 

94 Queijo branco, tipo mussarela, 
peça inteira sem cortes, resfriada. 
Embalagem: primária deve estar 
intacta, acondicionada em pacotes 
do fabricante de 1 kg. No rótulo da 
embalagem deve constar peso, 
data de processamento, 
procedência, prazo de validade e 
certificado de Inspeção Federal 
(SIF) ou Estadual (SIE) ou 
Inspeção Municipal (SIM) 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 6 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente.   
 

Un 200 R$ 35,67 R$ 7.134,00 

95 Queijo branco, tipo mussarela,  
peça fatiada, resfriada. 
Embalagem: primária deve estar 
intacta, acondicionada em pacotes 
do fabricante de 1 kg. No rótulo da 
embalagem deve constar peso, 
data de processamento, 
procedência, prazo de validade e 
certificado de Inspeção Federal 
(SIF) ou Estadual (SIE) ou 
Inspeção Municipal (SIM) 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 6 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente.   
 

Un 150 R$ 52,57 R$ 7.885,50 
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96 Queijo do tipo parmesão ralado, 
embalagem plástica, transparente, 
lacrada, livre de umidade e 
impurezas, contendo informações 
do fabricante, pacote de 50g. 
Fabricação: máximo de 30 dias 
Validade: mínimo de 04 meses 
   
 

Un 60 R$ 6,71 R$ 402,60 

97 Repolho, tipo branco, in natura, 
sem cortes, sem manchas escuras, 
marcas de batidas ou estragadas, 
livre de parasitas e larvas, em bom 
estado de conservação. 

Kg  400 R$ 4,42 R$ 1.768,00 

98 Sagu de mandioca, livre de matéria 
terrosa, parasitos, larvas e detritos 
animais e vegetais, embalagem 
plástica, transparente, lacrada, livre 
de umidade e impurezas, contendo 
informações do fabricante, pacote 
de 500g. Fabricação: máximo de 30 
dias Validade: mínimo de 04 meses 
  
 

Un 150 R$ 7,64 R$ 1.146,00 

99 Sal refinado, tipo iodado, 
embalagem seca e transparente, 
livre de impurezas e umidade, 
pacote de 1kg.  Fabricação: 
máximo de 30 dias Validade: 
mínimo de 04 meses.    

Un 120 R$ 2,08 R$ 249,60 

100 Salsicha de frango, tipo hot dog, 
sem corantes artificiais, aspecto 
próprio, integra, congelada e de 
boa qualidade, não amolecida nem 
pegajosa, cor própria, sem 
manchas esverdeadas, cheiro e 
sabor próprio, com ausência de 
sujidades, parasitos e larvas, 
Embalagem: primária deve estar 
intacta, acondicionada em pacotes 
de 1 kg. No rótulo da embalagem 
deve constar peso, data de 
processamento, procedência, prazo 
de validade e certificado de 
Inspeção Federal (SIF) ou Estadual 

Un 300 R$ 17,25 R$ 5.175,00 

http://www.portomaua.rs.gov.br/


 
ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL 

MUNICÍPIO DE PORTO MAUÁ 

Rua Uruguai, 155 – Porto Mauá – RS – CEP: 98.947-000 – Fone/Fax: (55) 3545-1146 
www.portomaua.rs.gov.br - E-mail: compras@portomaua.rs.gov.br 

“Doe Órgãos, Doe Sangue: Salve Vidas” 

47 
 

(SIE) ou Inspeção Municipal (SIM) 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 6 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente. 
 

101 Salsichão, tipo suíno, com até 6% 
de gordura, congelado. Resfriado, 
aspecto próprio, não amolecido 
nem pegajoso, cor própria, sem 
manchas esverdeadas, cheiro e 
sabor característico, com ausência 
de sujidades, parasitas e larvas, 
peso aproximado de 150g 
Embalagem: primária deve estar 
intacta, acondicionada em pacotes 
de polietileno reforçado, com até 2 
kg. No rótulo da embalagem deve 
constar peso, data de 
processamento, procedência, prazo 
de validade e certificado de 
Inspeção Federal (SIF) ou Estadual 
(SIE) ou Inspeção Municipal (SIM) 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 6 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente. 

Kg 400  
R$ 27,65 

          R$ 
11.060,00 

102 Suco de uva tinto, tipo integral, sem 
adição conservante, sem adição 
de açucares. Embalagem de 
vidro, em bom estado de 
conservação. contendo 
informações do fornecedor, rotulo,e 
prazo de  validade. Fabricação: 
máximo de 30 dias Validade: 
mínimo de 04 meses.     

Litro 500 R$ 14,85 R$ 7.425,00 

103 Tomate, tipo gaucho, in natura, 
grau médio de maturação, casca 
íntegra, sem cortes, em bom 
estado de conservação, 
acondicionado em embalagem 
resistente.  

Kg 380 R$ 11,45         R$ 4.351,00 
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104 Tomate, tipo paulista, in natura, 
grau médio de maturação, casca 
íntegra, sem cortes, em bom 
estado de conservação, 
acondicionado em embalagem 
resistente. 

Kg 200 R$ 8,75 R$ 1.750,00 

105 Vinagre de vinho, tipo branco e 
tinto, embalagem plástica, em bom 
estado de conservação, contendo 
informações fornecedor rótulo, e 
prazo de validade, unidade de 
750ml. Fabricação: máximo de 30 
dias Validade: mínimo de 04 
meses.    

Un 90 R$ 5,66 R$ 509,40 

106 Vinagre de álcool, embalagem 
plástica, em bom estado de 
conservação, contendo 
informações fornecedor rótulo, e 
prazo de  validade, unidade de 
750ml. Fabricação: máximo de 30 
dias Validade: mínimo de 04 
meses.    

Un 40 R$ 2,91 R$ 116,40 

107 Folha de louro – embalagem 
lacrada, contendo no mínimo 3g, 
com identificação do produto. 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 06 meses. 

Un 50 R$ 4,68 R$ 234,00 

108 Farinha de arroz. Características: 
Farinha de arroz, o produto deve 
estar de acordo com a NTA 02 e 34 
(Decreto 12.846/78) e   
 nº 29 de 13 de janeiro de 1998, 
ANVISA. Ingredientes: farinha de 
arroz, sem glúten. Características: 
cor, odor, sabor e textura 
característica. Embalagem 
primaria: saco plástico, 
hermeticamente selado, atóxico, 
resistente, rotulado de acordo com 
a legislação vigente, pesando  01 
Kg. Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 06 meses. 

Un 30 R$ 8,37 R$ 251,10 
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109 Farelo de aveia, sem glúten, sem 
soja  e derivados. Características: 
aveia em farelo, produto resultante 
da moagem de grãos de aveia após 
limpeza e classificação. Sem glúten 
ou contaminação pelo glúten 
durante o processo de fabricação. 
Embalagem: intacta, resistente, 
com peso de 200g. . Fabricação: 
máximo de 30 dias. Validade: 
mínimo de 06 meses. 

Un 10 R$ 4,27 R$ 42,70 

110 Massa de arroz, tipo parafuso, sem 
glúten, sem ovos, Características: 
Macarrão a base de farinha de 
arroz, sem ovos, tipo parafuso (o 
produto deve estar de acordo com 
a NTA 02 e 83 (Decreto 12.846/78) 
e Portaria nº 29 de 13 de janeiro de 
1998, ANVISA), com cor, odor, 
sabor e textura característica. 
Embalagem primária: saco plástico, 
hermeticamente selado, ou caixa 
tipo box, atóxica, resistente, 
rotulado de acordo com a 
legislação vigente, pesando 500 g. 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 06 meses. 

Un 20 R$ 8,79 R$ 175,80 

111 Massa de arroz, tipo espaguete, 
sem glúten, sem ovos, 
Características: Macarrão a base 
de farinha de arroz, sem ovos, tipo 
parafuso (o produto deve estar de 
acordo com a NTA 02 e 83 
(Decreto 12.846/78) e Portaria nº 
29 de 13 de janeiro de 1998, 
ANVISA), com cor, odor, sabor e 
textura característica. Embalagem 
primária: saco plástico, 
hermeticamente selado, ou caixa 
tipo box, atóxica, resistente, 
rotulado de acordo com a 
legislação vigente, pesando 500 g. 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 06 meses. 

Un 20 R$ 8,79 R$ 175,80 
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112 Tempero verde, in natura, livre de 
sujidades, parasitas e larvas, em 
bom estado de conservação. 

Molho 400 R$ 3,55 R$ 1.420,00 
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Anexo V - Modelo de Proposta Comercial 

Pregão eletrônico 01/2023 

 

Razão Social: ________________________________________________________  

 

CNPJ: ______________________________________________________________  

 

E-mail: _____________________________________________________________  

 

Telefone: ___________________________________________________________  

 

Responsável:  ________________________________________________________  

 

Dados bancários:  ____________________________________________________  

  

ITEM PRODUTO UNID QTD 
 

MARCA VALOR 
UNITÁRIO (R$) 

01 Abacaxi, tipo pérola, in natura, 
tamanho médio, peso aproximado 
de 1,2Kg, sem cortes, grau médio 
de amadurecimento, sem presença 
de bolor aparente, em bom estado 
de conservação. 

Kg 250 
 

  

02 Achocolatado em pó, tipo 
instantâneo, com aspecto, cor, 
cheiro e sabor próprio do produto, 
isento de sujidades, parasitas e 
larvas, pacote de 1Kg embalagem 
plástica. Fabricação: máximo de 30 
dias. Validade: mínimo de 4 meses 

Un 165   

03 Alface, tipo crespa, in natura, livre 
de sujidades, parasitas e larvas,  
em bom estado de conservação. 

Un 1.200   

04 Açúcar branco, tipo cristal, pacote Pacote 225   
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de 5kg   embalagem plástica, com 
aspecto, cor, cheiro e sabor próprio 
isento de sujidades. Fabricação: 
máximo de 30 dias. Validade: 
mínimo de 4 meses . 

05 Açúcar de baunilha, embalagem 
plástica , com aspecto, cor, cheiro e 
sabor próprio do produto, isento de 
sujidades, parasitas e larvas, 
unidade de 10g. Fabricação: 
máximo de 30 dias. Validade: 
mínimo de 4 meses 

Un 70   

06 Açúcar mascavo, embalagem 
plástica, pacote de 1kg com 
aspecto, cor, cheiro e sabor próprio 
do produto, isento de sujidades, 
parasitas e larvas. Fabricação: 
máximo de 30 dias. Validade: 
mínimo de 4 meses 

Un 20   

07 Aipim descascado, congelado, 
acondicionado em embalagem de 
polietileno resistente de 1kg. 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 4 meses 

Kg 500   

08 Alho, in natura, livre de brotos, em 
bom estado de conservação, 
acondicionado em embalagem de 
polietileno resistente. 

Kg 27   

09 Amido de milho, com aspecto, cor, 
cheiro e sabor próprio do produto, 
isento de sujidades, parasitas e 
larvas, embalagem plástica, pacote 
de 1kg Fabricação: máximo de 30 
dias. Validade: mínimo de 4 meses 

Un 50   

10 Amendoim, descascado, in natura, 
embalagem plástica, livre de 
brotos, sujidades, parasitas e 
larvas, contendo informações 
fornecedor, rótulo, e prazo de  
validade.Pacote de 500g 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 4 meses 

Un 50   
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11 Arroz parboilizado, Pacote de 5kg 
Características: Parboilizado tipo 1. 
Características: longo, fino. O 
produto não deve apresentar grãos 
disformes, percentual de impureza 
acima de 5% (grãos queimados, 
pedras, cascas e carunchos), 
cheiro forte, intenso e não 
característico, preparação dietética 
final inadequada. Embalagem: deve 
estar intacta, acondicionada em 
pacote de 5Kg. Fabricação: 
máximo de 30 dias. Validade: 
mínimo de 4 meses 

Un 140   

12 Aveia, tipo em flocos, isenta de 
sujidades, parasitas e larvas, 
umidade máxima de 15% por peso, 
embalagem plástica. Pacote de 
500g Fabricação: máximo de 30 
dias. Validade: mínimo de 4 meses 

Un 20   

13 Banana caturra, in natura, tamanho 
médio, peso aproximado de 
130g,sem cortes, grau médio de 
amdurecimento, sem presença de 
bolor aparente, em bom estado de 
conservação. 

Kg 950   

14 Banana prata, in natura, tamanho 
médio,peso aproximado de 100g, 
grau médio de amdurecimento, 
sem presença de bolor aparente, 
em bom estado de conservação. 

Kg 750   

15 Banha de porco, embalagem 
plástica, contendo informações 
fornecedor, rótulo, e prazo de  
validade, congelada. Pote de 1kg 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 4 meses 

Un 40   

16 Batata doce, in natura, sem cortes, 
livre de brotos, em bom estado de 
conservação, acondicionado em 
embalagem de polietileno 
resistente. 

Kg 270   
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17 Batata inglesa, in natura, tamanho 
médio, peso aproximado de 150g 
sem cortes, livre de brotos, em bom 
estado de conservação, 
acondicionado em embalagem de 
polietileno resistente. 

Kg 370   

18 Bebida láctea, sabores morango, 
coco e salada de frutas,  
embalagem plástica de 1 litro, 
Embalagem: primária deve estar 
intacta, No rótulo da embalagem 
deve constar peso, data de 
processamento, procedência, prazo 
de validade e certificado de 
Inspeção Federal (SIF) ou Estadual 
(SIE) ou Inspeção Municipal(SIM) 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 4 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente. 

Litro 1300   

19 Beterraba, in natura, sem cortes, 
tamanho médio, peso aproximado 
de 150g livre de brotos, em bom 
estado de conservação, 
acondicionado em embalagem de 
polietileno resistente. 

Kg 240   

20 Bergamota Pocan, in natura, 
tamanho médio, grau médio de 
amadurecimento, sem presença de 
bolor aparente, em bom estado de 
conservação. 

Kg  1.100   

21 Biscoito doce, tipo amanteigado 
sortido, sabores chocolate, coco e 
leite, pacote de 335g embalagem 
integra, em perfeito estado de 
conservação, livre de umidade ou 
biscoitos quebrados (percentual 
máximo aceito – até 10% de 
biscoitos quebrados). Embalagem: 
resistente, lacrada, contendo peso 
líquido de 335g. Fabricação: 
máximo de 60 dias Validade: 

Un 400   
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mínimo de 04 meses. A rotulagem 
deve conter no mínimo as 
seguintes informações: nome e/ou 
marca, ingredientes, data de 
validade, lote e Informações 
nutricionais. 

22 Biscoito doce - Tipo Maria, 
embalagem integra, em perfeito 
estado de conservação, livre de 
umidade ou biscoitos quebrados 
(percentual máximo aceito – até 
10% de biscoitos quebrados). 
Embalagem: resistente, lacrada, 
contendo peso líquido de 740g. 
Fabricação: máximo de 60 dias 
Validade: mínimo de 04 meses. A 
rotulagem deve conter no mínimo 
as seguintes informações: nome 
e/ou marca, ingredientes, data de 
validade, lote e Informações 
nutricionais. 

Un 500   

23 Biscoito salgado, tipo cream 
cracker, embalagem integra, em 
perfeito estado de conservação, 
livre de umidade ou biscoitos 
quebrados (percentual máximo 
aceito – até 10% de biscoitos 
quebrados). Embalagem: 
resistente, lacrada, contendo peso 
líquido de 400g. Fabricação: 
máximo de 60 dias Validade: 
mínimo de 04 meses. A rotulagem 
deve conter no mínimo as 
seguintes informações: nome e/ou 
marca, ingredientes, data de 
validade, lote e Informações 
nutricionais. 

Un 180   

24 Brócolis, in natura, sem cortes, livre 
de brotos e manchas escuras, em 
bom estado de conservação, 
acondicionada em bandejas de 
250g. 

Kg 340   
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25 Café solúvel em pó, tipo 
instantâneo, embalagem tipo refil, 
pacote de 160g. Fabricação: 
máximo de 30 dias. Validade: 
mínimo de 6 meses 

Un 70   

26 Café, apresentação solúvel 
granulado intensidade média tipo 
tradicional, embalagem pote de 
vidro de 160g. Fabricação máximo 
30 dias, validade mínimo de 6 
meses. 

Un 50   

27 Canela em pó, embalagem plástica 
própria, pacote de 50g Fabricação: 
máximo de 30 dias. Validade: 
mínimo de 6 meses 

Un 40   

28 Carne de gado  em cubos -  tipo 
patinho. 
Característica: patinho, congelada, 
sem tempero. Peça de carne 
bovina, cortada em cubos de em 
média 15 gramas cada, sem 
gordura (percentual admitindo até 
5% por peça), sem cartilagens e 
nervos. Carne de cor vermelha 
cereja, elástica, firme e com odor 
agradável. Fechada a vácuo não 
injetada. Embalagem: primária 
deve estar intacta, acondicionada 
em sacos de polipropileno 
reforçado, com até 2 kg. No rótulo 
da embalagem deve constar peso, 
data de processamento, 
procedência, prazo de validade e 
certificado de Inspeção Federal 
(SIF) ou Estadual (SIE) ou 
Inspeção Municipal 
(SIM).Fabricação: máximo de 30 

Kg 400   
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dias. Validade: mínimo de 6 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente. 

29 Carne de gado em cubos - tipo 
músculo: 
Característica: músculo, congelada, 
sem tempero. Peça de carne 
bovina, cortada em cubos de em 
média 15 gramas cada, sem 
gordura (percentual admitindo até 
5% por peça), sem cartilagens e 
nervos. Carne de cor vermelha 
cereja, elástica, firme e com odor 
agradável. Fechada a vácuo não 
injetada. Embalagem: primária 
deve estar intacta, acondicionada 
em sacos de polipropileno 
reforçado, com até 2 kg. No rótulo 
da embalagem deve constar peso, 
data de processamento, 
procedência, prazo de validade e 
certificado de Inspeção Federal 
(SIF) ou Estadual (SIE) ou 
Inspeção Municipal 
(SIM).Fabricação: máximo de 30 
dias. Validade: mínimo de 6 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente. 

Kg 350   

30 Carne bovina- tipo moída: 
Características: Patinho moído, de 
primeira, congelada, sem tempero, 
sem gordura, sem cartilagem e 
nervos, com coloração vermelha 
brilhante. Fechada a vácuo não 
injetada. Embalagem: primária 
deve estar intacta, acondicionada 
em pacotes de polietileno 
reforçado, com até 2 kg. No rótulo 
da embalagem deve constar peso, 
data de processamento, 

Kg 400   
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procedência, prazo de validade e 
certificado de Inspeção Federal 
(SIF) ou Estadual (SIE) ou 
Inspeção Municipal(SIM) 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 6 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente.  

31 Carne de frango, tipo peito de 
frango. Características: congelada, 
sem tempero. Peito de frango deve 
ter contornos definidos, firmes e 
sem manchas, peça lisa e 
coloração clara, aderente e sem 
odores. Embalagem: primária deve 
estar intacta, acondicionada em 
sacos de polietileno resistente ou 
bandejas de isopor revestidas de 
polietileno, com até 2 kg. No rótulo 
da embalagem primária deve 
constar peso, data de 
processamento, procedência, prazo 
de validade e certificado de 
Inspeção Federal (SIF) ou Estadual 
(SIE)  ou Inspeção Municipal 
(SIM).Fabricação: máximo de 30 
dias. Validade: mínimo de 6 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente. 

Kg 400   

32  Carne de frango, tipo coxa e 
sobrecoxa Características: 
congelada, sem tempero. A coxa e 
sobrecoxa de frango deve ter 
contornos definidos, firmes e sem 
manchas, peça lisa e coloração 
clara, aderente e sem odores. 
Embalagem: primária deve estar 
intacta, acondicionada em sacos de 
polietileno resistente ou bandejas 
de isopor revestidas de polietileno, 
com até 2 kg. No rótulo da 
embalagem primária deve constar 
peso, data de processamento, 

Kg 700   
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procedência, prazo de validade e 
certificado de Inspeção Federal 
(SIF) ou Estadual (SIE) ou 
Inspeção Municipal 
(SIM).Fabricação: máximo de 30 
dias. Validade: mínimo de 6 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente. 

33 Carne suína, tipo costelinha, 
porcionada por unidades indivuais,  
com até 6% de gordura, congelada. 
Resfriada, aspecto próprio, não 
amolecido nem pegajoso, cor 
própria, sem manchas 
esverdeadas, cheiro e sabor 
próprio, com ausência de 
sujidades, parasitas e larvas. 
Embalagem: primária deve estar 
intacta, acondicionada em sacos de 
polietileno resistente ou bandejas 
de isopor revestidas de polietileno, 
com até 2 kg. No rótulo da 
embalagem primária deve constar 
peso, data de processamento, 
procedência, prazo de validade e 
certificado de Inspeção Federal 
(SIF) ou Estadual (SIE)  ou 
Inspeção Municipal 
(SIM).Fabricação: máximo de 30 
dias. Validade: mínimo de 6 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente. 

Kg 350   

34 
 

Carne suína, tipo bife de lombo , 
com até 6% de gordura, congelada. 
Resfriada, aspecto próprio, não 
amolecido nem pegajoso, cor 
própria, sem manchas 
esverdeadas, cheiro e sabor 
próprio, com ausência de 
sujidades, parasitas e larvas. 
Embalagem: primária deve estar 
intacta, acondicionada em sacos de 
polietileno resistente ou bandejas 

Kg 350   
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de isopor revestidas de polietileno, 
com até 2 kg. No rótulo da 
embalagem primária deve constar 
peso, data de processamento, 
procedência, prazo de validade e 
certificado de Inspeção Federal 
(SIF) ou Estadual (SIE)  ou 
Inspeção Municipal 
(SIM).Fabricação: máximo de 30 
dias. Validade: mínimo de 6 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente 

35 Cebola branca, in natura, integra, 
tamanho médio, peso aproximado 
de 120g a  150g,sem cortes,livre de 
brotos, em bom estado de 
conservação, acondicionado em 
embalagem de polietileno 
resistente. 

Kg 140   

36 Cenoura, in natura, integra, 
tamanho médio, peso aproximado 
de 120g a  150g sem cortes,livre de 
brotos, em bom estado de 
conservação, acondicionado em 
embalagem de polietileno 
resistente. 

Kg 280   

37 Chás camomila, frutas vermelhas  
hortelã, erva doce, embalagem tipo 
caixa papel, contendo informações 
de fornecedor e prazo validade, 
unidade com 10 saches 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 6 meses 

Un 400   

38 Confeito granulado, sabor 
chocolate preto, embalagem 
plástica com data de fabricação e 
prazo de validade, unidade de 1kg 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 6 meses 

Un 30   

39 
 

Côco ralado, desidratado, tipo fino, 
embalagem laminada, unidade de 
1Kg Fabricação: máximo de 30 
dias. Validade: mínimo de 6 meses 

Un 30   
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40 Chuchu, in natura, tamanho médio, 
peso aproximado de 250g a 300g 
,sem cortes,livre de brotos, em bom 
estado de conservação, 
acondicionado em embalagem de 
polietileno resistente. 

Kg 290   

41 Couve- flor, in natura, sem cortes, 
livre de brotos e manchas escuras, 
em bom estado de conservação, 
acondicionada em bandejas de 
250g. 

Kg 240   

42 Cravo da índia, embalagem 
transparente, pacote de 30g 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 6 meses 

Un 30   

43 Creme nata, pasteurizada, resfriada 
embalagem plástica, lacrada, em 
bom estado de conservação, livre 
de amassados, contendo 
informações do fabricante, nome 
e/ou marca, ingredientes, data de 
validade, lote, informações 
nutricionais e registro no ministério 
da agricultura, unidade de 300g. 
Fabricação: máximo de 30 dias 
Validade: mínimo de 04 meses 

Un 150   

44 Creme de leite UHT, embalagem 
tipo  tetra pack, em bom estado de 
conservação, livre de amassados, 
contendo informações do 
fabricante,nome e/ou marca, 
ingredientes, data de validade, lote 
e informações nutricionais.Caixa 
com 200g . Fabricação: máximo de 
30 dias Validade: mínimo de 04 
meses.   . 

Un 90   

45 Doce de frutas, tipo chimia, 
embalagem plástica lacrada em 
bom estado de conservação, livre 
de amassados, contendo 
informações do fabricante, nome 
e/ou marca, ingredientes, data de 
validade, lote e informações 
nutricionais, unidade de 2kg . 

Un  30   
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Fabricação: máximo de 30 dias 
Validade: mínimo de 04 meses.    

46 Ervilha, tipo drenada, embalagem 
tipo sache, unidade de 170g. 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 6 meses. 

Un 200   

47 Extrato de tomate, concentrado, de 
aparência consistente, cor: 
vermelha, cheiro e sabor 
característicos, embalagem de lata 
íntegra, sem amassados e 
ferrugem, lata de 310g Fabricação: 
máximo de 30 dias. Validade: 
mínimo de 4 meses. 

Un 400   

48 Farinha de milho, tipo média, livre 
de parasitas e sujidades, em bom 
estado de conservação. 
Embalagem contendo 1Kg, com 
dados de identificação do produto, 
marca do fabricante, data de 
fabricação, prazo de validade 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 6 meses. 

Un 165   

49 Farinha de milho, tipo fina, livre de 
parasitas e sujidades, em bom 
estado de conservação. 
Embalagem contendo 1Kg, com 
dados de identificação do produto, 
marca do fabricante, data de 
fabricação, prazo de validade. 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 6 meses. 

Un 40   

50 Farinha de Trigo, tipo especial, 
enriquecida com ferro e acido 
fólico, livre de parasitas e 
sujidades, em bom estado de 
conservação. Embalagem de papel, 
com dados de identificação do 
produto, como marca do fabricante, 
data de fabricação, prazo de 

Un 80   
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validade, pacote com 5kg. 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 4 meses . 

51 Farinha integral, tipo especial, 
embalagem papel, livre de 
parasitas, larvas e sujidades, em 
bom estado de conservação, 
contendo informações do 
fornecedor, rótulo. Embalagem de 
papel, com dados de identificação 
do produto, como marca do 
fabricante, data de fabricação, 
pacote de 1kg prazo de validade 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 4 meses . 

Un 20   

52 Feijão carioquinha, tipo1, contendo 
informações do fornecedor, rótulo, 
livre de parasitas, larvas e 
sujidades, em bom estado de 
conservação. Embalagem de papel, 
com dados de identificação do 
produto, como marca do fabricante, 
data de fabricação, prazo de 
validade, pacote de 1kg. 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 4 meses . 

Un 60   

53 Feijão preto, tipo1, contendo 
informações do fornecedor, rótulo, 
livre de parasitas, larvas e 
sujidades, em bom estado de 
conservação. Embalagem de papel, 
com dados de identificação do 
produto, como marca do fabricante, 
data de fabricação, prazo de 
validade, pacote de 1kg. 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 4 meses . 

Un 150   

54 Fermento biológico, em pó, seco 
instantâneo, á vácuo. Embalagem 
com dados de identificação do 
produto, como marca do fabricante, 
data de fabricação, prazo de 
validade, saches de 125g. 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 4 meses . 

Un 40   
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55 Fermento químico, em pó, seco,  
Embalagem,com dados de 
identificação do produto, como 
marca do fabricante, data de 
fabricação, prazo de validade, pote 
de 250g Fabricação: máximo de 30 
dias. Validade: mínimo de 4 meses 
. 

Un 130   

56 Laranja, tipo valência, para suco, in 
natura, tamanho médio, sem 
cortes, madura, sem presença de 
bolor aparente, em bom estado de 
conservação  e maturação. 

Kg 1.000   

57 Leite condensado, embalagem tipo 
tetra pack, em bom estado de 
conservação, livre de amassados, 
contendo informações do 
fabricante,nome e/ou marca, 
ingredientes, data de validade, lote 
e informações nutricionais, unidade 
de 395g.  Fabricação: máximo de 
30 dias Validade: mínimo de 04 
meses.   . 

Un 100   

58 Leite de vaca, tipo UHT, integral, 
embalagem Tetra Pack, em bom 
estado de conservação, livre de 
amassados, contendo informações 
do fabricante, nome e/ou marca, 
ingredientes, data de validade, lote 
e informações nutricionais. . 
Fabricação: máximo de 30 dias 
Validade: mínimo de 04 meses.   . 

Litro 2.000   

59 Leite longa vida sem lactose, tipo 
UHT, integral, embalagem tetra 
Pack, em bom estado de 
conservação, livre de amassados, 
contendo informações do 
fabricante, nome e/ou marca, 
ingredientes, data de validade, lote 
e informações nutricionais. . 
Fabricação: máximo de 30 dias 
Validade: mínimo de 04 meses.   . 

Litro 300   
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60 Leite longa vida sem lactose, tipo 
UHT, desnatado, embalagem tetra 
Pack, em bom estado de 
conservação, livre de amassados, 
contendo informações do 
fabricante, nome e/ou marca, 
ingredientes, data de validade, lote 
e informações nutricionais. . 
Fabricação: máximo de 30 dias 
Validade: mínimo de 04 meses.   . 

Litro 300   

61 Lentilha seca tipo 1, sem resquícios 
de glúten e soja,  isenta de matéria 
terrosa, de parasitas, de detritos 
animais ou vegetais, pedaços de 
grãos brotados, imaturos, 
manchados, mofados, carunchados 
e descoloridos que prejudiquem 
sua aparência e qualidade, pacote 
de 500g. Fabricação: máximo de 30 
dias Validade: mínimo de 04 meses  

Un 150   

62 Maçã, tipo gala, in natura, tamanho 
médio, peso aproximado de 100g a  
120g, grau médio de maturação, 
casca íntegra, sem cortes, sem 
presença de bolor aparente, em 
bom estado de conservação. 

Kg 700   

63 Maçã, tipo fuji, in natura, tamanho 
médio,peso aproximado de 130g a  
150g, grau médio de maturação, 
casca íntegra, sem cortes, sem 
presença de bolor aparente, em 
bom estado de conservação 

Kg 600   

64 Mamão, tipo papaia, in natura, grau 
médio de maturação, casca íntegra, 
sem cortes, sem presença de bolor 
aparente, em bom estado de 
conservação. 

Kg 450   

65 Mamão, tipo formosa, in natura, 
grau médio de maturação, casca 
íntegra, sem cortes, sem presença 
de bolor aparente, em bom estado 
de conservação. 

Kg 700   

66 Macarrão cabelo de anjo com ovos, 
cor ligeiramente amarelada, sabor 

Un 85   
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e odor característicos, contendo 
informações fornecedor, rótulo, e 
prazo de  validade, livre de 
parasitas, larvas e sujidades, em 
bom estado de conservação, 
pacote de 500g. Fabricação: 
máximo de 30 dias Validade: 
mínimo de 04 meses.    

67 Macarrão parafuso com ovos, cor 
ligeiramente amarelada, sabor e 
odor característicos, contendo 
informações do fornecedor, rótulo, 
e prazo de  validade, livre de 
parasitas, larvas e sujidades, em 
bom estado de conservação, 
pacote de 500g. Fabricação: 
máximo de 30 dias Validade: 
mínimo de 04 meses.    

Un 300   

68 Macarrão tipo Penne, sem ovos, 
cor ligeiramente amarelada, sabor 
e odor característicos, contendo 
informações fornecedor, rótulo, e 
prazo de  validade, livre de 
parasitas, larvas e sujidades, em 
bom estado de conservação, 
pacote de 500g. Fabricação: 
máximo de 30 dias Validade: 
mínimo de 04 meses.    

Un 180   

69 Macarrão espaguete, sem ovos, cor 
ligeiramente amarelada, sabor e 
odor característicos, contendo 
informações fornecedor, rótulo, e 
prazo de  validade, livre de 
parasitas, larvas e sujidades, em 
bom estado de conservação, 
pacote de 500g. Fabricação: 
máximo de 30 dias Validade: 
mínimo de 04 meses.    

Un 200   

70 Manga, tipo Palmer, in natura, grau 
médio de maturação, casca íntegra, 
sem cortes, sem presença de bolor 
aparente, em bom estado de 
conservação. 

Kg 250   
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71 Margarina cremosa, tipo vegetal, 
sem sal, contendo no mínimo 40% 
de lipídeos, livre de gorduras trans, 
pacote de 500g.  Fabricação: 
máximo de 30 dias Validade: 
mínimo de 04 meses.    

Un 70   

72 Massa fresca para pastel, tamanho 
médio Pacote com 30 unidades 
cada com 500g.  Fabricação: 
máximo de 30 dias Validade: 
mínimo de 04 meses.    

Un 300   

73 Melado colonial, embalagem 
plástica com tampa, lacrada, 
pacote de 500g.  Fabricação: 
máximo de 30 dias Validade: 
mínimo de 04 meses.    

Un 40   

74 Milho pipoca tipo 1, classe amarela,  
embalagem plástica, contendo 
informações fornecedor,rotulo,e 
prazo de  validade, livre de 
parasitas, larvas e sujidades, em 
bom estado de conservação, 
pacote de 500g. Fabricação: 
máximo de 30 dias Validade: 
mínimo de 04 meses.    

Un 80   

75 Milho verde, tipo drenado, 
embalagem tipo sache  unidade de 
170g.  Fabricação: máximo de 30 
dias Validade: mínimo de 04 
meses.    

Un 220   

76 Moranga cabotiá, in natura, casca 
íntegra, sem cortes, em bom 
estado de conservação. 

Kg 330   

77 Mortadela, tipo de frango, sem 
gordura, aspecto próprio, integra, 
resfriada e de boa qualidade, não 
amolecida nem pegajosa, cor 
própria, sem manchas 
esverdeadas, cheiro e sabor 
próprio, com ausência de 
sujidades, parasitos e larvas, 
Embalagem: primária deve estar 
intacta, acondicionada em pacotes 
de 1 kg. No rótulo da embalagem 

Un  120   
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deve constar peso, data de 
processamento, procedência, prazo 
de validade e certificado de 
Inspeção Federal (SIF) ou Estadual 
(SIE) ou Inspeção Municipal (SIM) 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 6 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente. 
  

78 Óleo vegetal, tipo soja, com cor e 
sabor característicos, livre de ranço 
Embalagem: primária deve estar 
intacta, em embalagem plástica 
atóxico No rótulo da embalagem 
deve constar peso, data de 
processamento, procedência, prazo 
de validade e certificado de 
Inspeção Federal (SIF) ou Estadual 
(SIE) ou Inspeção Municipal(SIM), 
unidade de 900ml. Fabricação: 
máximo de 30 dias. Validade: 
mínimo de 6 meses.. 
  
 

Un 250   

79 Orégano, embalagem plástica, 
contendo informações do  
fornecedor, rótulo,e prazo de  
validade, livre de parasitas, larvas e 
sujidades, em bom estado de 
conservação, pacote de 10g. 
Fabricação: máximo de 30 dias 
Validade: mínimo de 04 meses.    
 

Un 100   

80 Ovo vermelho, de galinha, fresco, 
tipo grande, casca firme e 
homogênea, lisa, livre de  
rachaduras sujidades, com dados 
fornecedor e validade de no mínimo 
05 dias. Entrega em dúzias, 
acondicionados em bandejas. Com 
inspeção sanitária.  

Duzia 350   

81 Pão fatiado, tipo pão sanduíche, 
embalagem plástica transparente, 

Un 200   

http://www.portomaua.rs.gov.br/


 
ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL 

MUNICÍPIO DE PORTO MAUÁ 

Rua Uruguai, 155 – Porto Mauá – RS – CEP: 98.947-000 – Fone/Fax: (55) 3545-1146 
www.portomaua.rs.gov.br - E-mail: compras@portomaua.rs.gov.br 

“Doe Órgãos, Doe Sangue: Salve Vidas” 

69 
 

de 500g cada, pacote com 20 
fatias. Fabricação: máximo de 15 
dias antes entrega. Validade: de 45 
dias.    

82 Pão integral fatiado, tipo pão 
sanduíche, preferencialmente feito 
no dia da entrega. Embalagem de 
500g cada, pacote com 20 fatias. 
Fabricação: máximo de 15 dias 
antes entrega. Validade: de 45 
dias.    
 

Un 50   

83 Pão francês,. Fabricado no dia da 
entrega.  

Un 9.000   

84 Pão sovado, tipo cachorro quente, 
preferencialmente feito no dia da 
entrega.  

Un 9.000   

85 Pepino em conserva, Embalagem 
em vidro, lacrado, contendo 
informações do fornecedor, rótulo, 
e prazo de  validade, em bom 
estado de conservação, unidade de 
550g. Fabricação: máximo de 30 
dias Validade: mínimo de 04 
meses.    

Un 60   

86 Pêra, tipo Portuguesa, in natura, 
firme ao toque, sem cortes, 
manchas escuras, marcas de 
batidas ou picadas de insetos, livre 
de  parasitas e larvas, em bom 
estado de conservação. 

Kg 400   

87 Presunto magro cozido fatiado; 
Produto de primeira qualidade; 
proveniente de carne suína 100% 
pernil, sal, especiarias naturais e 
aditivos permitidos pela legislação 
vigente – sem adição de glúten; 
sem capa de gordura; baixo teor de 
sódio; com aspecto, cheiro, cor e 
sabor próprios; isento de sujidades, 
parasitas e larvas; deverão estar 
fatiados, em fatias de 
aproximadamente 20 g cada, 
resfriados e divididos em saco 

Kg 40   
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plástico leitoso, atóxico, a vácuo ou 
cryovac, lacrada, sem sinais de 
rachaduras na superfície, sem furos 
e sem acúmulos com rótulo adesivo 
em pacotes de 50 fatias. 
Embalagem: Resistente ao 
transporte e armazenamento, 
contendo peso líquido de 
aproximadamente 1 kg (um) para 
os pacotes com 50 fatias. 
Embalagem Secundária: Caixa de 
papelão ondulado resistente ao 
impacto e às condições de 
estocagem e armazenamento 
totalmente lacradas com fita 
adesiva ou similar, garantindo a 
integridade do produto durante todo 
seu período de validade com peso 
mínimo de 6 (seis) quilos e máximo 
12 (doze) quilos por embalagem. 
Validade: Deverá ter validade 
mínima de 45 dias (quarenta e 
cinco) a partir da data de 
fabricação. Fabricação: O produto 
não deverá ter data de fabricação 
anterior a 15 (quinze) dias da data 
da entrega.  

88 Pimentão, in natura, casca íntegra, 
sem cortes, em bom estado de 
conservação, acondicionado em 
embalagem resistente. 

Kg 170   

89 Gelatina em pó, (sabores morango, 
limão, uva, abacaxi), embalagem 
papel, integra, lacrada, contendo 
informações do fabricante, caixa 
com 35g.  Fabricação: máximo de 
30 dias Validade: mínimo de 04 
meses.    

Un 500   
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90 Gelatina em pó, tipo sem sabor, 
incolor, embalagem  integra, 
lacrada,contendo informações do 
fabricante, unidade de 24g. 
Fabricação: máximo de 30 dias 
Validade: mínimo de 04 meses.    

Un 50   

91 Pó para pudim (sabor chocolate, 
baunilha e morango), embalagem 
papel, integra, lacrada, contendo 
informações do fabricante, caixa de 
45g.  Fabricação: máximo de 30 
dias Validade: mínimo de 04 meses 
 

Un 90   

92 Polvilho doce, embalagem plástica, 
transparente, lacrada, livre de 
umidade e impurezas, contendo 
informações do fabricante, pacote 
de 500g. Fabricação: máximo de 30 
dias Validade: mínimo de 04 meses 
 

Un 30   

93 Polvilho azedo, embalagem 
plástica, transparente, lacrada, livre 
de umidade e impurezas, contendo 
informações do fabricante, pacote 
de 500g. Fabricação: máximo de 30 
dias Validade: mínimo de 04 meses 
 

Un 60   

94 Queijo branco, tipo mussarela, 
peça inteira sem cortes, resfriada. 
Embalagem: primária deve estar 
intacta, acondicionada em pacotes 
do fabricante de 1 kg. No rótulo da 
embalagem deve constar peso, 
data de processamento, 
procedência, prazo de validade e 
certificado de Inspeção Federal 
(SIF) ou Estadual (SIE) ou 
Inspeção Municipal (SIM) 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 6 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente.   
 

Un 200   
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95 Queijo branco, tipo mussarela,  
peça fatiada, resfriada. 
Embalagem: primária deve estar 
intacta, acondicionada em pacotes 
do fabricante de 1 kg. No rótulo da 
embalagem deve constar peso, 
data de processamento, 
procedência, prazo de validade e 
certificado de Inspeção Federal 
(SIF) ou Estadual (SIE) ou 
Inspeção Municipal (SIM) 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 6 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente.   
 

Un  150   

96 Queijo do tipo parmesão ralado, 
embalagem plástica, transparente, 
lacrada, livre de umidade e 
impurezas, contendo informações 
do fabricante, pacote de 50g. 
Fabricação: máximo de 30 dias 
Validade: mínimo de 04 meses 
   
 

Un 60   

97 Repolho, tipo branco, in natura, 
sem cortes, sem manchas escuras, 
marcas de batidas ou estragadas, 
livre de parasitas e larvas, em bom 
estado de conservação. 

Kg  400   

98 Sagu de mandioca, livre de matéria 
terrosa, parasitos, larvas e detritos 
animais e vegetais, embalagem 
plástica, transparente, lacrada, livre 
de umidade e impurezas, contendo 
informações do fabricante, pacote 
de 500g. Fabricação: máximo de 30 
dias Validade: mínimo de 04 meses 
  
 

Un 150   
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99 Sal refinado, tipo iodado, 
embalagem seca e transparente, 
livre de impurezas e umidade, 
pacote de 1kg.  Fabricação: 
máximo de 30 dias Validade: 
mínimo de 04 meses.    

Un 120   

100 Salsicha de frango, tipo hot dog, 
sem corantes artificiais, aspecto 
próprio, integra, congelada e de 
boa qualidade, não amolecida nem 
pegajosa, cor própria, sem 
manchas esverdeadas, cheiro e 
sabor próprio, com ausência de 
sujidades, parasitos e larvas, 
Embalagem: primária deve estar 
intacta, acondicionada em pacotes 
de 1 kg. No rótulo da embalagem 
deve constar peso, data de 
processamento, procedência, prazo 
de validade e certificado de 
Inspeção Federal (SIF) ou Estadual 
(SIE) ou Inspeção Municipal (SIM) 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 6 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente. 
 

Un 300   

101 Salsichão, tipo suíno, com até 6% 
de gordura, congelado. Resfriado, 
aspecto próprio, não amolecido 
nem pegajoso, cor própria, sem 
manchas esverdeadas, cheiro e 
sabor característico, com ausência 
de sujidades, parasitas e larvas, 
peso aproximado de 150g 
Embalagem: primária deve estar 
intacta, acondicionada em pacotes 
de polietileno reforçado, com até 2 
kg. No rótulo da embalagem deve 
constar peso, data de 
processamento, procedência, prazo 
de validade e certificado de 
Inspeção Federal (SIF) ou Estadual 
(SIE) ou Inspeção Municipal (SIM) 

Kg 400   
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Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 6 meses. 
Deverá ser transportado em veículo 
refrigerado ou conforme legislação 
vigente. 

102 Suco de uva tinto, tipo integral, sem 
adição conservante, sem adição 
de açucares. Embalagem de 
vidro, em bom estado de 
conservação. contendo 
informações do fornecedor, rotulo,e 
prazo de  validade. Fabricação: 
máximo de 30 dias Validade: 
mínimo de 04 meses.     

Litro 500   

103 Tomate, tipo gaucho, in natura, 
grau médio de maturação, casca 
íntegra, sem cortes, em bom 
estado de conservação, 
acondicionado em embalagem 
resistente.  

Kg 380   

104 Tomate, tipo paulista, in natura, 
grau médio de maturação, casca 
íntegra, sem cortes, em bom 
estado de conservação, 
acondicionado em embalagem 
resistente. 

Kg 200   

105 Vinagre de vinho, tipo branco e 
tinto, embalagem plástica, em bom 
estado de conservação, contendo 
informações fornecedor rótulo, e 
prazo de validade, unidade de 
750ml. Fabricação: máximo de 30 
dias Validade: mínimo de 04 
meses.    

Un 90   

106 Vinagre de álcool, embalagem 
plástica, em bom estado de 
conservação, contendo 
informações fornecedor rótulo, e 
prazo de  validade, unidade de 
750ml. Fabricação: máximo de 30 
dias Validade: mínimo de 04 
meses.    

Un 40   
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107 Folha de louro – embalagem 
lacrada, contendo no mínimo 3g, 
com identificação do produto. 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 06 meses. 

Un 50   

108 Farinha de arroz. Características: 
Farinha de arroz, o produto deve 
estar de acordo com a NTA 02 e 34 
(Decreto 12.846/78) e Portaria nº 
29 de 13 de janeiro de 1998, 
ANVISA. Ingredientes: farinha de 
arroz, sem glúten. Características: 
cor, odor, sabor e textura 
característica. Embalagem 
primaria: saco plástico, 
hermeticamente selado, atóxico, 
resistente, rotulado de acordo com 
a legislação vigente, pesando  01 
Kg. Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 06 meses. 

Un 30   

109 Farelo de aveia, sem glúten, sem 
soja  e derivados. Características: 
aveia em farelo, produto resultante 
da moagem de grãos de aveia após 
limpeza e classificação. Sem glúten 
ou contaminação pelo glúten 
durante o processo de fabricação. 
Embalagem: intacta, resistente, 
com peso de 200g. . Fabricação: 
máximo de 30 dias. Validade: 
mínimo de 06 meses. 

Un 10   

110 Massa de arroz, tipo parafuso, sem 
glúten, sem ovos, Características: 
Macarrão a base de farinha de 
arroz, sem ovos, tipo parafuso (o 
produto deve estar de acordo com 
a NTA 02 e 83 (Decreto 12.846/78) 
e Portaria nº 29 de 13 de janeiro de 
1998, ANVISA), com cor, odor, 
sabor e textura característica. 
Embalagem primária: saco plástico, 
hermeticamente selado, ou caixa 
tipo box, atóxica, resistente, 
rotulado de acordo com a 
legislação vigente, pesando 500 g. 

Un 20   
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Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 06 meses. 

111 Massa de arroz, tipo espaguete, 
sem glúten, sem ovos, 
Características: Macarrão a base 
de farinha de arroz, sem ovos, tipo 
parafuso (o produto deve estar de 
acordo com a NTA 02 e 83 
(Decreto 12.846/78) e Portaria nº 
29 de 13 de janeiro de 1998, 
ANVISA), com cor, odor, sabor e 
textura característica. Embalagem 
primária: saco plástico, 
hermeticamente selado, ou caixa 
tipo box, atóxica, resistente, 
rotulado de acordo com a 
legislação vigente, pesando 500 g. 
Fabricação: máximo de 30 dias. 
Validade: mínimo de 06 meses. 

Un 20   

112 Tempero verde, in natura, livre de 
sujidades, parasitas e larvas, em 
bom estado de conservação. 

Molho 400   

 

O prazo de validade dessa proposta é de 60 (sessenta) dias corridos 

contados a partir da data de entrega da mesma. 

 Declaramos, nosso pleno conhecimento de todos os aspectos relativos à 

licitação em epígrafe e nossa inteira concordância com as condições constantes do 

Edital e seus anexos. 

Data __/___/_____ 

 

 

Carimbo e assinatura: 

Responsável: 

CPF:  
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